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Nase informace jsou Vase konkurencni vyhoda



Interni audity

Cil skoleni

*  Provozovatelé potravinarského podniku maji za povinnost ze zakona ovérovat své systemy pomoci
internich auditd. Interni audltje cinnost, ktera je specificka a pfi které se vyuzivaji prlnC|py CSN EN
1ISO 19011. Skoleni seznami audltory s formou auditovani, psychologii komunikace pr| auditu i
obsahem vSech cinnosti, které by pfi auditu méli byt provedeny Skoleni provadi nasi lead auditofi,
frekventanti obdr3i osvédéeni o absolvovani kurzu, které potfebuji jako dlkaz ziskani kvalifikace
interniho auditora.

Osnova

*  Vyznam a cile auditt

*  Terminologie a definice

*  Pouzivané normy a predpisy

*  Potfebné zdroje pro provérovani

e Typy provérek

e Etapy procesu proveérky

e Lidsky faktor pfi provérce

e Zasady pro fizeni programu provérek

Skoleni trva 1 den/8 hodin

Skoleni pro 5 - 20 Géastnikd fwa
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Bezpecnost potravin

«  Skoleni je zamé&feno na zakonné pozadavky v oblasti bezpeénosti potravin a provozni bezpeénosti. Skolenf
uréeno pro stfedni a vyssi management. Novinky pro rok 2012.

Osnova

e Legislativa upravujici oblast bezpecnosti potravin

e  Legislativa ke znaceni

e Aktualni problematika HACCP

e Zboziznalstvi (aktudlné od dubna)

e Systémy sledovani kvality a zdravotni nezavadnosti v potravinarstvi — nepovinné certifikace
*  Nebezpecné chemické latky ve vyrobé potravin

e Odpadové hospodarstvi a nakladani s odpady

e Zakladni povinnosti BOZP v potravinarském provoze

e  Dodavatelské audity (maloobchodnich retézct)

e  Zavedeni znacky KLASA

e  Zdravavyiziva

e Eticky kodex jako intenzifikacni faktor ve spolecnosti

e  Diskuze o aktualnich tématech a problémech spjatych s potravinarskou vyrobou

Skoleni trva 1 den/8 hodin
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Spravna vyrobni a hygienicka praxe

Cil Skoleni
 Skoleni je zaméFeno na zakonné pozadavky v oblasti spravné vyrobni a hygienické praxe.

Osnova

* Povinnosti osob vykonavajicich ¢innost epidemiologicky zavaznou

e Alimentarni ndkazy a otravy z potravy

e Zasady osobni hygieny

e Zasady provozni hygieny (pozadavky na provoz, pozadavky na zarizeni a materialy,
sanitarni zafizeni, zasady spravné sanitace, postupy regulace skudc()

e Provozni fad (manipulace s rozbitym sklem/trisStivymi materidly, pohyb pracovnik( po
provozu — krizeni cest)

e Spravna praxe, systém HACCP

Skoleni trva 2 hod.
Skoleni pro 5 - 20 G&astnikd nebo dle Vasdich potfeb
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Systémové standardy (IFS,BRC, apod.)

Cil skoleni

e Cilem skoleni je priprava Vasi spoleCnosti na certifikacni nebo
recertifikacni audit, nebo seznameni se systémy (nové verze norem
BRC a IFS) a informovani o tom, co by pro Vasi spolecnost
znamenalo zavedeni téchto systému.

Osnova
e Audit provozu
e Teorie: pozadavky normy v souvislosti s provozem

Skoleni trva 1 den/8 hodin
Skoleni pro 5-20 G&astnikd
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Vyhody

/darma z dotaci Programu rozvoje venkova
Uhradime Vam obcerstveni v hodnoté 200 K¢ /

1 ucastnik skoleni.

Ziskate od nas materialy a CD, osvedceni o

absolvovani skoleni.

Skoleni realizujeme p¥imo ve Vasem zavodé /

podniku.
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Kontakt

UniConsulting s.r.o.
Ctinéveska 2159
190 16 Praha 9 - Ujezd nad Lesy

Tel.: +420281973

Fax: +420281973 735

Mobil: +420 602 281 677
E-mail: uniconsulting@uniconsulting.cz

www.UniConsulting.cz

Reditel a jednatel spole&nosti:
Ing. Tomas Capek, CSc.

Nase informace jsou Vase konkurencni vyhoda

O nas

UniConsulting s.r.o. je nezavisla skolici a poradenska spole¢nost se zaméfenim na potravinarsky primysl, stravovani,
zemédélstvi a dotace. UniConsulting pisobi v Ceské republice od roku 1998 v oblastech p¥ipravy certifikace systém
1ISO 9001, ISO 22000, BRC, IFS, HACCP, GMP+, GLOBALGAP, GTP, MSC, HALAL, KOSHER. Mimoto UniConsulting
zajistuje dotace, dotaéni poradenstvi a Skoleni pro podnikatele, zemédélce. K dalSim aktivitam spolecnosti patfi
znadeni potravin i nepotravin v CR, na Slovensku, v Némecku a Madarsku.
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