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UniConsulting

nezavisla poradenska spoleénost pusobici na trhu
od roku 1998

nabizené portfolio poradenskych sluzeb:

" potravinarstvi

B zZemédélstvi

" dotace pro zemédélce a potravinare
" organizace a provadéni $koleni

" stravovani

" ostatni




Legislativa EU - oznacovani vyrobkidl s chranénymi
nazvy

]

Nafrizeni Rady (ES) €. 509/2006 ze dne 20. biezna 2006
o zemédélskych produktech a potravinach, jez predstavuji
zarucené tradicni speciality

Narizeni Rady (ES) €. 510/2006 ze dne 20. brezna 2006 o ochrané
zemépisnych oznaéeni a oznaéeni plivodu zemédélskych
produktii a potravin

Nafrizeni Komise (ES) ¢. 1107/96 ze dne 12. ¢ervha 1996 o
zapisu zemépisnych oznaéeni a oznaéeni plivodu podle postupu
stanoveného v ¢lanku 17 narizeni Rady (EHS) ¢. 2081/92

pozn. zemépisné oznadéeni a oznaéeni piivodu Ize chranit i v ramci Ufadu
primyslového vlastnictvi, avSak pouze v ramci tzemi Ceské republiky

Legislativa EU - obchodni normy, potravinové pravo,
bezpeénost potravin a krmiv

J

Nafizeni Komise (ES) €. 589/2008 ze dne 23. ¢ervna 2008 , kterym se
stanovi provadéci pravidla k nafizeni Rady (ES) €. 1234/2007, pokud jde
o obchodni normy pro vejce

Narizeni Komise (ES) ¢. 543/2008 ze dne 16. ¢ervna 2008,
kterym se stanovi provadéci pravidla k nafizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007,
pokud jde o obchodni normy pro driitbezi maso

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 178/2002 ze dne
28. ledna 2002, kterym se stanovi obecné zasady a pozadavky
potravinového prava, ziizuje se Evropsky ufad pro bezpecénost
potravin a stanovi postupy tykajici se bezpecnosti potravin

Narizeni Evropského Parlamentu a Rady (ES) €. 853/2004 ze dne
29. dubna 2004, kterym se stanovi zvlastni hygienicka pravidia pro
potraviny Zivo&i$ného pivodu




Narizeni Rady (ES) &. 510/2006 ochrané
zemépisnych oznaéeni a oznaéeni puvodu
zemédélskych produkti a potravin

»o0znaéenim puvodu“

= nazev regionu, urcitého mista nebo ve vyjimeénych pripadech
zemé, ktery se pouziva k oznac¢eni zemédélského produktu nebo
potraviny

pochazeji z tohoto regionu, uréitého mista nebo zemé,
jakost nebo vlastnosti jsou dany zvlastnim zemépisnym
prostiedim zahrnujicim prirodni a lidské €initele
produkce, zpracovani a priprava probiha ve vymezené
zemépisné oblasti

Narizeni Rady (ES) €. 510/2006 ochrané
zemépisnych oznaéeni a oznaéeni puvodu
zemédélskych produktii a potravin

nZ€meépisnym oznacéenim#

= nazev regionu, urcitého mista nebo ve
vyjimeénych pripadech zemé, ktery se pouziva k oznaceni
zemédélského produktu nebo potraviny

pochazejici z tohoto regionu, uréitého mista nebo zemé

ma urcitou jakost, povést nebo jinou vilastnost, kterou lze pfricist tomuto
zemépisnému puvodu

produkce, zpracovani nebo priprava probiha ve vymezené zemépisné
oblasti




Narizeni Rady (ES) &. 510/2006 ochrané
zemépisnych oznaéeni a oznaéeni puvodu
zemédélskych produkti a potravin

Specifikace produktu

a) nazev zemédél. produktu nebo potraviny + oznaceni
puvodu nebo zemépis. oznaceni;

b) popis zem. produktu nebo potraviny, pfipadné véetné
surovin a zakladni fyzikalni, chemické, mikrobiologické nebo
organoleptické vlastnosti produktu nebo potraviny

c) vymezeni zemépisné oblasti

e) popis metody ziskani zemédélského produktu nebo
potraviny, pfipadné piivodnich a neménnych mistnich metod,
udaje o baleni

Narizeni Rady (ES) €. 510/2006

Clanek 4 | Specifikace produktu

f) udaje, které potvrzuiji:
i) souvislost mezi jakosti nebo vlastnostmi zemédélského produktu
nebo potraviny a zemépisnym prostfedim
nebo
i) souvislost mezi urcitou jakosti, povésti nebo jinou vliastnosti
zemeédeélského produktu nebo potraviny a zemépisnym ptivodem
g) nazev a adresu organl nebo subjektt, které ovéruji soulad
s ustanovenimi specifikace a jejich konkrétni ukoly
h) vS8echna zvlastni pravidla tykajici se oznac¢ovani dotyéného zemédélského
produktu nebo potraviny
i) vSechny nalezitosti podle predpisti Spole¢enstvi nebo vnitrostatnich predpist.




Nafizeni Rady (ES) &. 510/2006

élanek 13 | ochrana zapsanych nazvi

a, pfimé i nepfimému obchodni pouziti zapsaného nazvu pokud jsou
produkty srovnatelné s produkty zapsanymi pod timto nazvem, pouzivani
tohoto nazvu umozriuje tézit z dobré povésti chranéného nazvu;

b, zneuziti, napodobeni nebo pfipomenuti, a to i tehdy, je-li
uveden skute¢ny ptvod produktu nebo je-li chranény nazev prelozen

nebo doprovazen vyrazy jako ,druh®, ,typ“, ,metoda“, ,na zplisob®,
,napodobeno“ nebo podobnymi vyrazy;

Narizeni Rady (ES) €. 510/2006

élanek 13| ochrana zapsanych nazvi

c) proti Izivému nebo zavadéjicimu udaji o mistu ptvodu,

puvodu produktu, povaze nebo zakladnich vlastnostech, pouzitému
na vnitfnim nebo vnéjSim obalu, na reklamnim materialu nebo na
dokladech tykajicich se daného produktu, jakoz i proti pouziti obald,
které by mohly vyvolat mylny dojem, pokud jde o ptvod produktu

d) vSem ostatnim praktikam, které by mohly spotfebitele uvést v omyl,
v souvislosti se skutenym puvodem produktu.
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Narizeni Rady (ES) ¢. 510/2006

Nafizeni Rady (ES) &. 510/2006 ze dne 20. bfezna 2006
o ochrané zemépisnych oznaéeni a oznaéeni piivodu
zemédélskych produkta a potravin

Jakych skupin potravin se uvedené nafizeni tyka- potraviny (pfilohal.)?

pivo

napoje vyrobené z rostlinnych vytazku

pecivo. cukrarské vyrobky, cukrovinky a jiné pekarské vyrobky
pfirodni gumy a pryskyfice

hoféiéna pasta

téstoviny

sul

11

Nafizeni Rady (ES) &. 510/2006

Jakych skupin potravin se uvedené nafizeni tyka- zemeédélskeé
produkty (priloha I1.)?

seno
vonneé silice

korek

kosenila (surovina zivo¢iSného puivodu)
kvétiny a okrasné rostliny

vina

prouti

treny len

bavina

12




Narizeni Rady (ES) ¢. 509/2006 ze dne 20. bifezna 2006
o zemédélskych produktech a potravinach, jez predstavuji
zaruéené tradicni speciality

dialezité definice

"zvlastni povahou" viastnost nebo soubor vlastnosti, jimiz se zemédélsky
produkt nebo potravina jasné odliSuje od jinych podobnych produkti nebo
potravin téze kategorie;

"tradiénim" prokazané pouzivani na trhu Spole¢enstvi po obdobi, které
vykazuje predavani mezi generacemi; toto obdobi by se mélo rovnat casovému
useku obecné pfipisovanému jedné lidské generaci, tedy nejméné 25 let

"zarucéenou tradic¢ni specialitou™ tradi¢ni zemédélsky produkt nebo

tradicni potravina, jejiz zvlastni povaha je uznavana Spolecenstvim, a to zapisem
do rejstfiku podle tohoto nafizeni;
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NafFizeni Rady (ES) €. 509/2006 ze dne 20. brezna 2006
o zemédélskych produktech a potravinach, jez predstavuji
zarucené tradicni speciality

Pozadavek na specifikaci produktu

a) nazev v jednom nebo vice jazycich s idajem o tom, zda skupina zada o
zapis do rejstfiku s vyhradou nazvu nebo bez vyhrady a zda skupina zada za
Ucelem vyuziti ustanoveni ¢l. 13 odst. 3;

b) popis zemédélského produktu nebo potraviny ( fyzikalni, chemické,
mikrobiologické nebo organoleptické viastnosti)

¢) popis metody produkce, kterou musi producenti dodrzovat, pfipadné
v&etné povahy a vlastnosti pouzivanych surovin nebo pfisad a metody
pripravy zemédeélského produktu nebo potraviny,

d) popis zvlastni povahy produktu a pfipadné odkaz na pouzitou
referenéni bazi

e) popis tradi¢ni povahy produktu
f) min. pozadavky a postupy pro kontrolu zvlastni povahy

14




Narizeni Rady (ES) €. 509/2006 ze dne 20. brezna
2006 o zemédélskych produktech a potravinach, jez
pFedstavuji zaru€ené tradi€ni speciality

Druhy potravin vztahujici se k tomuto narizeni

pivo

cokolada a ostatni potravinarské pripravky obsahujici kakao,
cukrovinky, pecivo, cukraiské vyrobky, susenky a jiné pekarské
vyrobky

téstoviny, téz varené nebo plnéné

predvarena jidla

hotové korenici omacky

polévky a vyvary

napoje na bazi rostlinnych vytazkui

zmrzliny a Serbety

15

Narizeni Komise (ES) €. 1107/96 ze dne 12. ¢ervna 1996 o
zapisu zemépisnych oznaéeni a oznaéeni piivodu podle
postupu stanoveného v Elanku 17 naFizeni Rady (EHS) €. 2081/92

produkty uréené pro lidskou spotirebu

kategorie:

Cerstvé maso a droby

masné vyrobky

syry

dalsi produkty zivociSného plivodu (vejce, med, mlééné
vyrobky vyjimkou masla

oleje a tuky

olivové oleje

cerstvé ryby, mékkysi a korysi a vyrobky z nich ziskané

16




Nafizeni Komise (ES) &. 1107/96 ze dne 12. E€ervna 1996
o zapisu zemépisnych oznaéeni a oznaé&eni piivodu podle
postupu stanoveného v €élanku 17 narizeni Rady (EHS) €.
2081/92

dalsi kategorie:

mosty

pivo (CR: Budéjovické pivo, Ceskobudéjovické pivo,
Budéjovicky mést'ansky var)

prirodni mineralni vody

pecivo, cukrarské vyrobky, cukrovinky, susenky
prirodni klovatiny a pryskyfrice

octy (jiné nez vinné)

vonné silice

17

Legislativa EU - obchodni normy, potravinové pravo,
bezpeénost potravin a krmiv
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NafFizeni Komise (ES) €. 589/2008 - obchodni normy
pro vejce

]

»prumyslovymi vejci“
vejce, ktera nejsou uréena k lidské spotiebé;
»vejci‘
vejce ve skofdpce — s vyjimkou vajec rozbitych, nasadovych &i
vafenych — snesena slepicemi kura domaciho (Gallus gallus) a
vhodna k lidské spotfebé nebo k pfipravé vyrobkl z vajec
,uvedenim na trh*
drZeni vajec za u€elem prodeje, v€etné nabizeni k prodeji,
skladovani, baleni, oznacovani, dodavani nebo jakéhokoli jiného
druhu pfedani, zdarma €i nikoli

19

‘ Narizeni Komise (ES) &é. 589/2008

Jjakostni znaky vajec

Vejce tfidy A musi mit tyto jakostni znaky:

a) skorapka a blana: Cisté, nepoSkozené, normalniho tvaru

b) vzduchova bublina: nepohybliva, vySka maximalné 6 mm; u vajec
oznacenych ,extra“ vS§ak nesmi pfesahovat 4 mm

c¢) zloutek pfi prosvétleni viditelny pouze jako stin, bez zfetelné
rozeznatelnych obrysu, pfi otaceni se zlehka pohybuje a vraci se ke
stfedu

d) bilek ¢iry, prahledny;

e) zarodek nepostfehnutelny vyvoj

f) cizi latky nepfipustné;

g) cizi pach nepfipustny

20
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Narizeni Komise (ES) €. 589/2008 J

¢lanek 4 | tridéni vajec podle hmotnosti

m XL velmi velka hmotnost 73 g a vice
m L velka hmotnost min. 63 g a méné nez 73 g
m M stredni hmotnost alespori 53 g a méné nez 63g

® S mala hmotnost méné nez 53g

21

Narizeni Komise (ES) &é. 589/2008

¢lanek 6 | Ihita pro tridéni, oznaéovani a baleni vajec a
ozna&ovani obali

povinnost vejce roztfidit, oznacit a zabalit do 10 dnli po snasce

vejce tfidy A, oznaCené jako ,extra“ musi byt roztfidéna,oznacena a
zabalena do 4 dntli po snasce.

22
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Narizeni Komise (ES) €. 589/2008

clanek 12| Oznacovani baleni - vejce tridy A

Cislo balirny/tridirny
trida jakosti (obaly mohou byt oznaceny slovy ,tfida A“ nebo

pismenem A, a to bud samostatné&, nebo v kombinaci se slovem ,,

Cerstva®)

hmotnostni skupina

datum min. trvanlivosti

vyraz ,,myta vejce“ u mytych vajec

udaj o zvlastnich podminkach skladovani

23

Narizeni Komise (ES) &é. 589/2008

élanek 12| odst. 2, Oznaéovani baleni, zpiisoby chovu

tradiéni chov:
,vejce nosnic ve volném vybéhu*
,vejce nosnic v halach”

»vejce nosnic v klecich®

ekologicky chov:

24
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| Narizeni Komise (ES) €. 589/2008

odst. 4, Oznacovani baleni — vejce tridy B

cislo balirny/tridirny

tfida jakosti, oznacéeni slovy ,trida B nebo pismenem
Bi‘
»

datum baleni

25

| Narizeni Komise (ES) &é. 589/2008

Oznaceni data min. trvanlivosti

max. 28 dnti po snasce

v pripadé uvedeni doby snasky- datum se urcuje podle
prvniho dne

vejce musi byt dodana spotrebiteli nejpozdéji do 21 dnii po snasce
(Narizeni Ev.parlamentu a Rady 853/2004 )

Baleni s oznac¢enim ,extra®

vejce tiidy A do devatého dne po snasce

26

13



‘ Naiizeni Komise (ES) &. 589/2008 J

Oznaéeni zpusobu krmeni nosnic

obsah obilovin jako pfisady ve slozeni krmiva muze byt uveden pouze
za predpokladu, Ze obiloviny tvori min. 60 % hmotnosti pouzité krmné
smeési, kterd muze obsahovat nejvyse 15 % vedlejSich produktii z

obilovin

27

‘ Narizeni Komise (ES) &é. 589/2008 J

¢lanek 16| Informace uvadéné pri prodeji vajec bez obalu

a) tridy jakosti

b) hmotnostni skupiny

c) udaju o zpusobu chovu

d) vysvétleni vyznamu kédu producenta

e) data minimalni trvanlivosti

28
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| Nafizeni Komise (ES) &é. 589/2008 J

élanek 18| oznaéovani pramyslovych vajec

Na paskach a stitcich se musi vyznacit:

a) nazev a adresa hospodaiského subjektu, jemuz jsou vejce
uréena

b) nazev a adresa hospodarského subjektu, ktery vejce odeslal;

c) slova ,,priimyslova vejce“ velkymi pismeny o vySce 2 cm a
slova ,,nevhodna k lidské spotiebé“ pismeny o vysce
minimalné 8 mm

29

| Narizeni Komise (ES) &é. 589/2008

¢lanek 20| Zaznamy, které vedou producenti

datum naskladnéni, vék nosnic pfi naskladnéni a po€et nosnic

datum vyfazeni a pocet vyfazenych nosnic

denni produkci vajec

pocet a/nebo hmotnost vajec denné prodanych nebo denné dodanych jinym
zplsobem

jména a adresy odbératelt

pokud je uveden také zplsob krmeni (¢lanek 15) uvede se dale:
mnozstvi a druh krmiva dodaného nebo pfipraveného v podobé smeési pfimo

v podniku
datum dodani krmiva

30
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Narizeni Komise (ES) €. 589/2008

clanek 20| Zaznamy, které vedou producenti

datum naskladnéni, vék nosnic pfi naskladnéni a po¢et nosnic

datum vyrazeni a pocet vyfazenych nosnic

denni produkci vajec

pocet a/nebo hmotnost vajec denné prodanych nebo denné dodanych jinym
zplsobem

jména a adresy odbérateld

pokud je uveden také zptisob krmeni (¢lanek 15) uvede se dale:

mnozstvi a druh krmiva dodaného nebo pfipraveného v podobé smeési pfimo
v podniku
datum dodani krmiva

31

Narizeni Komise (ES) &é. 543/2008

¢lanek 1 | definice jateéné upravenych tél dribeze (kur
domaci Gallus domesticus)

kure, brojler: jedinec s ohebnym, nezkostnatélym hibetem hrudni kosti,

kohout, slepice (vhodné pro vyvar): jedinec s tuhym, zkostnatélym hibetem
hrudni kosti

kapoun: mlady kohout chirurgicky vykastrovany pfed dosazenim pohlavni dospélosti a
porazeny ve véku nejméné 140 dnu; po kastraci musi byt kapouni vykrmovani nejméné
po dobu 77 dnu

kuratko: kufe s hmotnosti jate¢né upraveného téla nizi nez 650 g (bez drobd, hlavy a
béhaku); kufe vazici od 650 g do 750 g maze byt nazyvano ,kuratko®, pokud pfi porazce
neni star$i nez 28 dni.

kohoutek: samec kufete nosnicového typu s tuhym, ne v$ak zcela zkostnatélym
hibetem hrudni kosti, ktery mize byt poraZzen nejdfive ve véku 90 dnl

16



| Narizeni Komise (ES) &é. 543/2008

definice jateéné upravenych tél drabeze (krity,

Meleagris gallopavo dom.)

mlada kruta: jedinec s ohebnym, nezkostnatélym hibetem hrudni kosti
krata: jedinec s tuhym, zkostnatélym hibetem hrudni kosti

definice jateéné upravenych tél drabeze (kachny,

Anas platyrhynchos dom., Cairina muschata), kachny kfizené

mulard (Cairina muschata x Anas platyrhynchos )
(mlada) kachna nebo kachnatko, (mlada) kachna pizmova, (mlada)
kachna kfizena mulard: jedinec s ohebnym, nezkostnatélym hibetem hrudni
kosti

kachna, kachna pizmova, kachna krizena mulard: jedinec s tuhym,
zkostnatélym hibetem hrudni kosti

| Narizeni Komise (ES) é. 543/2008

definice jateéné upravenych tél dribeze (husy,

Anser anser)

mlada husa nebo house: jedinec s ohebnym, nezkostnatélym hibetem hrudni kosti.
vrstva podkoZniho tuku, kterd pokryva celé télo, musi byt stfedné tenka az tenkd; tuk mize
vykazovat odchylky v barvé podle zptsobu vyzivy

husa: jedinec s tuhym, zkostnatélym hibetem hrudni kosti; u hus stfedné silna aZ silna
vrstva tuku pokryva celé télo

definice jateéné upravenych tél drubeze
(perlicky, Numida meleagris domesticus )

mlada perli¢ka: jedinec s ohebnym, nezkostnatélym hifbetem hrudni kosti,
perlicka: jedinec s tuhym, zkostnatélym hibetem hrudni kosti.

17



‘ NaFizeni Komise (ES) é. 543/2008

délené drubezi maso

pulka

pulka trupu ziskana podélnym fezem v roviné hrudni kosti a patefe
ctvrtka

predni nebo zadni étvrtka vznikla pficnym fezem pulky

neoddélené zadni étvrtky:

obé zadni ¢étvrtky vcelku, spojené €asti hibetu s biskupem nebo bez néj
prsa

prsni kost a Zebra nebo jejich ¢ast, nachazejici se po obou stranach této
kosti, véetné okolni svaloviny. Prsa mohou byt cela nebo pulena
stehno

panevni kons':etina zahrnujici kosti stehenni, holenni a lytkové, obalené
svalovinou. Rezy provedeny v kloubech

‘ Narizeni Komise (ES) &é. 543/2008

délené drubezi maso

stehno kurete s ¢asti hibetu:

hmotnost hibetu muze dosahnout nejvyse 25 % hmotnosti celého dilu
horni stehno

stehenni kost, obalena svalovinou. Rezy provedeny v kloubech;

spodni stehno

holenni a lytkové kost, obalené svalovinou. Rezy provedeny v kloubech;
kridlo

kosti pazni, vietenni a loketni, obalené svalovinou. U kFidel krit mohou byt
pazni kosti v€etné svaloviny nebo vietenni a loketni kosti v€éetné svaloviny
uvadény do obéhu oddélené. Hrebeny véetné zapéstnich kistek mohou nebo
nemusi byt oddé&leny. Rezy provedeny v kloubech;

18



‘ NaFizeni Komise (ES) é. 543/2008

délené drubezi maso

neoddélena kridla

obé kridla v jednom kuse, spojena ¢asti hibetu, ktera mize dosahnout podilu

nejvyse 45 % hmotnosti celého dilu;

prsni rizek

cela nebo pulena vykosténa prsni ¢ast, tj. bez hrudni kosti a zeber. Prsni
fizek

kraty maze byt pouze z vnitfniho hrudniho svalu;

filety z prsou s kliéni kosti

prsni filety bez kiize, pouze s kli¢ni kosti a chrupavéitym hibetem hrudni
kosti;

hmotnost kli¢ni kosti a chrupavky mize dosahnout nejvyse 3 % z celkové

hmotnosti tohoto dilu;

Narizeni Komise (ES) &é. 543/2008

délené drubezi maso

magret, maigret
filety z prsou kachen a hus podle bodu 3 tohoto ¢lanku, s kGzi a podkoznim
tukem pokryvajicim prsni sval, bez hlubokého svalu prsniho

u vykosténych kriitich stehen:

horni stehna nebo spodni stehna, vykosténa, tj. bez stehenni, holenni a lytkové
kosti, cela, nakrajena na kosticky nebo na platky
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‘ Naiizeni Komise (ES) &. 543/2008 J

délené drubezi maso

Foie gras

jatra hus nebo kachen druhu Cairina muschata nebo Cairina
muschata x Anas platyrynchos

dribez musi byt zcela vykrvena.

jatra musi byt rovnhomérné zbarvena

jatra musi mit tuto hmotnost:
kachni jatra musi mit Cistou hmotnost nejméné 300 g
husi jatra musi mit istou hmotnost minimainé 400 g

‘ Nafrizeni Komise (ES) €. 543/2008 J

prodejni uprava jate¢né upravenych tél

Ccastecné vykuchana (bez strev, svazana),
s droby

bez drobu

Ize dodat slovo ,,vykuchana“.

Casteéné vykuchana jatené upravena téla = nebylo vyjmuto srdce,
jatra, plice, svalnaty zaludek, vole ani ledviny.

Pokud neni odstranéna hlava, mize pfi obchodni upravé zUstat v
jate€né upravenych télech pradusnice, jicen a vole.

40
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| Nafrizeni Komise (ES) €. 543/2008 J

co patFi mezi droby

srdce, krk, svalnaty zaludek a jatra, pfipadné dalsi jedlé casti
zaludek musi byt bez rohovité membrany

Castecné vykuchana jate¢né upravena téla = nebylo vyjmuto srdce,
jatra, plice, svalnaty zaludek, vole ani ledviny.

pokud neni odstranéna hlava, miize pfi obchodni Upravé zlstat v
jatecné upravenych télech pradusnice, jicen a vole.

41

| Nafrizeni Komise (ES) €. 543/2008 J

oznacéovani drubeziho masa

Cerstvé driibezi maso: uvedou se slova , spotfebujte do*

hotové balené dribezi maso

trida

celkova cena a cena za hmotnostni jednotku v maloobchodnim
prodeji

stav ve kterém je driibezi maso uvadéno na trh, doporucéena
skladovaci teplota

registracni Cislo jatek nebo bourarny

dribezi maso dovazené ze tretich zemi- zemé pivodu

42
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Narizeni Komise (ES) &é. 543/2008

clanek 6

zmrazené drubezi maso

ve vSech bodech produktu max. -12°C

kratkodoby vykyv o 3°C

pozn. pojem ,,hluboce zmrazené“ vymezuje vyhl. 366/2005 Sb.
Vyhlaska o pozadavcich vztahujicich se na nékteré zmrazené

potraviny

43

Narizeni Komise (ES) &é. 543/2008

¢lanek 11

oznaéeni zpusobu chovu

»skrmenaz ... % (€im)“
»extenzivni v hale“

»volny vybéh*

»tradiéni volny vybéh

»volny vybéh- uplna volnost“

tyto vyrazy mohou byt doplnény udaiji o charakteristice pfislusného
zplsobu chovu

44
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Narizeni Komise (ES) &é. 543/2008 J

priloha V | zpisoby chovu- doplnéni k élanku 11

Krmena z... (Gim)...
moznost uvést slozku krmnych smési pokud:

obiloviny - obsah min. 65% hm. krmné smési, vétsina doby vykrmu,
max. 15% vedlejsich obilnych produktt

1 konkrétni obilovina - min. 35% krmné smési, u kukufice min. 50 %
lusténiny a zeleniny - min. 5% hm. krmné smési, vétSina doby vykrmu
mlécné vyrobky- min. 5% hm. krmné smési, zavérecna doby vykrmu

» Husa krmena ovsem* = v poslednich 3 tydnech vykrmu byly husy
krmeny min. 500 g ovsa denné

45

Narizeni Komise (ES) &é. 543/2008 J

priloha V | zpisoby chovu- doplnéni k élanku 11

wEXtenzivni v hale*
limitni hustota osazeni haly drubezi

kurata, kohoutci, kapouni

max. 15 ks a sou¢asné max. 25 kg zivé hmotnosti
kachny, perlicky a krity

max. 25 kg zivé hmotnosti

husy

max. 15 kg zivé hmotnosti

46
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Narizeni Komise (ES) &é. 543/2008

pfiloha V | zptisoby chovu- doplnéni k élanku 11

»Extenzivni v hale* min. vék porazky

dribez porazka ve dnech , min.
kurata 56

kriity 70

husy 112

kachny pekingské 49

kachny pizmové 70

a7

Narizeni Komise (ES) &é. 543/2008

pFiloha V | zpusoby chovu- doplnéni k élanku 11

»Extenzivni v hale min. vék porazky

drubez porazka ve dnech , min.
? kachen kfiZenych- mulard 65

perlicky 82

mladé husy (nebo housata) 60

kohoutci 90

kapouni 140

48
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Narizeni Komise (ES) &é. 543/2008

pfiloha V | zptisoby chovu- doplnéni k élanku 11

» Volny vybéh*
hustota osazeni odpovida ,, Extenzivni v hale®, kurata - max. 13 kust ,
max. do 27,5 kg hmotnosti/m?
hustota osazeni u kapounti - max. 7,5 m2 a max. 27,5 kg/m?

min. %z zivota: pozadavky na nepretrzity pristup do vybéhu za denniho
svétla do vegetaci pokrytych vybéhu

min. prostorové pozadavky na vybéhy:
kure nebo perlicka: 1 m2

kachna nebo kapoun: 2 m2

krata nebo husa: 4 m2

49

Narizeni Komise (ES) &é. 543/2008

priloha V | zpisoby chovu- doplnéni k élanku 11

» Tradi€ni volny vybéh*
ustajeni v driibezarné
kurata: max. 12 ks, 25 kg zivé hm.

pojizdné driibezarny oteviené pres noc s podlahou plochou do 150 m?
- hustota ustajeni max. 20 kurat a do 40 kg na m?

kapouni: max. 6,25 (do 91 dnti 12) ks, max. 35 kg z.h.

kaceri pizmové a pekingské k : max. 8 ks 35kg z. h.
kachna pizmova a pekingska: max. 10 ks a 25 kg z. h.

50
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Narizeni Komise (ES) &é. 543/2008 J

pfiloha V | zptisoby chovu- doplnéni k élanku 11

» Tradi€ni volny vybéh*

ustajeni v driibezarné (na 1 m?)
kachny krizené - mulard: max. 8 ks, 35 kg zivé hm.
perli€éky: max. 13 ks, max. 25 kg z.h.
kriity : max. 6,25 ks (do véku 7 dnti max. 10 ks) 35 kg z. h.

husy: max. 5 ks (do véku 6 -10 tyd() max. 3 kusy v pripadé kleci a max.
30 kg z. h.

51

Narizeni Komise (ES) &é. 543/2008 J

priloha V | zpisoby chovu- doplnéni k élanku 11

» Tradi€ni volny vybéh*
max. uzitna plocha v jedné drilbezarné je 1600 m?2

max. limity osazeni drubezarny

4800 kurat

5200 perlicek

4000 kachen pizmovych nebo pekingskych
3200 kacerd pizmovych nebo pekingskych
3200 kachen krizenych- mulard

2500 kapounu, hus nebo krut

52
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Narizeni Komise (ES) &é. 543/2008

» Tradiéni volny vybéh*

priloha V | zpisoby chovu- doplnéni k élanku 11

vybaveni drubezarny a dal$i podminky chovu

vystupni otvory- celkova délka min. 4 m na 100m?

trvaly pristup pres den do vybéhu - od 6 tydnt u kurat a 8 tydnu

u kachen, hus a krut

53

Narizeni Komise (ES) &é. 543/2008

» Tradi€ni volny vybéh*

priloha V | zpisoby chovu- doplnéni k élanku 11

plocha venkovnich vybé&hii - min. rozloha

kure/kachna 2 m?
pizmovalpekingska/perlicka

kachna kfizena- mulard 3 m?
kapoun 2-4 m2
krata 6 m2
husa 10 m?

54
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‘ Naiizeni Komise (ES) &. 543/2008 J

zpusoby chovu- doplInéni k élanku 11

» Volny vybéh - uplna volnost “

pozadavky obdobné jako u ,, tradi¢niho volného vybéhu“
+ trvaly pfistup k venkovnim vybéhiim neomezené rozlohy

v pfipadé omezeni pristupu do venkovnich vybéhti- max. doba
nesmi byt delSi nez 12 tydnt

55

s ™

Narodni legislativa »

. v

110/1997 Sh. Zakon o potravinach a tabakovych vyrobcich a o
zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakonu

113/2005 Sh. Vyhlaska o zpisobu oznac¢ovani potravin a
tabakovych vyrobku

326/2001 Sh. Vyhlaska Ministerstva zemédélstvi, kterou se
provadi § 18 pism. a), d), g), h), i) a j) zakona €.
110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich
a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich
zakonu, ve znéni pozdéjsich predpisu, pro maso,
masné vyrobky, ryby, ostatni vodni zivocichy a
vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich
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\.

Narodni legislativa -

110/1997 Sh.

m pozadavky na zdravotni nezavadnost, jakost, prepravu,
skladovani, technologické poZadavky, oddéleni prostort
uréenych pro vyrobu potravin, zajisténi hygienickych
pozadavku, zajisténi shody s technickymi a hygienickymi
pozadavky

m pozadavky na baleni potravin
® oznacovani potravin

m uvadeéni potravin do obéhu

57

e

\.

Narodni legislativa »

§6 | 110/1997 Sh. zakon o potravinach

udaj o zpusobu skladovani v uréitych pripadech
udaj o zpusobu pouziti u uréitych potravin
udaj o uréeni potravin pro zvlastni vyzivu

oznaceni Sarze v urcitych pripadech

dalSi udaje v zavislosti na druhu potraviny
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Narodni legislativa —

J

§6 | 110/1997 Sh. zakon o potravinach

® nazvem obchodni firmy a sidlem vyrobce nebo prodavajiciho,
ktery je usazen v Clenské zemi Evropské unie

nazvem druhu, skupiny nebo podskupiny potravin
udajem o mnozstvi vyrobku (objem nebo hmotnost)

datum pouzitelnosti nebo min. trvanlivosti

udaj o zpusobu skladovani v uréitych pripadech

udaj o zpusobu pouziti u uréitych potravin

udaj o uréeni potravin pro zvlastni vyzivu

oznaceni Sarze v uréitych pripadech

dalSi udaje v zavislosti na druhu potraviny (zvlastni vyziva,
tfidéni podle jakosti a pod.)

59

e

\

Narodni legislativa h

§4 | 113/2005 Sbh. oznacovani potravin

m nazev potraviny + fyzikalnim stavu potraviny nebo o zplsobu jeji
upravy

m spotiebitel nesmi byt uveden v omyl

m nesmi byt potraviné pfisuzovany vlastnosti &i ucinky, které
nevykazuje

m spotiebitel nesmi byt uveden v omyl pokud se tyka podstaty,
totoznosti, slozeni, mnozstvi, trvanlivosti

60
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s ™

Narodni legislativa —

\ v

113/2005 Sbh. oznac¢ovani potravin

B nesmi se uvadét, ze potravina je zdrojem vSech zivotné
nezbytnych zivin (vyjimky jsou uvedeny ve zvlastnim predpisu)

H nesmi se uvadét, ze potravina je vhodna k prevenci, zmirnéni
nebo Ié¢eni zdravotni poruchy nebo k Iékarskym uceliim (vyjimky
urcuji zvlastni predpisy)

B na oznaceni se nesmi uvadét slova jako “domaci“, “cerstvy“,
“zivy“, “Cisty“, “prirodni“, “pravy”, “racionalni*

B nesmi se uvadét, ze potravina je uréena pro zvlastni vyzivu
nebo je dietni ¢i dieteticka (pokud neodpovida parametriim zvlastnich predpisti)

61

r ™)
Narodni legislativa h

\ J

1 13/2005 Sbh. Udaje o slozkach potravin

B Slozky < 2% mnozstvi koneéného vyrobku se mohou uvést
v rizném poradi za ostatnimi slozkami

B Pokud jsou slozky svym charakterem podobné nebo vzajemné
zastupitelné a mohou byt pouzity aniz by se zménilo sloZeni, povaha
nebo spotrebitelem vnimana hodnota potraviny a zaroven tvofi< 2%
kone&ného vyrobku . mohou se uvést vyrazem “obsahuje....a/lnebo,
alespon jedna z max. 2 slozek
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Narodni legislativa h ]

-

§8 | 113/2005 Sh. Udaje o slozkach potravin

B Slozky museji byt uvedeny slovem “slozeni“

m Udaje o slozkach se fadi sestupné podle obsahu jednotlivych
slozek

B Ovoce/zeleniny/houby pouziti jako slozky potraviny zadna slozka
vyrazné nepfevlada a jejich podily se mohou ménit, slozky se uvedou
uvedeny v seznamu slozek spole¢né a oznaci se jako “ovoce®,
“zelenina“ nebo “houby*“ s dovétkem “v rizném poméru“ a
bezprostifedné nasledovany seznamem obsazeného ovoce, zeleniny
nebo hub

63

r

\.

Narodni legislativa h ]

-

~

8 | 326/2001 Sh. Udaje o slozkach potravin

pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni zivocichy
a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich

B metody chovu, ktera se uvede prisluSnym kédem
,»1“ pro vejce nosnic ve volném vybéhu
,»2' pro vejce nosnic v halach
,»3“ pro vejce nosnic v klecich
,,0“ pro vejce nosnic chovanych v souladu s
pozadavky ekologického zemédélstvi
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32



g ™

Narodni legislativa -

. J

s N

8 ) 326/2001 Sh. Udaje o slozkach potravin
pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni
zivoCichy
a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich

B D) registracniho kédu statu

B c) étyimistného alfanumerického kédu, ktery vyjadruje ¢iselnou slozku
registracniho cisla hospodarstvi

B vejce tridy jakosti A se uchovavaji pri nekolisavé teploté, a to nejvyse

plus 18 °C.
65
s “
moznosti propagace &eskych a
vyrobki - znaéka Klasa et d
- J

Znacka Klasa - zakladni podminky ziskani

m vyrobcem je fyzicka nebo pravnicka osoba.

m prihlaska + technicka dokumentace k vyrobku, (napf. parametry
jakosti a zdravotni nezavadnosti, pozadavky na zakl.
surovinu...)

pozadavky zakona ¢. 110/1997 Sb.

certifikat ISO nebo certifikat systému kritickych bodd.

pravidla spravné vyrobni a hygienické, prfipadné zeméd. praxe.

pokud jina surovina nahrazuje zakladni (napf. s6ja maso), nutno
uvést na obalu.

m drzitel znacky je povinen oznacit vyrobek logem KLASA.
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moznosti propagace €éeskych a
|

vyrobku - znacka Klasa by 4
\

( N

( Znacka Klasa - dalsi podminky

m posudkem nebo rozborem z akreditované laboratore ne starSim
1,5 mésice u masnych vyrobkd a 3 mésicu u ostatnich vyrobkl k
datu podani zadosti

m oznaceni procentudlniho zastoupeni surovin a jejich ptivod

m fotodokumentaci vyrobku a pouzivany obal nebo navrh obalu

m u BIO vyrobk certifikat vyrobce biopotravin, vydany certifikacnim
organem

m narodni znagku udéluje vyrobku ministr zemé&délstvi CR na dobu tfi

let

-
moznosti propagace éeskych vyrobki

»,Cesky vyrobek - garantovano Potravinarskou komorou CR* c'(’ﬂu'w
\

J

~

Podminky pro udéleni znaélgy ,Cesky vyrobek — garantovano
Potravinairskou komorou CR“ v oboru vyroby masa a masnych
vyrobku

(podminky zpracovany Ceskym svazem zpracovatelt masa)

vyrobek nesouci oznaéen[ ,Cesky vyrobek — garantovano
Potravinarskou komorou CR* musi splfiovat nasledujici pozadavky:

m 1. pro udéleni oznaceni u masa mgsi maso pochazet z jate¢nych
zvirat chovanych a porazenych v CR (tuzemsky pﬂvgd) a byt
ziskano bouranim ve schvaleném zavodu na tzemi CR

m 2. pro udéleni oznacéeni u masnych vyrobk( musi byt masny
vyrobek vyroben ve schvaleném zavodu na Gzemi CR, pficemz
min. 70% zastoupeni hlavnich slozek (masa) musi byt
tuzemského puvodu

~N
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moznosti propagace éeskych vyrobku -
‘esky vjirobek

,Cesky vyrobek - garantovano Potravinafskou komorou GR® st
\ J

s Y

Podminky pro udéleni znacky ,Cesky vyrobek — garantovano
Potravinaiskou komorou CR* v oboru vyroby driibeZe a driibezich
vyrobku

(podminky zpracovany Sdruzenim drabezarskych podnik)

m 1. pro udéleni oznaceni u délené a nedélené drtibeze véetné drobt, musi
byt zvifata chovana, porazena (prip. porcovana) a balena v CR
(tuzemsky ptivod), a to ve schvaleném zavodu na uzemi CR

m 2. pro udéleni oznaéeni u zpracovanych vyrobku (driabezi masné
vyrobky, dribezi polotovary apod.) musi byt vyrobek vyroben ve
schvaleném zavodu na tizemi CR, pficéemz min. 70% zastoupeni
hlavnich slozek (masa) musi byt tuzemského ptivodu (za masnou slozku
se povazuje i strojné oddélené maso).

. J
s D
moznosti propagace éeskych vyrobki h
»,Cesky vyrobek - garantovano Potravinafrskou komorou CR* c'(’ﬂ\'

\ J

podminky pro udéleni znaéky ,Cesky vyrobek — garantovano
Potravinaiskou komorou CR“ pro ostatni obory zde neuvedené

(podminky zpracovany Potravinaiskou komorou CR ve spolupraci s
dotéenymi podnikatelskymi subjekty)

Potravinarskou komorou CR* musi splfiovat nasledujici pozadavky:

m 1. vyrobek musi byt vyroben na tizemi CR, podil slozek a
surovin, pfipadné omezeni jejich pivodu se stanovuje

individualné
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moznosti propagace éeskych vyrobku h
~Cesky vyrobek - garantovano Potravinafskou komorou GR* f“""'?:;"
\ )

m technicka specifikace vyrobku prikladana k zadosti
B nazev vyrobku

m charakteristika vyrobku

m nutriéni udaje

B pouzité suroviny a jejich pavod v % - pokud je pozadovano

' ™
moznosti propagace éeskych vyrobki

~Cesky vyrobek - garantovano Potravinaiskou komorou CR* 00
\ J

s N

zakladni prisady a pomocné latky
zakladni znaky technologického postupu
senzorické pozadavky

fyzikalni a chemické pozadavky

baleni vyrobku (véetné podminek skladovani)

obchodni jméno zadatele (nebo jméno a pfijmeni)
sidlo spole¢nosti
kontaktni osoba

telefon/fax

email




-
Regionalni potravina
N

m regionalni potravina je produkt (potravinarsky nebo zemédélsky
vyrobek) uréeny ke konzumaci koneénému spotiebiteli, ktery je vyroben
v prislusném regionu ( kraj) a pochazi zejména z tuzemskych surovin

m zadatel: fyzicka nebo pravnicka osoba — provozovatelé potravinaiského
podniku

r

Regionalni potravina - kategorie
ua".”“"'"‘ e

"

m Masné vyroby tepelné opracované, véetné uzenych mas (Sunkovy salam,
gothajsky salam, parky, Spekacky, Sunky, tlacenka, jitrnice, slanina, grilovaci
klobasy, uzena kolena, pastiky apod.)

m  Masné vyrobky trvanlivé (fermentované a tepelné opracované vyrobky -

poli¢an, paprikas, vysocina, herkules, turisticky salam, lovecky salam,

klobasy, susené Sunky, apod.).

Syry véetné tvarohu (pfirodni, tavené a syrovatkové syry a tvarohy).

MIécné vyrobky ostatni (mléko, kysané mlééné vyrobky, maslo apod.).

Pekarské vyrobky, véetné téstovin.

Cukrarské vyrobky, v€etné cukrovinek.

Alkoholické a nealkoholické napoje

Ovoce a zelenina v Cerstvé nebo zpracované forme

Ostatni (med, lahtdkarské vyrobky, skorapkové plody apod.).

37



®  min. 70 % ze surovin z daného regionu, hlavni surovina ze 100 %
tuzemského ptvodu

m kvalitativni charakteristiky, které zvysuji jeho pfidanou hodnotu a
zarucuji jeho jedinecnost ve vztahu k béznym vyrobkim dostupnym na
trhu (regionalni charakter)

m fotodokumentace vyrobku, obalu nebo navrhu obalu

m podminky spravné vyrobni a hygienické praxe

m pravidelné uvadéni do obéhu

m o hodnoceni vyrobku rozhoduje hodnotitelska komise (Mze,
Potravinarska komora CR, Agrarni komora CR, SVS CR, SZPI)

( - N
Regionalni potravina - kategorie ‘ : b

. |
podminky

( . )
Regionalni potravina - kategorie {o’
\ sl

-

B masné vyroby tepelné opracované, véetné uzenych mas (Sunkovy
salam, gothajsky salam, parky, Spekacky, Sunky, tlacenka, apod.).

® masné vyrobky trvanlivé (fermentované a tepelné opracované

vyrobky - poli€an, paprikas, vysocina, apod.).

syry véetné tvarohu

mlécéné vyrobky ostatni

pekarské vyrobky, v€etné téstovin

cukraiské vyrobky, véetné cukrovinek

alkoholické a nealkoholické napoje (s vyjimkou vina)

ovoce a zelenina v Cerstvé nebo zpracované formé.

ostatni (med, lahtdkarské vyrobky, skofapkové plody apod.)

~
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Regionalni potravina
\.

-

priklady regionalnich potravin z regiont
Regionalni potravina Zlinského kraje

Labuznicka kyta v bylinkovém koreni
Medovina od pana Jaroslava Haby
Soubor frgala

Krasna Hana- syr typu gouda
HoleSovska pochoutkova majonéza

Regionalni potravina Jihoceského kraje
Kapr uzeny porcovany

Kysané zeli ervené

Lhenicka ovocna st'ava jablko-jahoda
Zlata niva

Boubin - zZitno pSeni¢ny chléb bez écek
Mauzu myslivecka pastika

-
moznosti propagace éeskych vyrobku-

.

program €eska kvalita SEsKA

J

-

charakteristika programu ¢eska kvalita

informace pfi nakupu, doklad o kvalité zbozi a sluzeb
moznost snadné orientace pii nakupu

garance kvality nakupovaného zbozi

snadné feSeni reklamaci

aktivni hodnoceni kvality zbozi a sluzeb

dokladovani péce o kvalitu

lepSi prezentace firmy na verejnosti

realizace propagace vyrobku a sluzeb s minimalnimi naklady
propagace vyrobku a sluzeb v zahranici

vyhoda pfi vstupu do verejnych zakazek

snadnéjsi kontaktu se spotiebiteli

~
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s N
moznosti propagace éeskych vyrobkii- %
program Ceska kvalita K

\

CESKA
VALITA

cile programu ¢eska kvalita

zavedeni jednotného systému duvéryhodnych znacéek kvality
podpora domaci vyrobce, diraz na kvalitu produkce

zlepsit image €eskych firem, zvlasté v zahranici

zlepsit informovanost spotrebitelt o nabidce kvalitnich vyrobkl a
sluzeb

zasady programu ¢eska kvalita
m ovéreni kvality vyrobk( trfeti nezavislou stranou
m splnéni vSech legislativnich podminek

m povinnost spravce znacky vyhodnocovani spokojenosti zakaznikd,
uzivatell a spotrebitelt s vyrobkem nebo sluzbou, s kvalitou vyrobku

m spoluprace spravce znacky s odborniky v dané oblasti

s N

e ™
moznosti propagace éeskych vyrobkii- e
program €éeska kvalita LCRSIAN

. J

charakteristiky kvality vyrobku

hmotné (napf. biologické nebo chemické )

smyslové (chut'ové, hmatové, zrakové, sluchové)

chovani (zdvorilost, pravdomluvnost, ¢estnost) etické chovani
Casové (bezporuchovost, pohotovost)

ergonomickeé

ekologické

funkéni

design (uzivatelska privétivost, esteticka forma a vyraz)
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moznosti propagace éeskych vyrobkii- 1
znaéka “ CZECH MADE “ %A
. ad J

m jakost vyrobkl je porovnatelna s nabidkou kvalitnich

zahraniénich a tuzemskych vyrobkl na ¢eském trhu

m zadatel ma vytvoreny predpoklady (systém jakosti) pro stabilitu

vlastnosti rozhodnych pro udéleni Znacky.

m pii posuzovani vyrobku bylo pfihlédnuto i k tomu, jak vyrobek

ovliviluje zivotni prostiedi a spotirebu energii

m ovéreni spokojenosti uzivateld s danym vyrobkem

( ™
moznosti propagace éeskych vyrobku- e
znacka “ CZECH MADE « Z.

\. 4

m zemédélské a potravinarské vyrobky obdrzi sou¢asné s pravem
uzivat Znacku i pravo oznacovani vyrobku znackou ve tvaru
stylizovaného Q, (nesmi byt pouzita bez znacky CZECH MADE)

B znacka se propUjcéuje na obdobi 2 roky, moznost prodlouzeni na
dalSi 2 roky

m priklady ¢eskych potravinarskych firem se znackou CZECH
MADE na vyrobcich: Znovin Znojmo a.s., Vinné sklepy Valtice a.s.,
Miroslav Makal — lazeriské oplatky Bohemia
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moznosti propagace éeskych vyrobkii- s
znacka “ CZECH MADE « Z
\ =
charakteristika vyrobku- ovéfeni za iéelem propujéeni
znacky

m identifikacni udaje a vSeobecné pozadavky

m technické a bezpeénostni pozadavky, parametry (méfritelné,
hodnotitelné)

m uzitné vlastnosti, pozadavky na jejich uroven

m pozadavky na vlastnosti vyrobku z pohledu uzivatele

m zpusob a terminy povinnych kontrol u Zadatele nebo v obchodni
siti

m dohled v dobé uzivani Znacky

m zkusSebni metody a zpuisob vyhodnoceni zkousek a posudku,

m seznam zkusSebnich mist, u nichz Ize objednat ovéreni shody
vlastnosti vyrobku

( )
Propagace ¢eskych potravin
. J
REGIONALN/ POTRAVINA

9.19.' ondlni potrg, iy

»CESKY VYROBEK- GARANTOVANO i
POTRAVINARSKOU KOMOROU CR Cesky vyrobek

GARANTOVANO
Potravinarskou komorou (R

(/ ~ZNACKA KLASA

KLASE)
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\.

Propagace ¢eskych potravin

PROGRAM CESKA KVALITA {.:'
CESKA
KVALITA

-

\.

Odkazy, zdroje
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Kontakt

%, J

UniConsulting, s.r.o.
Ctinéveska 2159 |
190 16 Praha 9 - Ujezd nad Lesy

Tel.: +420 281 973 734
Fax: +420 281 973 735
gsm: +420 724 516 545
E-mail:

Web:

Dékuji Vam za pozornost

Ing. Jan Hruby

88
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Ceskd
republika

n Hruby

diivod Gpravy h ]

[ ®m ochrana €¢eského trhu pred nebezpecnymi potravinami v mezich
pravidel intrakomunitarniho trhu

m kontroly musi ?yt provadény ve stejné mire jako kontrola produktu
vyrobenych v CR

m potieba zajistit dostatek informaci pro dozorovy organ (Statni
veterinarni sprava CR), coz neumoziuje sou¢asna pravni Gprava
(166/1999Sb.- veterinarni zakon)

statni hranice CR- BRD ( Rozvadov-
Waidhaus)




o
3
L 1
o
3

[ Narizeni vlady o stanoveni informaénich povinnosti
cu zivoéisSnych produkti v misté uréeni

pristav Hamburg

r

cile Gpravy | ]

s N\

B umoznit rychlou reakci dozorovych organt v pfripadé aktualniho
ohrozeni bezpecnosti potravin (dioxiny apod.)

B reakce na nedavné aféry s kontaminovanymi krmivy

B umoznéni rychlé reakce dozorovych organt v pripadé aktualniho
ohrozeni bezpecnosti potravin




(z &eho Ize vychazet (a neporusovat ]
| interkomunitarni pravo)

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004
ze dne 29. dubna 2004 o ufednich kontrolach za i¢elem ovéreni
dodrzovani pravnich predpist tykajicich se krmiv a potravin a
pravidel o zdravi zvifat a dobrych zivotnich podminkach zvirat

predmét a oblast piisobnosti

obecna pravidla pro provadéni ufednich kontrol

predchazeni rizikiim hrozici ¢lovéku a zviratim ze zivotniho
prostredi

ochrana zajma spotrebitelt

zajisténi poctivého obchodu

882/2004 ]

\.

obecné povinnosti tykajici se organizace

urednich kontrol

kontroly na zakladé analyzy rizika

rizika pro bezpeénost potravin a krmiv a dobré zivotni
podminky zvifat (procesy, latky, materialy)

chovani provozovatell potravinarskych podnikd (dosavadni
dodrzovani predpisti)




-

882/2004

\

P

obecné povinnosti tykajici se organizace

urednich kontrol
pozadavek na uplatnéni kontrol

pfi vyvozu ze Spolecenstvi
pfi uvadéni na trh ve Spolecenstvi
pri vstupu ze tretich zemi

»Clenské staty prijmou veSkera opatreni nezbytna k zajisténi toho,
aby produkty, které maji byt zaslany do jiného ¢lenského statu, byly
kontrolovany se stejnou péci jako produkty, které maji byt uvedeny
na trh na jejich vilastnim uzemi “

r

882/2004

\.

P

moznost kontroly ¢lenského statu kontrolovat soulad krmiv a
potravin s pravnimi predpisy (nediskriminaénim zpisobem)

,»V rozsahu nezbytné nutném pro organizaci urednich kontrol mohou c¢lenské
staty pozdadat provozovatele, kterym bylo zaslano zbozi z jiného ¢lenského
statu, aby prichod tohoto zbozi oznamili.“

,,pokud ¢lensky stat pfi kontrole provadéné na misté urceni nebo
béhem skladovani ¢i prepravy zjisti nedodrzeni, prijme vhodna

opatreni, ktera mohou zahrnovat zpétné odeslani do ¢lenského statu
ptvodu*




r

882/2004

\

P

postupy kontroly a ovérovani

uplatiovani zasad HACCP
systémy fizeni s cilem dodrzet predpisy v oblasti potravin a krmiv

mikrobiologicka, fyzikalni a chemicka bezpeénost krmiv a potravin

r

882/2004

\.

P

pohotovostni plany pro potraviny a krmiva

obsahuji opatieni neprodlené provadéna pokud krmivo nebo potravina/

krmivo predstavuje riziko pro élovéka/zvirata

v pohotovostnich planech se uvadi
doty&né spravni organy, které se zapoji
jejich pravomoci a odpovédnost

kanaly a postupy pro sdileni informaci mezi pfislu§nymi stranami

10
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Narizeni viady ze dne...2011 o stanoveni informacnich

o P

povinnosti pFijemcim Zivo&iSnych produktii v misté uréeni
\

Informaéni povinnost

Prijemce informuje krajskou veterinarni spravu o:

®m druhu zivoc¢iSnych produktl prichazejicich na misto urceni

B mnozstvi zivo€iSnych produktt pfichazejicich na misto uréeni,

B clenském staté a zafizeni plvodu zivoc€iSnych produktd prichazejicich na
misto urceni, véetné cisla schvaleni nebo registrace zafizeni,

m Cisle schvaleni nebo registrace osoby provozujici misto urceni a adrese
mista uréeni

m fyzikalnim stavu nebo zpusobu uUpravy zivo¢iSnych produkti prichazejicich
na misto urceni

11

p
Narizeni vlady ze dne...2011 o stanoveni informaénich

L|:vovinnosti pFijemcim zivoé&iSnych produktii v misté uréeni

Informaéni povinnost

u pozadavek na oznameni vyse uvedenych informaci nejpozdéji 24
hodin pied prichodem zivo¢iSnych produktd na misto urceni krajské

veterinarni spravé

12




soucasna pravni uprava - 166/1999 Sbh.

§ 30 odst. 3 povinnosti pfijemcu zviFat a zivoéiSnych
produkti v misté uréeni

m informovat predem krajskou veterinarni spravu o prichodu zvirat nebo
zivocisnych produkti z jiného €lenského statu,

m kontrolovat pfed rozdélenim nebo obchodnim vyuzitim zasilky, zda jsou
zvirata nebo zivoc€isné produkty stanovenym zpisobem oznaceny a
provazeny pozadovanymi privodnimi doklady, a pfipadna pochybeni nebo
nesrovnalosti oznamit bez odkladu krajské veterinarni spravé

B vést zaznamy o uskuteénénych obchodech, uchovavat tyto zaznamy,

veterinarni osvédceni a jiné pravodni doklady po dobu nejméné 1 roku a na
pozadani je predlozit orgdnum vykonavajicim statni veterinarni dozor

m poskytovat organtim provadéjicim veterinarni kontrolu pfi pfichodu na
misto uréeni nezbytnou soucinnost a pomoc, zejména pfi provéfovani dokladd.

soucasna pravni uprava - 166/1999 Sbh.

§ 30 odst. 3 povinnosti pFijemcu zviFat a ZivoéiSnych
produkti v misté uréeni

B informovat predem krajskou veterinarni spravu o prichodu zvirat nebo
zivocéisnych produktt z jiného ¢lenského statu,

B kontrolovat pred rozdélenim nebo obchodnim vyuzitim zasilky, zda jsou
zvifata nebo zivoc€i$né produkty stanovenym zplisobem oznacéeny a
provazeny pozadovanymi privodnimi doklady, a pfipadna pochybeni nebo
nesrovnalosti oznamit bez odkladu krajské veterinarni sprave

B vést zaznamy o uskuteénénych obchodech, uchovavat tyto zaznamy,

veterinarni osvédceni a jiné priivodni doklady po dobu nejméné 1 roku a na
pozadani je predlozit orgdnim vykonavajicim statni veterinarni dozor

m poskytovat organiim provadéjicim veterinarni kontrolu pfi prichodu na
misto uréeni nezbytnou soucinnost a pomoc, zejména pfi provéfovani dokladu.
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UniConsulting, s.r.o.
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co je komodita, co patFi mezi komodity ]
.

=

je zbozi, které je na trhu obchodovano bez rozdilG v kvalité

dodavky od riznych dodavatelll jsou vzajemné zastupitelné.
(komoditou tak nemuzou byt napfiklad osobni auta, ktera se vyrabéji v
mnoha rtiznych zpracovani a za rliznou cenu).

priklad komodit: pSenice, ropa, zlato, barevné kovy apod.

Lprodukty jednotné hodnoty a kvality vyrabéné ve velkém mnozstvi
mnoha rtiznymi vyrobci®

aby bylo mozné s komoditami obchodovat, jsou na kazdém trhu

(komoditni burze) uréeny vlastnosti a obchodovatelné mnozstvi
komodity.




[ph’klady komodit

3
g ™)
obchodovani s komoditami
\ J
Komoditni trhy

umoznuji nakup a prodej komodit, i pfed jejich skute¢nou vyrobou
nebo vypéstovanim. V sou€asnosti se komodity obchoduji
prostfednictvim komoditnich burz.

Terminovany kontrakt (futures contract, nebo jen futures)

je smlouva, ktera zavazuje dodavatele k dodani pfedem daného
mnozstvi zbozi v pfedem dohodnutém terminu a kupce zavazuje k
jejimu odbéru za pfedem dohodnutou cenu. Termin dodani zbozi (ij.
komodity) je oznacovan jako kontraktni mésic dodani.




r

historie obchodovani s komoditami

.

Pocadtky téchto obchodii sahaji do stredovéku, kdy si rolnici
snazili zajistit budouci odkup své drody. Plivodné se tykaly
zejména zemédélskych produkti, protoZe jejich produkce trva
zpravidla delSi ¢as. Zajisténi odkupu urody davalo zemédélcim
Jistotu prijmt a kupcum jistotu, Ze dostanou dané mnoZstvi urody
za dohodnutou cenu. Rolnici mohli diky zarucenému odkupu
najmout pomocné sily nebo si pujcit penize, které vratili aZ po
sklizni. Kupci mohli naopak pocitat s budoucim vypéstovanim

daného mnozstvi urody i s jeji pfedem znamou cenou.

r

komoditni burzy (commodity exchange)

.

Jsou mista, kde se obchoduje s komoditnimi terminovanymi
kontrakty. Terminované obchodovani zde probiha ve vyhrazeném
Case, podle pravidel danych na konkrétni burze a pod dohledem
jejich dozorcich organ(. Zpravidla se obchoduje s nasobky burzou
uréeného mnozstvi dané komodity.

Burzy v riznych statech podléhaji odliSnym zakondm. V USA tuto funkci
vykonava Commodity Futures Trading Commission (C.F.T.C.),
Komoditni burza Praha podléha ministerstvu zemédélstvi CR (je to
proto, Zze se zde jako komodity obchoduji typy dfeva).

Na burze se obchoduje zpravidla pfes zprostredkovatele (broker).




r

Kdo obchoduje s komoditami

.

spekulanti- nepozaduji fyzické dodani komodit

zemédeélci s pristupem na burzu (zemédélské komodity)

tézarské firmy (kovy a energie)

r

Vstup na komoditni trh

\

pozice dlouha (long)

provadite nakup, oéekavate vzrist ceny daného kontraktu, pokud
cena skute¢né poroste, vydélavate penize

pozice kratka (short)

prodavate kontrakt (ale nemusite jej vlastnit), o¢ekavate pokles ceny
daného kontraktu, pokud cena opravdu bude klesat vydélavate
penize
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e ™

dlouha a kratka pozice

. v

s N

Do dlouhé pozice vstupuje obchodnik nakupem futures pfikazem BUY,
ktery zasle svému brokerovi (napf. BUY 1 kontrakt Dec Corn = broker
pro vas nakoupi 1 kontrakt prosincové kukufice). Od okamziku nakupu
kontroluje obchodnik dany kontrakt az do doby, dokud pozici neuzavie
prikazem SELL - tedy prodejem futures kontraktu.

zakladni princip dlouhé pozice - koupit levné, prodat draz

zakladni princip kratkeé pozice, prodat vysoko, nakoupit nizko

[dlouhé a kratka pozice

-

Lean (0 Dec ~LHaNAL Comn () Sep ~CIINY

Double top
SELL phixaz

-
131404
SELL phikaz N

9028 — Mtk

$181000 | all || S

Leasog —t
I e

BUY pfkaz sa

10
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vstup na komoditni trh - dulezité pojmy

.

likvidita
obchodnik miize pozici otevfit i uzavfit v podstaté v libovolné situaci
vSechny hlavni komodity jsou dnes dostate¢né likvidni
Zacinajici obchodnici by si vZdy méli vybirat maximalné likvidni trhy.

volatilita
dulezity faktor udavajici, jak zivy a rychly dany trh je. V zivych trzich Ize
vydélat vice penéz za men8i ¢asové obdobi, ale sou¢asné Ize hodné
penéz ztratit nejedna-li obchodnik rychle. Volatiln&jsi trhy mivaji logicky
mnohem vys$i marginy (meze, kraje), nez trhy pomalé a liné.
Zacate€nik by si mél rozhodné vybirat pro své obchody pomalejsi trhy,
jako je napfiklad kukufice.

11

r

vstup na komoditni trh - kdo je Broker?

\

broker = zprostredkovatel

ma opravnéni pro nas nakupovat a prodavat komodity, akcie, opce,
dluhopisy)

poplatek ze sluzby = brokerska komise (commission, fee)

uctuje se vétsinou za kompletné provedeny obchod (vstup do pozice i
vystup u pozice) round turn (RT), ale nékdy také z ¢asti na vstupu a z
¢asti na vystupu z trhu

12
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brokerské sluzby

.

FULL SERVICE
broker nakupuje a prodava komodity &i akcie
konzultace, rady, tipy, doporuceni
vyrazné drazsi sluzby

DISCOUNT SERVICE
pouze zadavani prikazl brokerovi
bez poradenstvi
pfikazy museji byt perfektné formulovany, broker je neopravuje

ON LINE SERVICE
nejlevnéjsi zplsob obchodovani, pfi kterém jiz s brokerem
neprichazite viibec do kontaktu. Veskeré prikazy se totiz zadavaji
elektronicky pfes pocitac

13

r

brokerské domy

\

ceské brokerské domy
komunikuji v ¢estiné
nizky konkurenéni tlak
uzsi spektrum poskytovanych sluzeb
riziko pomalejSiho pInéni pfikazd

zahraniéni brokerské domy
je tfeba ovladat cizi fe¢

diky velmi vysoké konkurenci mate moznost najit opravdu zajimavé

nabidky a platit i vyrazné& méné za sluzby

otevfeni Uctu jiz i od 300 USD (v pfipadé akcii, v pripadé komodit

to byva minimalné 1-2 tisice USD)
velmi rychlé plnéni pfikazl

14
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Eeské brokerské domy

\ v

WWW.X{D.cZ
www.iraders.cz
www.fined.cz
www.saxobank.com

www.partia-direct.cz

15

s ™
postup pfFi obchodovani na komoditni burze
\ S
chci prodat kontakt brokera
nebo nakoupit |
komoditu m

OBCHODNIi PARKET
(PIT ARENA)

predani info (tel.,

e-mailem)
nakup/prodej komodity
clovékem povérenym
brokerem = EXEKUCE
PRIKAZU

= :RRiOKIaEZROVI
\
AN pd .

v


http://www.xtb.cz/
http://www.xtb.cz/
http://www.traders.cz/
http://www.traders.cz/
http://www.finod.cz/
http://www.finod.cz/
http://www.saxobank.com/
http://www.saxobank.com/
http://www.partia-direct.cz/
http://www.partia-direct.cz/
http://www.partia-direct.cz/
http://www.partia-direct.cz/

r

komoditni burzy

|||M r

CME (Chicago Mercantile Exchange)
CBOT (Chicago Board of Trade),

NYMEX (New York Mercantile Exchange)
NYBOT (New York Board of Trade)

N LA
1IN

LIFFE (London International Financial Futures Exchange)

OME (Osaka Mercantile Exchange)

>

Komoditni burza Praha
Ceskomoravska komoditni burza Kladno

r

Aukce x drazba
\

drazba

a) drazbou vefejné jednani, jehoz ucelem je prechod vlastnického nebo
jiného prava k pfedmétu drazby, konané na zakladé navrhu navrhovatele, pfi
némz se licitator obraci na pfedem neurceny okruh osob pfitomnych na
prfedem ur¢eném misté s vyzvou k podavani nabidek a pfi némz na osobu,
ktera za stanovenych podminek u€ini nejvyssi nabidku, pfejde priklepem
licitatora vlastnictvi nebo jiné pravo k pfedmétu drazby, nebo totéz verejné
jednani, které bylo licitatorem ukonéeno z diivodu, Ze nebylo uc¢inéno ani

aukce

trzné zaloZeny zpUsob prodeje, pfidéleni obchodovanych komodit nebo

nakup komodit €i sluzeb, a to na zakladé podminek aukce nebo trzniho fadu
prislusného aukéniho systému

aukce muze byt jak nakupni tak prodejni, drazba vzdy pouze prodejni, aukce je navrh
na uzavieni kupni smlouvy a drazba je fakticky prechod vlastnictvi

18



http://www.cme.com/
http://www.cme.com/
http://www.cbot.com/
http://www.cbot.com/
http://www.nymex.com/
http://www.nymex.com/
http://www.nybot.com/
http://www.nybot.com/
http://www.liffe.com/
http://www.liffe.com/
http://www.osamex.com/
http://www.osamex.com/
http://www.kbp.cz/
http://www.kbp.cz/
http://www.cmkbk.cz/
http://www.cmkbk.cz/
http://www.cmkbk.cz/
http://www.cmkbk.cz/

e

drazba - legislativa
.

26/2000 Sh. Zakon o drazbach

ucéastnici drazby (§3)

licitator (§8)

odhad ceny predmétu drazby (§13)
drazebni jistota (§14)

prohlidka predmétu drazby (§15)
predani predmétu drazby (§55)

19
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\

ceské aukéni servery

WWW.AUKIo.c2

WWW.ebay.colm
www.odklepnuto.cz
www.auktiva.cz
WWW.IKkUD.cZ
www.aukceprotebe.cz
WWW.A.CZ

20

10


http://www.aukro.cz/
http://www.aukro.cz/
http://www.ebay.com/
http://www.ebay.com/
http://www.odklepnuto.cz/
http://www.odklepnuto.cz/
http://www.auktiva.cz/
http://www.auktiva.cz/
http://www.ikup.cz/
http://www.ikup.cz/
http://www.aukceprotebe.cz/
http://www.aukceprotebe.cz/
http://www.a.cz/
http://www.a.cz/

e ™

Systémy nakupu a prodeje - epoptavka.cz

\ v

umozni vybrat si tu nejvyhodnéjsi
nabidku na vyrobek ¢&i sluzbu, ktera
je pozadovana

lepoptavka.cz

ePoptévka.z
l nejvétsi poptavkovy systém vCR

126let s Dgore .

rozesilani poptavku celé fadé ovérenych
a vhodnych dodavateld registrovanych oo () Q) /B moma
v naSem systému X

w
' Q

registrace dodavatele
okamzity pfistup k vybranym poptavkam na serveru Www.epoptavka.cz
dle objednaného tarifu
zasilani odpovidajicich a ovéfenych poptavek pfimo na Vas e-mail
telefonickou i e-mailovou podporu sluzby
moznost nastaveni vlastniho profilu pro zasilani poptavek
bezplatnou registraci do systému B2M

21
' ™)
- ~ -
Systémy nakupu a prodeje
\ J
wivw.enabidka.cz Lep3inez reklama
Nabidka.cz | NEKLAMA.c: Jje NEKLAMA
sluzhy, vyrobky, zbozi a materidl
2 s 10:003 e, 11600476 aa 16, ppe> Rekiams: ROZHLEDNY.cx
TOP « Auto-moto s DFfevo » Prilmysl » Reality » SluZby » Stavebnictvi « Stroje
| auto-moto (8) [ Foto-optika (0) = Plasty (1) | kemesia (53] b Textil 2)
b Castovani (1) E internet (0) b potitate (1) b sklo (1) E Tisk (3)
F chemie (o) E kultura, uméni (1) F Poradenstvi (10)  F sluzby (26) E Ubytovani (2)
|- &iztani a aklid (2) - NEbytek (4) |- potraviny (5) | sport (1) k- wyrobky (5)
= Doprava (4) b nafFadi (o) | prace (3) | stavebnictyi (18) b zdravotnictvi (2)
Drevo (9) k- abaly (0) b priimysl (9) b stroje (8) L zemadalstvi (2
| Elektro (o) L odavy (4) b Reality (43 Strajirenstvi (2) b zuirata (2)
I’ Finance (0) F Papir (0) I’ Reklama (3) I’ Telekomunikace (1) F Zelezo (1)
NABIDKA POPTAVKA  PRIDAT NOVOU NABIDKU Hiedej
eNABIDKA.cz - server pro elektronickou nabidku a poptavku
:Z\:::irl\‘l:?“‘:'KU | PFidat POPTAVKU | Pfidat ZEOZI | Cenik | Dnes m& svitek . je nedéle 1. 5. 2011
Ze dne: 2009-11-08
* * Platnost: jeden rok EXTRA - 5.990,-KE&
EXTRA * EXTRA * EXTRA platnost jed:
. i — Cena / obrat: 5.990,- KE MnozZstvi: 1
jeden meésic EXTRA - 990,- K ) )
. ~ _ Kategorie: Reklama > Reklamni plochy
22
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Systémy nakupu a prodeje

v

Ty TZerdt.. Ty IZErat.. A
Potraviny Potraviny Potraviny
Cukrovinky Ostatni Ostatni
prodam cukr Proddam cukr Nabidka Fepného a titinového cukru
Popis: prodam fepny cukr Popis: Prodam cukr fepny nebo Popis: Nabizime fepny a titinovy cukr
rafinovany bily, obal 50kg pytle, | tftinowy. MinimaIni dod3wka 22 nebo  mnoZstui a% do 12.500 tun. Kontakt:
kamionové dodavky 22 az 24 24 tun, kamion. Cena EXW 1005 EUR Ing.Jana Moskalykova,eldia@ema...
tun... za tunu.. Krajt Celd R
Kraj: Cela CR Kraj: Stredn[ssk; kraj MnoZstwi: 12.500 tu
MnoZstvi: cca 100 tu MnoZstvi Cana / obrats 715 Eur/ tunu.-
oo alos EE FUR =a tunu,- | Cana f ebrat Zapsino dne: 2011-03-31 15: o0

Sno dna: 2011-04-05 11:49:00 Platnost: masic
ZEDEEHD dne: 2011-04-20 12:16:00 | Platnost: tids
Platnost: dva tydny
Placend nabidka PFidat placeny
Sluzby > Poradensks a konzultagni podano dne: 2011-01-05  plati: pdl roku -
Nabidka: Poradenstvi - Obchodovani s Cinou
Popis: Pokud uvazujete o podnikani v Ciné jsou nadi pracovnici pfipraveni zpracovat Vase poptdvky na; mozn
podnikani na tinskem trhu priizkum trhu vybér partnerd provéfovani firem sepisovani smiuv a kontrakti zajist
vzorkd a kontrola zboZi pfed odeslanim zajisténi pFepravy zaloZeni kancelare.firmy v Ciné www.cbschina.eu
[OdpovEdét] Kraj: Celd CR cena: ,- KE mn
24Board.com prvnj kiame text: VYZKOUSEITE MO

Nabidka Cely inzerat... Mabidks Cely in
Potraviny Potraviny
Ostatni Ostatni
Téstoviny Nabidka Fepného cukru

huve 7 druhu (kolinka, Dulevkove Nablzwme 3 300 t Fepného cu

sk Sbings chw s dlarbinin Ach 111 DA

r

\

komoditni burzy - legislativa

podle zviastniho pravniho pfedpisu®

§1 | zakon 229/1992 Sb. o komoditnich burzach

se zboZim (dale jen "komodity"), derivaty vztahujicimi se ke komoditam,
které jsou predmétem obchodovani na komoditni burze (dale jen
"komoditni derivaty”), pokud nejsou investi¢nim nastrojem podle

zvlastniho pravniho predpisut), nebo se zemédélskym skladnim listem

~Komoditni burzou je pravnicka osoba k organizovani burzovnich obchodu

24
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r

legislativa

.

§26 | Predmét a druhy burzovnich obchodu

na burze Ize obchodovat pouze s témi komoditami, které jsou zapsany v
obchodnim rejstriku a s komoditnimi derivaty

pfi sjednani terminovanych obchodt — rozhoduje burzovni komora

pfi uzavreni terminového obchodu je kupujici povinen slozit aukci
zpusobem a ve vysi uréené statutem

25

 placené informaéni zdroje, tématické
| analyzy, monitoring medii a trhu

nabizené sluzby:

sledovani informaci v médiich
kontrola dopadu medialni kampané
prehled o medialnim obrazu firmy
medialni obraz konkurence
monitoring socialnich siti
vyhodnocovani reklamnich kampani
web monitoring

projektova reseni a poradenstvi
reSersni sluzby (knihovny)

26
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-
placené informaéni zdroje, tématickeée

Lanalyzy, monitoring medii a trhu

kvalitni informace- konkurenéni vvhoda

licencované zdroje (dostupné na Skolach) ;
licencované zdroje (zemédélska a potravinarska knihovna UZEI)

€ YR
T AL

BRI A

iy
Cmnct ot 0213

27

s )
placené informac€ni zdroje, tématické

kanalyzy, monitoring medii a trhu )

UzEl)

rychly a snadny pristup k védeckym informacim
pIné texty/abstrakty ¢lankd

vyhledavani tematickych élanku

domova

licencované zdroje (zemédélska a potravinarska knihovna

pristup ze Zemédélské a potravinarské knihovny UZEI i z

28
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placené informaéni zdroje, tématickeée
Lanalyzy, monitoring medii a trhu

s N

licencované zdroje (zemédélska a potravinarska knihovna
UZEI)

Science direct
SpringlerLink
PQ Agricultural Science Collection

EBSCO

29

4 ™
placené informac€ni zdroje, tématické

kanalyzy, monitoring medii a trhu

licencované zdroje (zemédélska a potravinarska knihovna
UzEl)

CAB Reviews
Distribution Maps of Plant Pests
Distribution Maps of Plant Diseases

Descriptions of Fungi and Bacteria

30

15



~

elektronické informaéni zdroje
\

EZB
elektronicka knihovna ¢asopisu

AGRIS
mezinarodni bibliograficka databaze, specializace na
zemédélstvi, producentem je FAO

CAB Abstracts
zaznamy z CasopisU, knih, konferenci, zprav ad.... publikovano
v 70 jazycich, mezinarodni databaze

CAB eBooks Archive (2000 - 2004)
230 odbornych publikaci v plnych textech z oblasti zemédélstvi,
potravinarstvi, veterinarstvi

31

r

elektronické informacéni zdroje
'

CAB Reviews
obory: zemédélstvi, veterinarni védy, vyziva a pfirodni zdroje od
roku 2003

Distribution Maps of Plant Pests
databaze map rostlinnych Skadcl vytvarena od roku 1951

Distribution Maps of Plant Disease
databaze map rostlinnych chorob vytvarena od roku 1942

Discription of Fungi and Bacteria
databaze popisu vSech hlavnich patogennich bakterii a
mikroskopickych hub , od roku 1964

32
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elektronické informaéni zdroje

Cab Direct

EBSCO Host

European Rewiev of Agricultural Economics
Knovel promotionla Titles
FSTA

NetLibrary

PQ Agricola with Full Text
Sciencedirect
SpringlerLink

Wiley eBooks

Infozdroje

Katalog ZPK

33

[odkazy, zdroje

hitp://cs.wikipedia.org
www.financnik.cz
hitp:/lwww.xtb.cz/
WWW.agris.cz
www.epoptavka.cz
www.enabidka.cz
hitp://www.hraprako.cz
hitp:/lwww.crnkblk.cz
WwWw.youttube.com
hitp:/lwww.crnkblk.cz
WWW.Uzel.cZ

WWW.google.cz

17


http://cs.wikipedia.org/
http://cs.wikipedia.org/
http://cs.wikipedia.org/
http://www.financnik.cz/
http://www.financnik.cz/
http://www.xtb.cz/
http://www.xtb.cz/
http://www.xtb.cz/
http://www.agris.cz/
http://www.agris.cz/
http://www.epoptavka.cz/
http://www.epoptavka.cz/
http://www.enabidka.cz/
http://www.enabidka.cz/
http://www.hraprako.cz/
http://www.hraprako.cz/
http://www.cmkbk.cz/
http://www.cmkbk.cz/
http://www.youtube.com/
http://www.youtube.com/
http://www.cmkbk.cz/
http://www.cmkbk.cz/
http://www.uzei.cz/
http://www.uzei.cz/
http://www.google.cz/
http://www.google.cz/

kontakt ]

1

UniConsuItil;g

rUniConsuIting, S.r.o.
Ctinéveska 2159 |
190 16 Praha 9 - Ujezd nad Lesy

Tel.: +420 281 973 734
Fax: +420 281 973 735
gsm: +420 724 516 545
E-mail:

Web:

Dékuji Vam za pozornost

Ing. Jan Hruby

ST =] 1]
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mailto:uniconsulting@uniconsulting.cz
http://www.uniconsulting.cz/

Tepelné izolacni vlastnosti staji pro
chov drubeze, predpoklad zdravi,
welfare i ekonomiky chovu

Novak,P.
Tekro Praha, s.r.o.

Interakce

zvite - vnéjSi prostiedi - vnitini prostiredi

Vétrani
alni slune¢ni zaieni
i Ztrata tepla  vétrani
- ostupe ;
! ;

Ti,Rvi, v, p

! Koncentrace:
! CO,,H,S,NH, P

A

odnich pa
Setfovatelska
éce :
¢ ani 1 ¥
& :
! Biolog.produkce
; -teplo -
Zdroje tepla ! -vodni pira \\A
Odpar z mokrych ploch - oxid uhlitity
i
| I —
i

* Ztrata tepla prostupem




Clovék \

P Genetika Kontrola
P ool K
- 0
0 Zvire produkce \n
d - hygiena ,
¥ ~zdravi P Pouaviny |~ ?
c - uzitkovost
m
\ :
Exkrementy
t
Spoleénost
Ekonomika
Legislativa

Zajem - producenta - chovatele

- objem vyroby
- efektivnost vyroby

Zajem - konzumenta - spotrebitele

- kvalita produktu
- podminky chovu

Zajem - spolecnosti
- vliv na zivotni prostredi




Funkce staje

Zima
« ochrana pred nadmérnymi ztratami
tepla vyprodukovaného zviraty

Léto
« zabrana priliSného pruniku tepla
do staje z vnéjsiho prostredi

Objekty tepelné neizolované - otevrené

Teplotné-vlihkostni podminky v objektu
se blizi stavu venkovniho klimatu

* Nutnost zabezpecéeni provozu objektu
- protimrazova - ochrana napajeni
- vybava personalu
- tvorba namrazy na konstrukcich




Objekty tepelné izolované - uzaviratelné

- teplotné-vihkostni podminky v objektu
jsou odlisné od venkovniho klimatu

* tepelna izolace obvodovych konstrukci
stajového plaste

* regulovatelna vyména vzduchu v prabéhu
celého roku

TEPELNA BILANCE STAJE
Qb = Qpr ) Qc

produkce ztrata
tepla tepla

Qc = Qp T Qvo

ztrata tepla  ztrata tepla
prostupem vétranim




PRODUKCE TEPLA

Zdroje tepla ve staji
» pfirozené - zvirata
* umeélé - pritapéni - celkové
- lokalni

ZTRATY TEPLA
ZTRATA TEPLA PROSTUPEM

(obvodovymi konstrukcemi plasté staje)
 ztrata zbyteéna

ZTRATA TEPLA VETRANIM

rrrrrr

optimalniho mikroklimatu)
« ztrata nutna




RESENiI NEGATIVNI TEPELNE
BILANCE Qu < Q.

» tepelné izola€ni vlastnosti
stavebnich konstrukci

* hustota osazeni staje
« vétrani
 vytapeéni

RESENiI POZITIVNI TEPELNE
BILANCE Q, > Q

» zastinéni staje

reseni vétrani

zvysSeni rychlosti proudéni vzduchu

ochlazovani - staje
- zvirat

klimatizace




CIL VETRANI
» odvod nezadoucich zplodin
produkovanych zviraty
- vodni para (zima)
- CO,
- teplo (léto)
 pfivod ¢erstvého vzduchu do staje

Funkce vetrani

Zabezpeceni :

optimalniho stavu stajového ovzdusi
maximalni uzitkovosti

minimalnich nakladu

unosné energetické naroénosti




Nedostatecna vymeéna
vzduchu - 1

Negativni vliv na
- zdravotni stav zvirat

- funkéni stav a zivotnost stavby

Nedostatecna vymeéna
vzduchu - 2

tvorba milhy ve staji
kondenzace vody
provihnuti konstrukci
zvyseny rust - plisni
- mikroorganismui




Nadmeérna vymeéna vzduchu

« zvysSeni rychlosti proudéni vzduchu
* naruseni tepelné pohody zvirat

» podchlazeni - zvirat
- stajového prostoru

Ztraty tepla z organismu

A VAVAVWAVAVAVAVAY
Strop/ sténa radiace L"I

< evaporace

Proudici -==p

4 vzduch

konvekce

S -
Podlaha I*konduce




% vyjadreni ztrat tepla

« Kondukce — podlaha

Konvekce — okolni vzduch

» Radiace — ostatni plochy

* Latentni teplo/vihkost — respirace

17 %

28 %

44 %

10 %

Relative values (%)

100

920

80 3

70

60

50

40

30

20

10

o

Hodnoceni welfare organismu zvirat na zakladé

urovné tepelné pohody a produkce

e AN

/ AN

/ N

~
.
\
~ "
N .
N -

/

. .
< .

N .

S =
.
o .
N -
.

/

.\
~
~
—-
3 Stress  _, Tolerance o , Tolerance Stress 3
Optimum
Hodnoceni Grovné tepelného diskomfortu ~ """""""'
Zlma Horko
Chladno Teplo
Komfort
Hodnoceni urovné produkce —
Optimum
Uspokojiva Uspokojiva L
Neuspokojiva Neuspokojiva

Doc. MVDr. Pl Norek. S
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Energeticky
deficit

crreemas

vzrustajici
chladovy stres

91319Ud BU[I)BAOZI[OQE)IW BAOY[ID
?‘”: |

Energie dostupna pro rist

a prirdstek

z6na optimalni
uZitkovosti i Energeticky
i deficit

zo6na tepelného komfortu

TEPLOTA

vzrustajici
tepelny stres

" zima chlad

teplo  horko "

Faktory podilejici se na vzniku tepelného stresu

SDILENI

TEPLA

KONVEKCE

STAJOVY VZDUCH

FAKTORY PROHL

KONDUKCE

UBUJICI A URYCHLUJICI STRES

RADIACE

STRES : TEPLOTA : RELATIVNI RYCHLOST PODLAHA OBVODOVE
: I VLHKOST | PROUDENI KONSTRUKCE
CHLADOVY: NiZKA : VYSOKA VYSOKA NEIZOLOVANA NEDOSTATECNA
: : IZOLACE
42 I . o
TEPELNY : VYSOKA : NiZKA | NizKA IZOLOVANA NEDOSTATECNA
: : IZOLACE

11



Redukce termoneutralni zony Zmény (°C)
Podestylka ze slamy -4
Hluboka podestylka -6
Narist termoneutralni zony Zmény (°C)
Tenky kamen /beton +5
kamen /beton +10
Velmi studeny kamen /beton +15
Mokra podlaha +4
Mokra podestylka +4
ZaroStovana podlaha +2
Sprchovani +4
Malé lozisSté +8
Redukce krmeni +4

Vliv tepelné izolace staje na rozlozeni teploty
v chladném makroklimatickém obdobi roku

+2.5° ™~
i ~ / Stdj se $patnou irovni

tepelné izolace
+1.5° w—
PoZadovana 2 N
teplota o/ ____ﬂ’s"_\ R
s / T e R I S WA N R e
o, Dobfe tepelné izolovani stij \\
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* minersini vidkna (skzln vata) 2 cm

icky viaknity ial (sloméné rohote opod.) 5 cm

dievild vina, lehky. stavebni material 2 cm
- mékké dievo ¢ omitka 10 cm
hlina. jil. sléma 27 cm

. pemzc] beton.20 cm

" duja, cihla 36 cp

plng cihla 51cm.!

itérk, beton 75 em

Nedostatec¢na tepelna izolace

Original .IP Polna

13



Srovnani vlastnosti tepelné izola¢nich materialu

Mineralni desky Foukana Foukany papir
kamenna vina

Naroky na odkryti . S S
Konstrukce Vysoké minimalni minimalni
Pracnost Vysoka nizka nizka
Rychlost realizace nizka vysoka vysoka
Osetieni obtizné nelze Ize Ize
pristupnych mist
Odolnost proti ohni Odolava odolava neodolava
Sléhavost materialu nesléha se 5% 20-25%
Odolnost proti hnilobé odolava Odolava neodolava
Nasékavost vodou nenasakava nenasakava vyrazné nasakava

Original .IP Polna

Tepelna izolace stropu

DA
™ T

o

22°C

+C

Original .IP Polna
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Vliv tepelné izolace stropu v horkém letnim
obdobi na uroven mortality drabeze

Teplota v hale | Mortalita
Strop tepelné izolovany 33.3°C 0.5 %
Strop bez tepelné izolace 37.2°C 14.3 %

: \\340.\393 KJ.hod.m?
N

66°C

1N
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KVALITA VAJECNE
SKORAPKY

Prof. Ing. Eva Titmovd, CSc., CZU v Praze
Doc. Ing. Martina Lichovnikovd, PhD.,
Mendelu Brno
Ing. Michaela Englmaierova, PhD.,
VUZYV, v.v.i. Praha

STAVBA SKORAPKY

Ochrana vnitfniho obsahu
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Houbovita
(vnéjsi)
vrstva

* Vlastni skorapka

- houbovita vrstva

- mamildrni vrstva _.\‘ Mamilarnt
| \ (Vniti"m)
* Podskorapecné blany ! & o vrstva

- vnitini
- vnéjsi
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PODSKORAPE

Vnitini podskoirapecna bliana
primy kontakt s bilkem

Vnéjsi podskorapecna blana
silnéjsi Fidsi vlakna
pevné spojeni

AZIVANE 7% BLANA
VNEJSI | ,'.:fﬂ,.;j'gﬁ, ARG
BLANA o st 2 R

(Etches, 2000)

Vzduchova komiurka

Po sneseni vejce
velikost je zavisla na propustnosti
skorapky

VLASTNI SKORAPKA

VNITRNI (MAMILARNI) VRSTVA - 1/3 tloudtky
proteinova vlakna, ¢aste¢né propojena s vnéjsi
podskorapec¢nou blanou

vznik krystaliza¢nich center e R
strukturalni zaklady TNy
krystali CaCO, ?5, o
(matrix) . Vsl WY v
!\f’ - ; K~ 4 (Leeson a

P 47 % Summers, 2001)




VLASTNI SKORAPKA

VNITRNi (MAMILARN ) VRSTVA

Ovotransferrin
Lysozyme
Ovalbumin

* stres
odskorapecné blané

Collagens
Keraton sulfate

Strukturalni defekty skorapky
krevni skvrny na vnéjsi p

Solomon (2009)

VLASTNI SKORAPKA

VNEJSI (SPONGIOZNI, PALISADOVA) VRSTVA SKORAPKY
krystaly CaCO; — vyristaji ze zakladi mamilarni vrstvy

Velikost krystali
zména s vékem

Velikost krystali ovlivnéna
prepelichanim

R o O o I e
(Solomon, 2001, 2009)




VLASTNI SKORAPKA

VNEJSI (SPONGIOZNI, PALISADOVA) VRSTVA SKORAPKY

Rodriguez-Navarro et al. (2002)

v zavislosti na véku — zmény ve velikosti
tvaru a postaveni krystali,
starsi slepice- P vétsi krystaly

Ahmed et al. (2005)
menSi krystaly - P> vétSi pevnost
(vyssi index skoiapky)

VLASTNI SKORAPKA

PORY 8 - 15 tis. — nejvétsi koncentrace
na tupém konci

(Solomon, 2009)




KUTIKULA

Vnéjsi vrstva pirekryvajici pory,
antimikrobialni u¢inky

Dvé vrstvy
Tvorena predevSim bilkovinami

o ‘Lysozyme
. (Hunton, 2005)

KVALITA SKORAPKY
Hmotnost skoiapky ’ i
Podil skorapky b~ }I
Tloust’ka skorapky | e
Pevnost skorapky w s
Index skorapky

(Hmotnost skorapky/povrch skorapky).100
Ahmed et al. (2005)




FAKTORY OVLIVNUJICIi KVALITU
SKORAPKY - GENOTYP

Genotyp Hmotnost Tloust’ka Pevnost
skorapky (g) skorapky skorapky
(mm) (g/cm?)

Isa hnéda 0,38 4850
Hisex hnédy 6,27 0,36 5100
Bovans hnédy 6,30 0,36 4980
Moravia BSL 5,80 0,33 4510
Lohmann bily 6,62 0,39 4650

FAKTORY OVLIVNUJICIi KVALITU
SKORAPKY - VEK

Vék Hmotnost | Tloust’ka Pevnost | Index
(tydny) skorapky | skorfapky | skorapky |skorapky
() i) (g/cm?) | (g/100 cm?)

20-24 SpelZ 0,335 4560 8,04
38 —42 6,22 0,361 4790 8,56
56 — 60 6,32 0,352 4400 7,80

78 — 82 6,53 0,332 4190 7,20




FAKTORY OVLIVNUJICI KVALITU

SKORAPKY - DOBA SNESENI
(Tamova a Ledvinka, 2009)

Doba Hmotnost | Tloust’ka Pevnost Index
sneseni (h) | skorapky | skorapky | skorapky | skorapky
(9) (mm) (g/cm?) | (9/100 cm?)
6,00

6,37 0,37 4750 8,66
10,00 6,22 0,36 4690 8,54
14,00 6,09 0,36 4820 8,48

FAKTORY OVLIVNUJICI KVALITU
SKO’RAP[(Y — SYSTEM
USTAJEN' (Englmaierova, 2010)

Systém Hmotnost | Tloust’ka Pevnost Index
ustajeni skorapky | skorapky | skorapky | skorapky
(9) (mm) (g/cm?) | (9/100 cm?)

Konvenéni 6,4 0,355 4750
klec
Obohacena 6,5 0,380 4740 8,7
klec
Voliéra 6,6 0,387 4660 8,5

Podestylka 6,3 0,390 4590 8,4




PORY VE SK’0I§APCE A SYSTEM
USTAJENI (Tamova et al., 2011)

Ukazatel Podestlia

Ostry konec 66,92 49,6
(pocet/cm?)

Tupy konec 164,2 153,7
(pocet/cm?)

Stiedova rovina 123,92 111,2b
(pocet/cm?)

ab P <0,02

FAKTORY OVLIVNUJICI KVALITU
SKORAPKY - TEPLOTA PROSTREDI

* Termoneutralni zona 10 — 25 °C
* Optimalni teplota 20 — 22 °C
» Teplota 25 — 30°C
spotieby krmiva 0 1% na 1 °C

hmotnosti vajec S Y Vv
pevnosti skorapky ’ J




FAKTORY OVLIVNUJICI KVALITU
SKORAPKY - TEPLOTA
PROSTREDI

» Teploty nad 30 °C
spotieby krmiva 0 4% na 1 °C
l snasky
kvality skorapky

Tepelny stres
- zvySena intenzita dychani — vydej C ionti
- pokles vyuzitelnosti Ca, vy$si ukladani Ca v kostech
1 - hyperfosfatémie - » inhibice ukladini CaCO,
- pokles pfemény vitaminu D,
- nedostatek Zn

é

FAKTORY OVLIVNUJICIi KVALITU
SKORAPKY

 SVETELNY REZIM
stridavy svételny rezim - 3S : 3T
vysSi pevnost skorapky
« STRES
vysSi acidita vnitiniho prostredi
vejce s vyrustky na skorapce
 VODA
nevhodny vysoky obsah soli




FAKTORY OVLIVNUJICI KVALITU

SKORAPKY - VYZIVA
Vyuzitelnost mineralnich latek je ovlivnéna
typem krmné smési

S0jo — kukufi¢na smés
vysSi pevnost skorapky, lepsi vyuzitelnost Zn a Mn

PSeni¢no — sojova smés
vyssi hladina Ca a fytatu, nizsi vyuZitelnost Zn a Mn

FAKTORY OVLIVNUJICIi KVALITU
SKORAPKY - VYZIVA

VAPNIK

* Tvorba skorapky —cca 2 g Ca

50 — 60 % z krmné smési ’
40 — 50 % z medularni kosti ‘

* Denni prijem Ca nosnici (nosna i masna) — 3,8 -4¢

* Tvorba skorapky cca 15 h
uvolnéni sténou délohy 100-150 mg Ca/h
vyuzitelnost Ca ve stirevech pri tvorbé 72 %
mimo obdobi tvorby 40 %
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FAKTORY OVLIVNUJICIi KVALITU
SKORAPKY - VYZIVA
FOSFOR

* Potreba fosforu 20 mg o
* Vysoka hladina P v krvi inhibuje uvolnéni Ca z kosti
* pH ve stievech — optimalni 5,5-6
vysoké 6,5 absorpce P
nizké 5,0 l absorpce CaiP
* Pomér mezi Ca : P
vysoka hladina Ca v krvi l vstirebavani P, Zn, Mn

P v krvi vstiebavani Ca

MOZNOSTI ZLEPSENI KVALITY
SKORAPKY

Ovlivnéni hmotnosti vejce, predevSim ve

druhé fazi snasky é‘
g/

» Methionin ,;{*
« Metabolizovatelna energie @

« Kyselina linolova

11



VIiv methioninu na hmotnost vajec
(Tamova et al., 2000)

Obsah MET Hmotnost vajec (g)

(mg/ slepici a AT L
den) 38 —70 tydnu | 78 -10 2tydnu
300 63.8 66.3
285 63.1 65.5
270 62.0 64.0
255 61.2 63.9

MOZNOSTI ZLEPSENI KVALITY
SKORAPKY

» UDRZENI OPTIMALNI TEPLOTY
* Pri tepelném stresu
- dopInék vitaminu C
e nezbytny pro tvorbu matrix
e ZlepSuje vstiebavani vit. D
- dopInék NaHCOj
zlepSeni acidobazické

12



MOZNOSTI ZLEPSENI KVALITY
SKORAPKY

* VYBALANCOVANA MINERALNI VYZIVA
* Mnozstvi Ca podle piijmu krmiva =

denni prijem Ca
nosné4-45¢g
masné 3,5-3,8¢

ivysSi citlivost na nedostatek Ca

nosné — vék 21 — 25 tydni
masné — vék 19 — 23 tydnii

Vliv velikosti ¢astic vapence na

kvalitu skorapky
(Skrivan et al., 2010a)

24 — 36 tydnii véku 56 — 68 tydnii véku

Jemny Hruby Jemny Hruby
Ukazatel vapenec vapenec vapenec vapenec
Hmotnost 6,3 6,5 6,7 6,9
skorapky (g)
Tloust’ka 0,358 0,362 0,358 0,366
skorapky
(mm)
Pevnost 40,4 41,0 36,6 36,7
skorapky (N)
Obsah Ca ve 356 358 359 361
skoFapce
(mm/g S)

13



Vliv velikosti €astic vapence na
kvalitu skorapky

* Doporucena velikost ¢astic vapence 0,8 — 2

mm po celou snasku (Skrivan et al., 2010a)

* Pomér jemného a hrubého vapence 1:1,
hruby vapenec — Castice 1-2x1 mm, posledni
faze snasky 2/3 hrubého vapence nebo
skoirapky (Lichovnikova, 2007)

* Piilno¢ni krmeni (Lichovnikova, 2007

Vliv systému ustajeni na potrebu
Ca (Lichovnikova a Zeman, 2008)
Ukazatel Obohacené | Podestylka
klece
Obsah Ca v krmné smési (g) 34,40 34,40
Spotieba krmiva ks.den () 118 122
SpotrFeba Ca ks.den? (g) 4,0 4,2
Hm. skoiapky (g) 6,41 6,48
Tlou$t’ka skoiapky (mm) 0,39 0,38
Pevnost skorapky (N) 38,04 36,43
Pomér Ca skorapka/spotieba 43,6 40,7
(%)

14



Vliv fosforu na kvalitu skorapky
(Skrivan et al., 2010b)

Smés, Hmotnost | Tloust’k | Pevnost | Obsah P
3,5% Ca skorapky a skorapky ve

() skofapk | (g/cm?) | skoFapce

y (mm) (9/kg S)
41¢g PSeni¢na 6,7 0,339 3822 15
vyuz. P gykutiéna 6,7 0,327 3561 15
2,79 PSeni¢na 6,6 0,330 3989 14
vyuz. P gykutiéna 6,9 0,337 3733 14
2,049 PSeni¢na 6,7 0,335 3729 14

vyuz. P

Kukufi¢na 6,7 0,327 3586 1,4

Doporucéeni obsahu P v krmnych
smeésich (Skrivan et al., 2010b)

e Krmna smés 3,5 % Ca, spotieba 115 g
pSeni¢na smés — 0,27 % P
kukuri¢na smés 0,30 % P

15



Pomeéer mezi CaaP

Kromé obsahu P a Ca diilezity pomér
- zacatek snasky 1 : 10 — 12
- konec snasky 1:12-13
Krmné smési pro nosnice — nadbytek P
Doplnék fytaz — zhorSeni situace
horsi kvalita skorapky,
zhorSeni vstiebavani Ca

Ca, P a vitamin D,

Sirsi nebo uz§i pomér Ca : P
Zdroj P s nizkou vyuzitelnostil potieba
Mykotoxiny vitaminu D,

Vysoké davky D; — abnormality na skorapce
vapenné vyriustky

16



Horcik

Spojen s hospodarenim Ca a P
Nezbytny pro tvorbu podskoiape¢nych blan

Uklada se ve horni ¢asti vnéjsi vrstvy
skorapky a ovliviiuje strukturalni integritu
skorapky

Ovliviiuje tloust’ku skorapky

o A e

Stopové prvky E~= o

L

» Zinek 40 — 60 mg/ kg ey '

soucast enzymii podporujicich tvorbu CaCO,
« Mangan 100-120 mg/kg
P je antagonistou vstiebavani Mn,
nedostatek - P ztenceni mamilarni vrstvy,
menS$i celkova tloust’ka skorapky, kulatéjsi tvar
 Selen — organicka forma

%
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SKORAPKA NASADOVYCH
VAJEC

* Embryonalni vyvoj —
ztenceni zejména
mamilarni vrstvy

* Vyuziti Ca, Mg, Zn a
Mn pro embryo

» Skorapka-reservoar
Ca a Mg pro tvorbu
kosti, cca 10 % z
celkového mnozZstvi

ZAVER

Vysoka kvalita skorapky zavisi na
komplexnim FeSeni problematiky chovu,
zejména na:

* Mineralni vyzivé
* Podminkach prostredi
* Fyziologickém stavu nosnic

18



Vejce jako funkcCni potravina
(Vejce - potravina a surovina)

Kamila Mikova

VSCHT PRAHA

Nutricni hodnota vejce

@ Stravitelnost 98-100 %

@ Vyznamné latky:

proteiny ~ vyuzitelnost 98 %

bilek — standard - 60% esencialnich aminokyselin
lipidy ~ vyuzitelnost 96 % (emulze)

fosfolipidy (30%) , esencialni MK (13%),
polynenasycené MK (8-20 %), pomér PUFA:SFA =
0,36 - 0,73 (doporuceni min. 0,33-0,35)

Cholesterol ???




Biologicka hodnota proteinu

Protein (skore)
Vajec€ny bilek 100,0
Vejce (celé) 93,7
MIéko 84,5
Ryby 76,0
Hovézi maso 74,3
Soja 70,8
Ryze, pSenice 64,0
Fazole 58,0

Mastné kyseliny

* Nasycené — cca 30 % :
palmitova = 20%,

stearova 55-7,5%

* Nenasycené —cca 70 % :
olejova =50 %

linolova 6 —10 %
polynenasycené 8 —20 %
pomér n-6/n-3 = 9-17 (vliv vyzivy)




MK n-6 a n-3

PUFA -
H,C n—-6

i, COOH kys.linolova

H: OV ANANANNN coonikys . arachidonova

20: 4 W6
PUFA n-3
HiE, cooy ¥ys-.alfa-—
18:3 @3 H ) linolenova

H:CANNNNANN coon Evs- oy

entaenova
20:5 @3 A

H CAE/WWW COOHXYS.dokosahexanova
3 /DHA/

22:6 W3

Vyvoj stravovani

Evolution of the Human Diet

fx

- 4.000.000 y - 100.000 y 1850 1950 2000

o .
s I o

GREENS + GAMES —» —» —» GRAINS + LIVESTOCKS




Viiv PUFA n-3

Choroby Prakaznost

Kardiovaskularni :

atherosklerosa +++
trombosa +++
hypertense ++
arytmie ++

VIiv PUFA n-3 - pokr.

Zanétlivé :

lupenka +
psoriasa ++
rheumaticka artritis +++
Ostatni :

diabetes +
sklerosa +
zhor$ené vidéni +++
poskozeni paméti ++
rozvoj inteligence a +++

vidéni kojencl




Cholesterol

* Cholesterol :

» vyvoj zarodku

» soucCast bunéCnych membran

» prekurzor vitaminu D

» prekurzor steroidnich hormonu

» prekurzor zluCovych kyselin

Obsah ve Zloutku : tabulky 1 600 mg/100g
realita = 1000 mg/100g

Cholesterol

rizikovy faktor — kardiovaskularni choroby
(ukladani v cévach)

v" Individualni metabolismus x pfijem z potravy

v Forma (LDL - ano, HDL - ne)

v’ Dieta — negativni : vysoky pfijem energie,
nasycene a trans MK, HUFA n-6

@ Vve|ce — vysoky obsah fosfolipidd,PUFA n-3,

HDL, malo SFA a trans kyselin = klinicky
nevyznamny vliv na sérovy cholesterol




Nutricni hodnota vejce - o

— zejména A,D,E, B2,B5, B6, B1 (biotin-
nestravitelny komplex)

— zejména Fe, P, Zn, S (Se, J)

Ztraty béhem skladovani a upravy
(vitaminy- B1 51%, B12 33%, B2 14%, A 10%)

% Energicka hodnota:332-387 kJ (velikost vejce)
hlavni zdroj = Zloutek 75-80 % energie

Prednosti vajec — funkéni potravina

® snizeni rizika kardiovaskularnich chorob
(,omega“ vejce, selenova vejce, vyrobky z bilku)

® vyvoj plodu — vidéni, inteligence
® zpomaleni stafeckych poruch vidéni (utein)
® zpomaleni ubytku svalové hmoty ve stari

Doporuceny pfijem : 1-2 vejce denné




Funkcni potraviny

 Bilek — vysoka proteinova hodnota, nizka
energeticka hodnota, nejsou lipidy a cholesterol

* Vyuziti : napoje, jogurty, pufované vyrobky,bilkove
nudle, nahrazky masa (,Smakoun®)

Rizika

® Alergie - ovoalbumin, ovotransferin,
ovomukoid

® Mikrobialni kontaminace - Salmonella spp.

* 1. Transovarialni — 1 vejce z 1000 (nemocna
nosnice 1 vejce z 200)

« 2. Prunik skorapkou ~ 0,43% (10-100 bunék /
vejce)

 S. enteritidis — 0,005 — 1 % vajec (UsA 1
vejce z 20 000 — pasterace skofapkovych vajec )




Doporuceni WHO

1. uchovavat vejce v chladu

2. nekonzumovat vejce syrova

3. varit dostatecné dlouho

* (vejce na mékko, volska oka ~
40-45 °C)

» 4. zabranit kfiZzové kontaminaci

SEPARATE

Don’t cross—contaminate.

Vejce jako surovina

» Vejce jsou dulezitou surovinou pfi pfipravé
pokrmdu i pro fadu potravinafskych vyrob g
pekarenské vyrobky, cukrarské vyrobky, masné arybi -
vyrobky, téstoviny, majonézy, lahtudky, cukrovinky, @
zmrzlina, vaje¢ny konak ... oy —



http://www.catchme.cz/foto/katalog/1141_1_edited.jpg

Funkcni vlastnosti vajec

» Tvorba gelu (bilek)

« Tvorba pény (bilek, )
« Emulgacni vlastnosti (

« ZvySovani nutrini hodnoty
« Barva

» PotlaCeni krystalizace (bilek)
» Antioxidacni vlastnosti kefalin + a-

tokoferol, chelaty s kovy

Tvorba gelu

MNative form

Nativni protein Random coil
Denaturace @3

l Ucnalu:‘a& Refolding
Agregace

1 D
(koagulace ~ sitovani) (. “J

l e

ge| Native form




Denaturace

« Denaturace :

zahrev, Slehani, michani, adsorpce na
fazovém rozhrani, rozpoustédla

Zmeny fyzikalné chem. a biologickych
vlastnosti

Trojrozmérna struktura —vaze vodu (88%)

Gely — bilek struktura
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Vyrobky - priklady

Vlastnosti gelu

VIivy : teplota (61—71-83—89 °C)
koncentrace proteinu
typ molekuly ~ snaze globularni
proteiny a vétvené proteiny(agregace)
prostorova konformace (hydrofobni

skupiny)

pH (izoelektricky bod)
iontova sila (sul)
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Tvorba peny

* Péna — dvoufazovy
disperzni systém

denaturované proteiny (~hydrofobni skupiny)

Tvorba peny

~ mechanicka denaturace
proteinu

» Prostorové konformacni zmény — na
povrch vystupuji hydrofobni skupiny =
silna adsorpce proteint na mezifazovém
rozhrani voda-vzduch = snizeni
povrchové energie a napéti

12
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disperze vlhka péna sucha péna

Charakter pény

13



Tvorba peny —pokr.
* Tvorba pény —
» Stabilizace pény —

« Zloutek —

Slehatelnost a trvanlivost pény

* Index Slehatelnosti : Ig= 0,/ O, . 100 [%]
* Index trvanlivosti : I, = O, = O,-/0,, .100 [%]
O,— objem pény (ml)

O, — objem bilku (ml)
O, - objem zkapalnéného bilku po 30(60) min. (ml)

14



v 1
V2
v'3
V4
v'5
v 6
V7
v'8

. stafi vajec

. zpusob Slehani

. homogenizace bilku

. suSina (= 14%)

. teplota (pasterace x stabilizace)
. kyselost — pH

. pfidavek vody

. pfidavek NaCl

15



Vliv pH - slehatelnost

Vliv pH na Slehatelnost bilku

1600 -
1550 -
1500 -

1450 A

E 1400 /"\o
< 1350 /o—\o\\ /
/ \
1300 1 / Y //
1250 \\ /
o e
1200 4
1150 T T T T r r \
35 45 55 6,5 75 8,5 95 10,5

Faktory ovlivaujici kvalitu péeny —pokr.

* 9. pfidavek cukru
10. zloutek
11. tuky

12. povrchové aktivni
latky - estery, fosfaty

13. stabilizatory

16



Tvorba emulze

« Emulze — disperze 2 vzajemné
nemisitelnych kapalin

« Emulgator — snizuje povrchové napéti -
Zloutek

1. olej ve vodé (fosfolipidy)

2. voda v oleji (cholesterol)

17



Tvorba emulze

« Emulgace — spojeni oleje a vody pomoci
emulgatoru ~ zloutku (fosfolipidy, proteiny)

krém brulée

Tvorba emulze - pokr.

lipoproteiny — LDL(lipoviteliny)
livetiny
fosfolipidy (lecitin,lysolecitin) i proteiny-staviizace
Granule — tvorba a stabilizace emulze (san
Plazma — stabilizace emulze

stabilizace (hydrofobni skupiny)

18



Vlivy na funkCni vlastnosti

v’ plemeno (linie)

v'vyziva (zpusob chovu) — slozeni :
susina, obsah hustého bilku, proteiny
bilku, obsah tuku a jejich zastoupeni ve
zloutku (MK, fosfolipidy)

v intenzita snasky

v'stafi a zpusob skladovani vajec —
zvysovani susiny bilku, snizovani susiny
Zloutku, narust pH bilku, Fidnuti hustého
bilku (rozpad komplexu s lysozymem)

Vlivy technologie na funkcni
vlastnosti
v’ pasterace — vliv na:
¢ tvorbu gelu — neni (tvorba gelu omezuje pasteragni

rezim)
¢ tvorbu pény — zhorsuje
¢ tvorbu emulze — neni
v’ mrazeni —vlivna:
% tvorbu gelu — zhorSuje
¢ tvorbu pény — zhorsuje
¢ tvorbu emulze - zhorSuje

19



Vlivy technologie na funkcni
vlastnosti
v suseni—vlivna:
¢ tvorbu gelu — zhorSuje (nizsi vaznost vody)
¢ tvorbu pény — zhorsuje (trvanlivost pény,

zlepSeni pfidavkem stabilizatord pény — lauryisuifat,

trietylcitrat, polyfosfaty, polysacharidy, cukr) ~ low a high
wipping bilek

«»» tvorbu emulze — zlepéuje (hydrofobni skupiny),
specialni vyrobky - fosfolipaza
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