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PREDMLUVA

UniConsulting s.r.o. jako nezavisla poradenska spolec¢nost se dlouhodobé vénuje bezpelnosti
potravin zejména pfi vyrob& potravin, v gastronomii a potravinafském maloobchodé&. Pravidelné
pofada k tomuto tématu odborné seminafe, Skoleni a vydava publikace, které maji zvysit
uginnost hygienickych nafizeni v praxi. Clenstvi v profesni organizacich zaméfenych na
uvedenou oblast a vzajemna spoluprace s nimi podporuje dosazeni spoleéného cile, a to
vyroba nezavadnych vyrobkd a poskytovani kvalitnich sluzeb u vSech provozovatell
potravinafskych podnikd.

Cilem ,Vzdélavaci akce zajistujici zvySovani kvality na miru podniku vyrobce potravin® je
vySkolit pracovniky oddéleni kvality vyrobnich potravinaiskych podnik( v oblasti hygienickych
predpisu, zopakovat tématiku spojenou se zasadami spravné vyrobni a hygienické praxe,
problematikou odpadového hospodafstvi a oblasti bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci u
provozovatelll potravinarskych podnik(l. Jde tedy o aktualni informace, které se tykaji vétSiny
povinnych €innosti firmy garantujicich vyrobu bezpeé&ného produktu.

Pfirugka vychazi z aktualnich predpist platnych na tuzemi CR (tedy vé. vykladu evropskych
norem) pro provozovani potravinarskych podnikd vE. konkrétnich pfikladu z praxe.

,Vzdélavaci akce zajiStujici zvySovani kvality na miru podniku vyrobce potravin® je realizovana
formou jednodennich kurzu realizovanych u vybranych provozovatell potravinafskych podnikt
s riznym typem specializace. U&astnici kurzu obdrzi osvédceni o jeho absolvovani.

Radi bychom chtéli na tomto misté podékovat v§em partnerdm projektu za spolupraci na vzniku
této pfirucky, ktera, doufame, bude uziteCna pro Vasi kazdodenni praxi. Véfime, ze pfirucka
prispéje ke zvySeni povédomi o nutnosti dodrzovani principl hygienickych predpisu a tim zaruci
zvySeni kvality v oblasti vyroby potravin.
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uvoD

Projekt "Vzdélavaci akce zajiStujici zvySovani kvality na miru podniku vyrobce potravin"
inicioval UniConsulting s.r.o. na zakladé podnétt svych klientl, tedy firem a instituci z oblasti
vyroby potravin, z dlvodu novych predpisti v této oblasti. Cilem je odstranéni stavajicich
nedostatku a zvySeni Urovné kvality u co nejvétSiho poc¢tu vyrobcu potravin.

Pro vyrobce potravin, ktefi musi na jedné strané plnit poZadavky definované platnymi
evropskymi a narodnimi pravnimi predpisy a na strané druhé pozadavky odbératelt, a
soucasné chtéji byt v souladu s pozadavky vySSich standardl bezpecnosti potravin, se mize
tato situace zdat situace prili§ slozita. Castym problémem je, Ze legislativné povinny systém
HACCP je zaveden a uplatiiovan oddélené a nezavisle od dalSich systéml bezpecnosti
potravin (,tzv. vy$Sich standardd“). Pfi podrobnéjSim seznameni se s problematikou
bezpecénosti potravin vSak zjistime, ze klicem k Uspéchu je naopak propojeni vSech systému
uplatiiovanych ve spoleénosti.

Tento projekt pfinasi uceleny piehled problematiky bezpecCnosti potravin s cilem usnadnit
vyrobcUim potravin spravné pochopeni této problematiky a naznacit moznosti jejich efektivniho
uplatfiovani.



E31 LEGISLATIVA UPRAVUJICIi OBLAST BEZPECNOSTI
POTRAVIN

Pro oblast potravin vstoupily dne 1. 1. 2006 v platnost nové pravni predpisy, jejichz jadrem je

&. 852/2004, o hygiené potravin. Clanek 5 tohoto nafizeni uklada provozovatelim
potravinafskych podnikd povinnost vytvofit a zavést jeden nebo vice nepretrzitych (stalych)
postupu zaloZzenych na zasadach systému kritickych bodd HACCP a podle nich postupovat.
Vydani a platnost ,Hygienického balicku“ je v pfimé navaznosti na zakladni nafizeni (ES) ¢.
178/2002, kterym se stanovi obecné zasady a pozadavky potravinového prava.

1.1 Rozdil mezi narizenim a smérnici EU

Pfedné je potfeba si povSimnout, Ze Evropska unie opustila vydavani smérnic a jako formu
pravni regulace zvolila pfimo pouzitelna nafizeni. Zasadni rozdily mezi témito dvéma druhy
pramenU prava:

Smérnice (Directive) je pravni predpis Evropskych Spolegenstvi, ktery k tomu, aby mohl
zakladat prava a povinnosti osobam, musi byt zdsadné transponovan do narodnich pravnich
predpisll jednotlivych ¢&lenskych statd podle pfislusnych narodnich zvyklosti. Transpozici se
tedy rozumi prevedeni textu smérnice obsahové odpovidajicim a vy€erpavajicim zplisobem do
normativniho (pravné zavazného) textu vnitrostatniho pravniho pfedpisu. K této transpozici je
¢lenskym statim stanovena lhita, ktera je pro stat zavazna a jeji nedodrzeni mize mit pro stat
neblahé disledky. Pfedné mize byt stat postizen sankci od Evropské Komise a dale po
uplynuti lhaty k transpozici ziskava smérnice zvlastni vlastnost, o které bude Fe¢ dale v
souvislosti s evropskymi nafizenimi. Touto vlastnosti je moznost fyzickych a pravnickych osob
dovolat se pred statnimi organy a soudy vSech stupfili pfimého u€inku smérnice, je-li jim jeji
nezapracovani k neprospéchu, tedy pokud smérnice pro né& vytvari lepsi pravni postaveni.
Naproti tomu statni organy ani soudy ¢lenskych statl nezapracovanou smérnici pfimo aplikovat
nemohou, pokud by se tim postaveni pravnickych a fyzickych osob oproti sou¢asnému stavu
zhorsilo.

Narizeni (Regulation) je pravni predpis Evropskych Spole€enstvi, ktery je pfimo ze své
podstaty pfimo pouzitelny a pfimo aplikovatelny ve vSech ¢&lenskych statech a ma prednost pred
pravnimi predpisy Clenskych statd v téch oblastech, na které se vztahuje. Nafizeni se tedy do
narodnich pravnich predpisi nezapracovavaji a ani nesméji zapracovavat. Povinnosti
Clenskych statll je provést tzv. adaptaci, tedy pfizpasobeni narodniho prava evropskym
nafizenim, coz znamena, Ze narodni pravo by nemélo byt s pravem evropskym v rozporu, ale
nemélo by s nim byt ani duplicitni v oblastech, na které se vztahuje. Pokud by k takové situaci
doslo, nastupuje tzv. zasada aplikaéni pfednosti, ktera vyjadiuje dulezité pravidlo pro statni
organy a soudy vSech stupnu pfi zachazeni s evropskymi nafizenimi. Tato zasada vyjadiuje
onu vySe jiz zminénou nadfazenost evropskych nafizeni nad pravnimi pfedpisy €lenskych statd
a znamena, Ze pro pfipady, kdy by se narodni pravo dostalo v zajmové oblasti do kolize s
evropskym pravem, je povinnosti organu ¢lenského statu aplikovat pfimo pouzitelné nafizeni.

1.2 Legislativni pozadavky tykajici se HACCP
Povinnost zavést systém kritickych bodU do vyroby méli nejprve pouze vyrobci potravin, pozdéji

byla tato povinnost roz8ifena téZz na provozovatele stravovacich sluZzeb a prodejce potravin.
Legislativné byla tato povinnost nejprve ukotvena pouze ve vnitrostatnich hygienickych a



potravinafskych predpisech (zakoné €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich pro
odvétvi vyroby a uvadéni potravin do obéhu, v platném znéni; zdkoné &. 258/2000 Sb., o
ochrané vefejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich zakonu, v platném znéni).

Od 1. 1. 2006 plati vzemich Evropského spoleCenstvi nova jednotna hygienicka a
potravinarska legislativa. Tyto nové hygienické predpisy jsou shrnuty v tzv. Hygienickém
baliCku, ktery obsahuje Ctyfi nafizeni, a to nafizeni (ES) €. 852/2004 (o hygiené potravin),
narizeni (ES) €. 853/2004 (o hygiené potravin zivocisného plvodu), nafizeni (ES) ¢. 854/2004
(o dfedni kontrole potravin zivocisného puvodu) a nafizeni (ES) €. 882/2004 (o ufednich
kontrolach za ucelem ovéfeni dodrzovani pravnich predpisl tykajicich se krmiv a potravin a
pravidel o zdravi zvifat a dobrych Zivotnich podminkach zvifat).

1.3 Nafrizeni (ES) €. 178/2002

Nafizeni bylo vydano v roce 2002 s platnosti od 1. 1. 2005. Je zakladnim unijnim nafizenim,
které tvofi jakysi ideovy zaklad pro pozdéji pfijaté pravni pfedpisy i pro predpisy, které budou v
budoucnu ze strany Evropskych Spole€enstvi vydavany.

Z tohoto nafizeni je pro oblast potravinového prava stézejni kapitola Il oddil 4 (¢l. 14 — 19). V
tomto oddile jsou obsaZena zakladni ustanoveni o poZadavcich na bezpe&nost potravin (El. 14),
vyjasnéni odpovédnosti za bezpecnost potravin (¢l. 19) a zakotvena zasada sledovatelnosti
obéhu potravin (€l. 18). Dale jsou z tohoto nafizeni dulezité ¢lanky 2 a 3, které obsahuiji definice
pojmu, které jsou pak platné i pro v§echna dalSi nafizeni v oblasti potravinového prava.

Bezpeclnost potravin se stava primarnim cilem celého potravinového prava a zasadni je také
vyjasnéni odpovédnosti. Vychazi se z pfedpokladu, Zze za bezpelnost potraviny je odpovédny
provozovatel potravinafského podniku, pod jehoZ kontrolou se potravina nachazi v kterékoli fazi
jakékoli manipulace s ni. Na tomto misté je také vhodné objasnit chapani pojmu potravina ve
smyslu evropskych pfedpisu a ve smyslU pfedpist ¢eskych.

Podle evropského chapani se potravinou rozumi jakakoli latka nebo vyrobek, zpracované,
CasteCné zpracované nebo nezpracované, které jsou urCeny ke konzumaci ¢lovékem nebo u
nichz lze duvodné predpokladat, ze je Clovék bude konzumovat. V Ceském pravu se pak
rozliSuje potravina v uz8im smyslu, coz znamena Ze do tohoto pojmu (a pouze pro ucely
narodniho prava a rozdéleni kompetenci mezi jednotlivé dozorové organy) nenalezi pokrmy a
pitna voda.

1.4 Nafizeni (ES) &. 852/2004

Toto evropské nafizeni vychazi z nafizeni (ES) €. 178/2002 a Ize jej povazovat za prvni ucelené
vyjadfeni  hygienickych  pozadavkl vramci jednotného Evropského  spolecenstvi
pro potravinarské podniky v historii ES. Pokud jsme nafizeni (ES) ¢. 178/2002 oznacili za
zaklad potravinového prava ideovy, pak nafizeni (ES) €. 852/2004 mUzeme oznacit za zaklad
potravinového prava fakticky. Toto nafizeni jiZ pomérné konkrétné rozpracovava povinnosti
provozovatell potravinafskych podnikd.

Nafizeni je zaméFeno na povinnosti provozovatell potravinarskych podnika tykajici se vyroby,
skladovani, pfepravy, ostatni manipulace s potravinami, pozadavkd na umisténi, uspofadani a
vybaveni potravinafskych podnikd. Nafizeni pfinasi provozovatelim potravinarskych podnikt
vy8Si flexibilitu a moZnost pfijimani variantnich feSeni za predpokladu dosazeni bezpe&nosti
(zdravotni nezavadnosti a kvality) potravin.

V nafizeni se zminéna flexibilita odrazi v pouzivani termina terminy ,podle potfeby®, ,jeli to
vhodné®, ,adekvatni“ nebo ,dostate¢né®. Jsou-li v textu nafizeni pouzivany tyto terminy, potom



je na provozovateli rozhodnout, zda je pfislusny pozadavek nutny, potfebny, adekvatni nebo
dostate¢ny k dosazeni cili tohoto predpisu. PFi rozhodovani o tom, zda je pfisluSny pozadavek
nutny, potfebny, adekvatni nebo dostatecny k dosazeni cili nafizeni je tfeba vzit do uvahy
rovnéz povahu konkrétni potraviny a jeji zamyslené pouziti. Provozovatel miize zduvodnit svou
volbu pomoci postupl vychazejicich z principd HACCP, provoznimi opatfenimi apod.

Do popfedi zajmu se dostavaji veSkeré kontrolni systémy provozovatele, které jsou zalozeny na
zasadach HACCP. Alespon jeden takovy staly postup musi mit zaveden kazdy potravinaisky
podnik. Je vSak tfeba souCasné& na tomto misté podotknout, Ze samo nafizeni vychazi z
principu flexibility, tedy reflektuje tu skuteCnost, Zze mohou nastat pfipady potravinaiskych
podniku, v nichz nelze identifikovat kritické kontrolni body. Stejné tak nafizeni pfipousti, ze v
nékterych pfipadech mulze spravna hygienicka praxe nahradit monitorovani kritickych
kontrolnich bodu.

Toto nafizeni ve svém uvodnim vykladu v bodu (12) fika:

Bezpecnost potravin, ktera je v nafizeni roz§ifena i na bezpecnost pokrmdi, zavisi na nékolika
faktorech. V pravnich pfedpisech by mély byt stanoveny minimalni hygienické poZadavky.
Dodrzovani pozadavkl by mélo byt u provozovatel(i zafizeni na vyrobu potravin i stravovacich
zafizeni kontrolovano urfednimi kontrolami a provozovatelé téchto zafizeni by méli zavést a
provadét programy bezpecénosti potravin a postupy zaloZzené na zasadach HACCP.

1.5 Nafrizeni (ES) €. 1935/2004

Vychazi se z pfedpokladu, Ze bezpe€nost potravin nelze zajistit bez sou€asného zajisténi
bezpecénosti (a to zejména zdravotni nezavadnosti) materiald a prfedmétu, které jsou nebo
mohou byt ve styku s potravinami. Jedna se tedy v praxi o vedkeré pracovni plochy, nacini,
nadobi, rozvozni a pfepravni obaly apod.

Za bezpecnost téchto materiall a pfedmétu je odpovédny jejich vyrobce (pochazejici z EU) Ci
dovozce (nepochazejici z EU), tedy vychazi se z odpovédnosti té osoby, ktera ovliviiuje
vlastnosti vyrobku, at’' uz realné (vyrobce) i formalné (dovozce). Tyto osoby, resp. vzdy jedna z
nich, tedy garantuji bezpecCnost vyrobku pfed jeho uvedenim na trh. Provozovatel
potravinarského podniku tedy obvykle bude v pozici kone€ného spotriebitele téchto vyrobkd,
pokud je vS§ak nedodava v ramci své podnikatelské ¢innosti dal§im osobam (distributor).

V kone¢ném dusledku je tedy podstatné kontrolovat, zda vSechny materialy a vyrobku jsou
skuteéné urCeny a jsou tedy vhodné k tomu, aby byly v pfimém & nepfimém styku s
potravinami. Pokud by posléze vyS$lo najevo, ze vyrobek je z néjakého dlivodu nebezpecny,
nesmi byt dale k uvedenému ucelu pouzivan a spotfebitel ma pravo na to, aby vyrobek vratil
oproti poskytnuti finanéni ¢astky, za kterou vyrobek koupil. Ke kontrole muze slouzit jiz pomérné
dobfe znamy symbol poharku a vidlicky Ci pfi velkoodbéru je vhodné pozadovat predlozeni
pisemného prohlaSeni o shodé vyrobku s pravnimi pfedpisy, které se na né&j vztahuji. Takové
prohladeni je vyrobce a dovozce povinen vypracovat a distributor je povinen mit jej k dispozici.

1.6 Nafrizeni (ES) €. 882/2004

Dosud byla fe¢ pouze o zménach, které nastaly pro provozovatele potravinarskych podniku.
Zmeény se musely logicky promitnout i do oblasti provadéni statniho zdravotniho dozoru, a to jak
do oblasti koncipovani planu kontrolni Cinnosti, tak do oblasti faktického vykonu inspekci. O
téchto zasadach a pfistupech je nafizeni o ufednich kontrolach. Novym pfistupm nafizeni (ES)
¢. 852/2004 k povinnostem provozovatele potravinarského podniku odpovida i pfistup nafizeni
(ES) €. 882/2004 k zasadam, na kterych jsou postaveny ufedni kontroly potravin.



Na tomto misté je tfeba si pfedev&im objasnit, co to vlastné jsou dredni kontroly. Uredni
kontroly jsou pojmem, ktery zavedlo nafizeni (ES) €. 882/2004 pro oblast kontroly a posuzovani
shody s pozadavky potravinového prava. Nafizeni Ufedni kontroly definuje jako jakoukoli formu
kontroly, kterou provadi pfislusny organ s cilem ovéfit shodu s pravem (potravinovym nebo
krmivovym). Nadale vSak Ufedni kontrola zlstava jednim z typ( statniho zdravotniho dozoru a
vztahuji se na jeji provadéni vSechna jiz znama pravidla stanovena zakonem o statni kontrole.

Zasady urednich kontrol:
e Kkontroly se planuji a provadéji podle rizikovosti provozu,
[ ]
e vychazi se z dfivéjSich kontrol, které byly v potravinafském podniku provedeny,
e vychazi se z jakychkoli informaci, z nichZ by mohlo vyplyvat, Ze nejsou dodrzovany
pozadavky (napf. stiznosti, podnéty spotfebitel),
e provadéji se bez pfedchoziho ohlaseni,
e rozdéleni dozorové pusobnosti mezi inspekeni organy je ponechano ¢lenskym statiim.

Uredni kontroly zahrnuji tyto éinnosti:
e zkoumani kontrolnich systému provozovatele,
e inspekce:
- zafizeni, surovin, slozek, latek, dalSich vyrobku, polotovar(, materiald pro styk s
potravinami,
- prostfedkl a postupu ¢isténi a udrzby,
- oznacovani
e kontrola hygienickych podminek,
e posuzovani postupl spravné vyrobni praxe, spravné hygienické praxe a systému
HACCP,
e zkoumani pisemnosti a jinych zaznam( s vyznamem pro posouzeni shody s potravinovym
pravem,
rozhovory s provozovateli potravinaiskych podniku a jejich pracovniky,
e odecitani hodnot zaznamenanych méficimi pfistroji,
o jakékoli jiné Cinnosti nezbytné pro zajisténi dosazeni cill Ufednich kontrol.

Je tedy zfejmé, Ze ufedni kontroly budou planovany s ohledem na rizikovost provozu. To je opét
dUsledek kladeni ddarazu na bezpecnost potravin jako hlavniho cile celého systému
potravinového prava Evropskych Spolecenstvi. Rizikovost se odviji pochopitelné od mnoha
faktor,, nékdy to bude i kombinace vice faktori a vzdy to nemusi byt odvislé od velikosti
provozu. Pravé kritéria bezpecnosti se dostavaji na ¢elné misto i pfi provadéni inspekce. V
provozovné by méla byt i ze strany kontrolujicich inspektort vyhledavana rizika a kriticka mista,
k nimz bude vyZzadovano pfedlozeni kontrolniho systému a mél by byt zkontrolovan cely fetézec
¢innosti, zda nedochazi k ohroZeni bezpe¢nosti pokrmu. Hovofime o tzv. kontrole vécné. V
duchu nafizeni tak by uz nemély byt provadény tzv. kontroly formalni, které bez ohledu na
kriticka mista pozaduji splnéni formalnich pozadavk( predpisu.



& 2 LEGISLATIVA KE ZNACENIi POTRAVIN

Etikety na potravinafskych vyrobcich maji pomahat spotfebiteli pfi vyb&ru vhodnych potravin.
Znalost nutricniho sloZeni potravin a jejich vlastnosti spole€né se sloZzenim jsou nezbytnym
prvkem pfi volbé zdravého stravovani. Novy vyzkum, ktery provedl EUFIC, v8ak prokazal, Ze
etikety neposkytuji spotfebitelim vSechny pozadované informace, a proto jsou tyto udaje Casto
ignorovany. Je proto nezbytné sougasné pozadavky na oznadovani potravin zménit? Ridi se
spotiebitelé uvedenymi udaji? A co vubec lidé pozaduji od potravinovych etiket?

Informace na etiketé Ize rozdélit do skupin podle funkce a zavaznosti na :

e Povinné — dané legislativou ES nebo CR (Datum minimalni trvanlivosti, zafazeni, mnozstvi
atp.)

e Nepovinné informace — napf, marketingovy text, vyZivova tvrzeni, u vétdiny potravin i
vyzivové hodnoty (vino vhodné pro ¢ervena masa)

o Grafika etikety, ktera ovliviuje spotfebitele pozadovanym smérem
Carovy kéd — nepovinny, ale zhlediska povinnosti vysledovat partie potraviny
nepostradatelny

o Znacky — piktogramy, které upfesniuji informace o vyrobku (zachazeni s obalovymi odpady,
charakter-material obalovych odpadu, vyrobek ze surovin z ekologického zemédélstvi-Bio,
zapojeni do sbéru obalovych odpadi-EKO-KOM atp)

len e =) | -
A PRODUKT EKOLOGICKEHD ZEMEDELSTVI

Dal8i informace se tykaji pouze povinnych informaci na znaceni

2.1 Zakon 110/1997 Sb. o potravinach a tabakovych vyrobcich

Momentalné je zakladni normou vymezujici povinnosti ve znaéeni potravin Zakon
110/1997 Sb. o potravinach a tabakovych vyrobcich jak vyplyva ze zmén provedenych
predpisem 120/2008 Sb. s u€innosti od 15. kvétna 2008

Znaceni je v ném rozdéleno podle zpusobu baleni potravin na:

¢ balené potraviny §6
¢ balené potraviny v zazemi prodejen potravin (maloobchod) §7
¢ nebalené potraviny §8

zakladni povinnosti oznaovani potravin (vynatek)

§6

(1) Provozovatel potravinarského podniku, je povinen zplsobem stanovenym vyhlaskou
(rozumi se 113/2005, Sb.) potravinu fadné oznacit na obalu uréeném pro spotfebitele nebo pro
provozovny stravovacich sluzeb

a) nazvem obchodni firmy a sidlem vyrobce nebo prodavajiciho, ktery je usazen v
Clenské zemi Evropské unie, nebo balirny. U potravin se uvede zemé puvodu nebo vzniku
potraviny v pfipadech, kdy neuvedeni tohoto Udaje by uvadélo spotfebitele v omyl o plvodu
nebo vzniku potraviny,




b) nazvem druhu, skupiny nebo podskupiny potravin stanovenym ve vyhlasce, pod nimz
je potravina uvadéna do obéhu.

c) udajem o mnozstvi vyrobku, u pevnych potravin nachazejicich se v nalevu musi byt
kromé celkové hmotnosti uvedena i hmotnost pevné potraviny,

d) datem pouzitelnosti u druhl potravin podléhajicich rychle zkaze a u druhl potravin
stanovenych vyhlaskou,

e) datem pouzitelnosti nebo datem minimalni trvanlivosti u jinych neZ pod pismenem
uvedenych druhd potravin; vyjimku tvofi potraviny, které podle vyhlasky nemusi byt
oznaceny datem minimalni trvanlivosti,

f) udajem o zptisobu skladovani, u nichz by po otevieni obalu spotfebitelem doSlo k
rychlému poskozeni jakosti nebo zdravotni nezavadnosti, uvedou se konkrétni podminky
pro uchovavani po otevieni obalu u spotiebitele, popfipadé doba spotfeby potraviny,

9) udajem o zpUsobu pouziti, jde-li o potraviny, u nichz by pfi nespravném pouziti mohla
byt poSkozena zdravotni nezavadnost nebo jakost

h) udajem o urceni potraviny pro zvlastni vyzivu,
i) udajem o slozeni potraviny
i) oznacenim Sarze, nejde-li o potravinu oznaenou datem minimalni trvanlivosti nebo

datem pouzitelnosti, pokud toto datum obsahuje den a mésic,
k) udaji o moznosti nepfiznivého ovlivnéni zdravi lidi, stanovi-li tak zvlastni pfedpisy,

) udajem o oSetfeni potraviny nebo suroviny ionizujicim zarenim, a to slovy "ionizovano"
nebo "oSetfeno ionizaci" anebo "oSetfeno ionizujicim zafenim";

m) udajem o vyzivové (nutriéni) hodnoté u potravin, na jejichZ obalu je uvedeno vyZivové
tvrzeni, dale v pfipadech stanovenych provadécim pravnim predpisem nebo pfimo
pouzitelnym pfedpisem Evropskych spole€enstvi,

n) udajem o tridé jakosti, stanovi-li tak provadéci pravni piedpis,

0) dal§imi udaiji, stanovi-li tak veterinarni zakon®).

(2) Obaly, jejichZ nejvétsi plocha povrchu je mensi nez 10 cm?, a sklenéné lahve uréené k
opakovanému pouziti, které jsou nesmazatelné oznaceny, a které z tohoto dlvodu nejsou
opatfeny etiketou krékovou nebo rukavovou, musi byt oznaeny minimalné udaji uvedenymi v
odstavci 1 pism. b), ¢), d), e) a 0).

(3) Mezinarodni symbol "e"™ pro oznaceni mnozstvi potraviny lze uvést na obalu jen
tehdy, pokud byly splnény poZadavky stanovené zvlastnim pravnim predpisem.®®)

(4) Jde-li o baleni uréené pro tuzemského spotrebitele, musi byt idaje podle odstavcu 1,
2, 5 a 6 uvedeny v jazyce ceském,

(5) Potraviny nebo slozky potravin nového typu se na obale uréeném pro spotrebitele
oznadi_podle odstavce 1 a udaji stanovenymi pfimo pouzitelnymi predpisy Evropskych
spoledenstvi upravujicimi nové potraviny nebo nové slozky®®). Potraviny nebo sloZky potravin,
které jsou geneticky modifikovanym organismem nebo jej obsahuji nebo které jsou vyrobeny z
geneticky modifikovaného organismu, se na obale uréeném pro spotiebitele oznali podle
odstavce 1 a udaji stanovenymi pfimo pouzitelnymi predpisy Evropskych spole€enstvi
upravujicimi geneticky modifikované potraviny a krmiva®®).




(6) Provozovatel potravinarského podniku uvedeny v odstavci 1 oznaci vnéjsi obaly, ve
kterych uvadi potravinu do obé&hu, zejména obaly pfepravni a skupinové, podle odstavce 1
pism. a), nazvem potraviny podle odstavce 1 pism. b), datem minimalni trvanlivosti nebo
datem pouzitelnosti podle odstavce 1 pism. d) a e€), udajem o oSetfeni potraviny ionizujicim
zarenim podle odstavce 1 pism. |), tfidou jakosti, pokud je stanovena vyhlaskou, s vyjimkou
vnéjsich oball a zpusobu baleni, umoznujici bez jejich poruseni zjistit uvedené udaje pfimo na
obalu potraviny uréeném pro spotfebitele.

(7) Pokud potravina v obalu ur€eném pro spotiebitele je uvadéna do obé&hu pfed prodejem
koneCnému spotiebiteli (pfipadné distributorovi nebo velkoskladu) nebo provozovné
stravovacich sluZzeb, nemusi byt obal oznaden povinnymi udaji podle odstavce 1. Tyto udaje
v8ak musi byt uvedeny v pravodni dokumentaci, ktera je pfedana soucasné s touto potravinou
nebo jesté pfed jejim dodanim.

(8) Potraviny ze zemi Evropskych spole€enstvi oznacené nazvem, ktery je v zemi pavodu
bézné pouzivany po delSi dobu a u néhoz spotfebitel nema pochybnost z tohoto dlvodu,
povazuje se za vyhovujici, i kdyz tento nazev neodpovida zcela pozadavkim na oznaceni
nazvu predmétné potraviny.

§ 7 Provozovatel potravinaiského podniku, ktery nabizi k prodeji nebo prodava spotiebiteli
potraviny zabalené mimo provozovnu vyrobce a bez pfitomnosti spotfebitele, je povinen
oznadit potravinu témito udaiji:

a) obchodnim jménem osoby, ktera potravinu zabalila; u pravnické osoby uvést téz jeji sidlo,
jde-li 0 osobu fyzickou, jeji trvaly pobyt nebo misto podnikani,

b) nazvem potraviny podle § 6 odst. 1 pism. b),

c) udajem o mnozstvi vyrobku (objemu pInéni, hmotnosti),

d) udajem o slozeni potraviny podle pouzitych surovin a pfidatnych latek, latek uréenych k
aromatizaci, vitaminud, mineralnich Iatek a dalSich latek s nutriénim nebo fyziologickym ucdinkem,
e) udajem o zemi plvodu nebo vzniku potraviny v pripadé, kdy neuvedeni tohoto udaje by
uvadélo spotfebitele v omyl o puvodu nebo vzniku potraviny,

f) udaji uvedenymiv § 6 odst. 1 pism. d) nebo e), f) a k),

g) tfidou jakosti, stanovi-li to vyhlaska,

h) dal§imi udaiji, stanovi-li to provadéci pravni pfedpis.

§8

(1) Provozovatel potravinarského podniku, ktery uvadi do obéhu potraviny nebalené, je
povinen oznacit vnéjsi obaly (pfepravni, manipulacni) udaji podle § 6 odst. 6 nebo sdélit nebo
dolozit udaje uvedené v § 6 odst. 1 jinému provozovateli potravinaiského podniku.

(2) Provozovatel potravinaiského podniku uvedeny v odstavci 1 je povinen tam, kde je
potravina pifimo nabizena k prodeji spotiebiteli, viditeln¢ umistit alespoil pisemny tdaj podle § 6
odst. 1 pism. b), c¢), d) nebo e), k), 1) a n) a dal§i udaje stanovené provadécimi pravnimi
predpisy.




2.2 Vyhlaska 113/2005 Sb. o zpusobu oznacovani potravin a
tabakovych vyrobku

Podrobnéjsi postup pfi zna€eni a dalSi povinnosti jsou obsazeny ve vyhlasce 113/2005
Sb., na kterou se odkazuje zakon 110/1997, Sb.

Vyhlaska je harmonizovana s legislativou ES a to Smérnici Evropského parlamentu a Rady
2000/13/ES ze dne 20. bfezna 2000 o sblizovani pravnich pfedpist €lenskych statd tykajicich
se oznacovani potravin, jejich obchodni Upravy a souvisejici reklamy.

Nasleduji zakladni okruhy povinnosti, které vyhlaska upresnuje:

§4

Zpusoby oznacovani potravin a tabakovych vyrobk( se provadi tak, aby neuvadély spotiebitele

v omyl (jde o fadu pravidel, kterymi se musi prohlaseni na etiketé fidit)

§5

Oznaéeni mnozstvi potraviny

§6

Datum minimalni trvanlivosti

a datum pouzitelnosti potravin

(1) Datum minimalni trvanlivosti se uvadi slovy "Minimalni trvanlivost do . .. ". V pfipadé, zZe

neni uveden den v souladu s odstavcem 2 pism. b) nebo c), uvede se minimalni trvanlivost

slovy "Minimalni trvanlivost do konce . . .".

5) Datum pouzitelnosti se uvadi slovy "Spotiebujte do . . .

popfipadé téz roku ukonéeni této doby v uvedeném poradi.

(7) Je-li potravina oznacena datem pouzitelnosti, dopini se vzdy udajem o konkrétnich

podminkach skladovani, u teplot vyjadfenym Ciselnymi hodnotami.

§7

Udaje o zpusobu pouziti potraviny

§8

Udaje o slozkach potravin

(1) Udaje o slozkach se fadi sestupné

(3) Slozky tvofici méné nez 2 % mnozstvi konecného vyrobku mohou byt uvedeny v rizném
poradi za ostatnimi slozkami.

(5) Za slozky se nepovazuji

(6) Slozky se nemusi uvadét

(7) Nazvy slozZek, které Ize nahradit spoleCnymi nazvy, jsou uvedeny v pfiloze €. 2. (napf. u

syru pouze ,syr“ bez ohledu na druh.

(8) U slozky, ktera se sama sklada z vice dilCich slozek, se tyto dil¢i slozky povazuji za slozky

potraviny a uvedou se samostatné ve sloZeni potraviny.

(10) Alergenni slozka uvedena v pfiloze €. 1 nebo jakakoli latka z ni pochazejici, ktera byla

pouzita pfi vyrobé potraviny a je v kone€¢ném vyrobku stale obsazena, a to i ve zménéné formé,

se zfetelné oznaci nazvem alergenni sloZky ve sloZeni potraviny.

(12) U suSenych nebo zahusténych potravin obnovujicich se pfidanim vody Ize na obalu

uvést slozky v pofadi podle jejich poméru v obnoveném vyrobku.

§9

(1) Mnozstvi slozky v hmotnostnich nebo objemovych procentech, popfipadé v g/100 g

potraviny nebo v ml/100 ml se uvede na obalu v blizkosti nazvu nebo u pfislusné slozky, s

vyjimkou lihovin, v pfipadé, zZe je na né néjakym zplsobem upozornéno.

(5) Pokud potravina obsahuje vice nez 2,5 % jedlé soli, musi byt jeji obsah vyznaden na obalu

potraviny v procentech hmotnostnich.

(9) Pokud bylo k potraviné pfidano sladidlo, dopini se v blizkosti nazvu potraviny slova "se

sladidlem”. Pokud bylo k potraviné pfidano pfirodni sladidlo a sladidlo, dopini se v blizkosti

s udanim dne a mésice,


http://europa.eu.int/eur-lex/lex/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:32000L0013:CS:HTML

nazvu potraviny slova "s pfirodnim sladidlem a sladidlem". Pokud byl k potraviné pfidan cukr a
sladidlo, doplni se v blizkosti nazvu potraviny slova "s cukrem a sladidlem".
(10) Napoj s obsahem etanolu vy8S§im nez 1,2 % objemovych musi byt oznaCen skute¢nym
obsahem etanolu v procentech objemovych.
§10
Udaje o pfidatnych latkach
§ 11
Udaje o latkach uréenych k aromatizaci potravin

(1) Latka urCena k aromatizaci potraviny, obsazena v potraving, se na obalu oznadi
slovem "aroma" ve vyc&tu uvadénych slozek a popfipadé dalsi specifikaci, jako napf. pfirodni,
pfirodné identické nebo umélé, podle zvlastniho pravniho predpisu nebo doplnénim konkrétniho
nazvu nebo popisu aromatu.
§12
Udaje o potravinach nového typu a geneticky modifikovanych potravinach

2.3 Dalsi predpisy upravujici povinnosti tykajici se znac€eni.

Dal8i povinnosti upfeshiuji tzv. komoditni vyhladky. Jde o narodni vyhlasky, které jsou vétSinou
harmonizovany s predpisy ES, a které upfesniuji také znaceni pro jednotlivé skupiny potravin. U
nékterych skupin nejde o harmonizaci narodnich predpis pomoci Smérnic ES, ale o pfimo
platné Nafizeni ES. V tom pfipadé by mély byt pravni pfedpisy tykajici se takové skupiny
potravin zruSeny a vSechny zemé ES by méli postupovat podle Nafizeni platného pro danou
skupinu potravin.

2.3.1 Priklady jednotlivych komoditnich vyhlasek

VYHLASKA ¢&. 366/2005 Sb., ze dne 5. zafi 2005, o pozadavcich vztahujicich se na nékteré
zmrazené potraviny

VYHLASKA &. 147/2005 Sb., ze dne 13. dubna 2005, kterou se provadi zakon &. 676/2004 Sb.,
o povinném znaceni lihu

a 0 zméneé zakona €. 586/1992 Sb., o danich z pfijmu, ve znéni pozdéjSich predpisu

ZAKON ¢&. 321/2004 Sb., ze dne 29. dubna 2004, o vinohradnictvi a vinafstvi a o zméné
nékterych souvisejicich zakonl (zakon o vinohradnictvi a vinarstvi)

VYHLASKA ¢&. 324/2004 Sb., ze dne 5. kvétna 2004, kterou se stanovi seznam vinafskych
podoblasti, vinafskych obci a vini€nich trati, v€etné jejich tzemniho vymezeni

VYHLASKA &. 323/2004 Sb., ze dne 5. kvétna 2004, kterou se provadéji néktera ustanoveni
zakona o vinohradnictvi a vinarstvi

VYHLASKA &. 77/2003 Sb., ze dne 6. bfezna 2003 kterou se stanovi pozadavky pro mléko a
mlécné vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky a oleje

VYHLASKA &. 275/2004 Sb., o pozadavcich na jakost a zdravotni nezavadnost balenych vod a
o zpUsobu jejich Upravy

VYHLASKA ¢&. 54/2004 Sb., ze dne 30. ledna 2004, o potravinach uréenych pro zvlastni vyzivu
a o zpusobu jejich pouziti

VYHLASKA &. 264/2003 Sb., ze dne 6. srpna 2003, kterou se méni vyhlaska €. 326/2001 Sb.,
kterou se provadi § 18 pism. a), d), g), h), i) a j) zdkona &. 110/1997 Sb., o potravinach a
tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakond, ve znéni
pozdéjsich pfedpisu, pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni zivoCichy a vyrobky z nich,
vejce a vyrobky z nich

VYHLASKA &. 76/2003 Sb.,kterou se stanovi pozadavky pro ptirodni sladidla, med, cukrovinky,
kakaovy prasek a smési kakaa s cukrem, ¢okoladu a ¢okoladoveé bonbony



VYHLASKA &.297/1997, Sb. ze dne 28. listopadu 1997 o podminkach ozafovani potravin, o
nejvyssi pfipustné davce zareni a o zplsobu znaceni

VYHLASKA ¢&. 329/1997, Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zakona &.
110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych
souvisejicich zakonu, pro Skrob a vyrobky ze Skrobu, lusténiny a olejnata semena

VYHLASKA ¢&.330/1997, sb. kterou se provadi § 18 pism. a), d), j) a k) zakona &. 110/1997 Sb.,
o potravinach a tabakovych vyrobcich a o0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakond,
pro €aj, kavu a kavoviny

VYHLASKA ¢&.331/1997,Sb.Ministerstva zemé&délstvi kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), j)
a k) zakona €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplInéni
nékterych souvisejicich zakond, pro kofeni, jedlou sul, dehydratované vyrobky a ochucovadla a
hof¢ici

VYHLASKA ¢&.333/1997, Sb.kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zakona &. 110/1997
Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich
zakonu, pro mlynské obilné vyrobky, téstoviny, pekarské vyrobky a cukrarské vyrobky a tésta
VYHLASKA MZe &. 335/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zakona &.
110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych
souvisejicich zakond, pro nealkoholické napoje a koncentraty k pfipravé nealkoholickych
napoju, ovocna vina, ostatni vina a medovinu, pivo, konzumni lih, lihoviny a ostatni alkoholické
napoje, kvasny ocet a drozdi

VYHLASKA ¢&. 446/2004 Sb. pozadavky na dopliiky stravy a na obohacovani potravin
potravnimi doplfiky Nabyva Gcinnosti: 1. srpna 2004

2.3.2 Priklady ostatnich vyhlasek, které upravuji znaceni

VYHLASKA &. 447/2004 Sb., o pozadavcich na mnozstvi a druhy latek uréenych k aromatizaci
potravin, podminky jejich pouZiti, pozadavky na jejich zdravotni nezavadnost a podminky pouziti
chininu a kofeinu

VYHLASKA ¢&. 450/2004 Sb., o oznagovani vyZzivové hodnoty potravin

VYHLASKA &. 133/2004 Sb., o podminkach ozafovani potravin a surovin, o nejvy$si pripustné
davce zareni a o zplsobu oznadéeni ozareni na obalu.

Zakon €. 78/2004 Sb., o nakladani s geneticky modifikovanymi organismy a genetickymi
produkty

Zakon €. 166/1999 Sb., o veterinarni péci a o zméné nékterych souvisejicich zakon

ZAKON &. 452/2001 Sb., ze dne 29. listopadu 2001 o ochrané oznadeni plivodu a zemé&pisnych
oznacCeni a o zméné zakona o ochrané spotfebitele Parlament se usnesl na tomto zakoné
Ceské republiky:

Vyhlaska €. 4/2008 Sb., kterou se stanovi druhy a podminky pouZiti pfidatnych a pomocnych
latek pfi vyrobé potravin, ve znéni pozdéjSich predpisu.

Nafizeni 1924/2006 o vyZivovych a zdravotnich pozadavcich na potraviny bylo publikovano v
lednu 2007 a od 1. &ervence 2007 bude uZivano v &lenskych statech EU. Toto nafizeni
pfedstavuje prvou ¢ast specifické legislativy smérem k vyzivovych a zdravotnim pozadavk({m.
Jeho cilem je:

o Zzaijistit vysokou uroven ochrany spotiebitelt proti uvadéni neopodstatnénych, zveli€enych a
nepravdivych vlastnosti potravin. VyuZzitim nové legislativy se spotfebitelé mohou spolehnout
na jasné a presné informace uvadéné na etiketach, které jim umoznuji ziskat dobry pfehled o
volbé vhodnych potravin,

e harmonizovat legislativu ve vSech statech EU poskytnutim vyrobcim a zpracovatellim
potravin jasna pravidla, ktera umozni zavadét potfebné inovace v potravinarském priimyslu
tak, aby byly zajistény zdravotni a vyzivové pozadavky,

e narfizeni 1924/2006 se vztahuje na vSechny zdravotni a nutriCni informace a tvrzeni o
potravinach a napojich vyrabénych pro lidskou spotfebu a prodavanych ve statech EU. Je
rovnéz pouzitelné na potraviny pro zvlastni vyzivové ucely a potravni doplriky.



2.3.3 Priklady ostatnich vyhlasek, které upravuji znaceni

Dlouze je diskutovano a v soucasné dobé se pfipravuje Nafizeni ES, které by sjednocovalo

povinnosti tykajici se znaceni pro celé spole€enstvi.

Dulezité novinky obsazené v novém Nafizeni:

o Velikost pisma 3mm

e PIné znaceni se nevztahuje na potraviny jejichz nejvétsi plocha je 10 cm

o Uvadény budou pouze zakonné nazvy

¢ Jsou vyjmenovany slozky, které nemusi byt uvadény ve slozeni — mezi né patfi také nalev ,
nebo slozky které v koneéném vyrobku jiz neplni svoiji funkci.

2

2.4 Priklady znaceni.

241 Provozovatel potravinarského podniku - prodava potraviny ve
spotrebitelském baleni

Prepusténé maslo

maselny tuk — vhodny pro peceni, smazeni i studenou kuchyni
Obsah tuku: ....% hm.

Obsah jedlé soli : ....% hm.

SloZeni: maslo, stigmasterol.

Hmotnost: 250 g e.

Minimalni trvanlivost do: datum uvedeno na dné obalu
Vyrobce: Muhlviertel Milch, Freistadt/Rakousko.
Uchoveijte pfi teploté od +4°do +8°C.

AT-M-O-16-EWG

oznaceni druhu obalu je uvedeno na vicku i na kelimku

2.4.2 PPP - Nabizi k prodeji nebo prodava spotrebiteli potraviny zabalené mimo
provozovnu vyrobce a bez pritomnosti spotrebitele (napr. zazemi prodejny)

-Zabalil: ...........

-Nazev vyrobku : Smés tepelné opracovanych masnych vyrobku ( pfip. tepelné neopracovanych
masnych vyrobku pfip. trvanlivych tepelné opracovanych masnych vyrobkul, nebo trvanlivych
fermentovanych masnych vyrobk() riznych trznich druhu.

-Oznaceni druhu, supiny, pfip. podskupiny: Tepelné opracované masné vyrobky pfip. tepelné
neopracované masné vyrobky pfip. trvanlivé tepelné opracované masné vyrobky, nebo trvanlivé
fermentované masné vyrobky)

- Nejvy&Si obsah tuku: 55 % hm.

- Obsah masa v okamziku zpracovani: min.51 % hm.
- Obsah soli: max.. 6 % hm.

- Tfida jakosti Sunky: standardni (|

-Cena za mérnou jednotku mnozstvi vyrobku

(-Hmotnost a cena: na etiketu)

-Udaje o moznosti nepFiznivého ovlivnéni zdravi lidi (alergeny, ionizace...... ): MUze obsahovat
lepek, soju, celer, hofc€ici.

-Uchoveijte pfi teploté do 5 °C.

-Spotfebujte do: ....



-Oznaceni zdravotni nezavadnosti (CZ+¢islo v koleCku)
-Zemé puvodu

2.4.3 PPP - Uvadi do obéhu potraviny nebalené (napf. obsluzny pult)

Text pro oznaceni nebalenych vyrobktl: MASO (regalova etiketa+etiketa z vah):

-Nazev vyrobku

-Oznaceni druhu, skupiny

-Oznaceni druhu masa podle zvifete

- Obsah ochucuijicich (pfidatnych) sloZzek, vyskytujicich se v ndzvu vyrobku v % hmotnostnich.
Za vyjmenovanou sloZkou uvést: ,( ... % hm.)*

-Udaje o moznosti nepfiznivého ovlivnéni zdravi lidi (alergeny, ionizace...... )

-Udaj: , nejvyssi obsah tuku.... % hm.*

- Obsah masa v okamziku zpracovani: .. % hm

-Udaj:: , obsah masa vepfového: .... % hm., obsah masa hovéziho: .... % hm.*

-Cena za mérnou jednotku mnoZstvi vyrobku

(-Hmotnost a cena: na etiketu)

-Uchoveijte pfi teploté .... °C

-Spotfebuijte do: ....

-Ur€eno k tepelné upravé.

-Oznaceni zdravotni nezavadnosti (CZ+Cislo v koleCku)

Na viditelné misté prodejniho useku : DoplAujici oznaceni hovéziho masa:
a) milady skot, prip.mlady byk, byk, volek, jalovice, krava
b) registracnim ¢islem zvifete
¢) C. schvéleni jatek: , Misto porazky: (nazev zemé: ...., ¢. schvéleni: ...... )¢
d) ¢. schvaleni bourarny: ,, Misto bourarny: (nazev zemé: ...., ¢. schvaleni: ...... )
e) nazev zemé, kde se zvife narodilo, , bylo vykrmeno, poraZzeno
f) v prip. vySetieni na BSE: ndzev laboratore a ¢&. protokolu o vysSetfeni

“



td 3 MIKROBIOLOGIE A BEZPECNOST POTRAVIN

Mikroorganismy, at uZ jsou to napf. plisné, kvasinky, nebo bakterie, jsou dnes uz
neoddélitelnou soucasti Zivota Clovéka. S postupnym rozvojem lidské spoleCnosti Clovek
vyuzival ke své obzivé nejen razné rostliny a zivo€ichy, ale i mikroorganismy (napf. pfi pfipravé
chleba, pfi vyrobé alkoholickych napojd, pfi vyrobé fermentovanych potravin, enzymd, vitaminda,
drozdi, ethanolu, krmiv a dalSich produktt). Na druhé strané se vsak lidé museli zacit pred
mikroorganismy (pfedevsim toxinogennimi, a jejich sekundarnimi metabolity) zacit branit,
protoze ty zplsobuji celou fadu onemocnéni Clovéka a zvifat, ale i znehodnoceni potravin a
krmiv.

V poslednich letech dochazi k vyraznému zvySovani poctu otrav z potravin. Hlavnimi pfi¢inami
tohoto narlstu jsou zejména Casté&jSi cestovani do zahranici, ¢astéjSi konzumace potravin mimo
domov, pfiprava exotickych potravin a v neposledni fadé i to, Ze se stale vice potravin
pfipravuje pfedem.

K otravé potravinou dojde po jejim poziti a po uplynuti inkubaéni doby, ktera muze byt razné
dlouha. Doba trvani otravy se pohybuje od nékolika hodin az po velmi zavazné
dlouhotrvajici otravy, které mohou konéit i smrti. Prfi¢inami otrav mohou byt napf.
mikroorganismy, chemikalie nebo cizi pfedméty. NejvyznamnéjSi co do poltu a vaznosti
nasledkl jsou otravy zplUsobené mikroorganismy, proto se v dalSi Casti budeme zabyvat
zakladnimi informacemi z potravinaiské mikrobiologie.

3.1 Vybrané informace z potravinarské mikrobiologie

Mikroorganismy maji riznou formu, jsou to velmi malé organismy, vyskytujici se vSude kolem
nas (jsou soucasti Zivé pfirody), napf. v travicim traktu, na povrchu téla, ve vzduchu, ve vodé,
jsou ale také pfitomny v surovinach (potravinach). Jednotlivé je &lovék neni schopen okem
zachytit, ¢lovék je schopen svymi smysly pozorovat pouze vysledky €innosti mikroorganismi,
kterymi maze byt napf. zakal (v tekutych potravinach), oslizlost (na povrchu masa), zména
barvy, zkvasSeni apod. Pfitomnost mikroorganisma Ize tedy pouhym okem rozpoznat teprve
poté, kdy se znacné pomnozily (vytvorfily tzv. ,kolonie®). K pozorovani samotnych puvodcu
kazeni potravin potfebujeme kvalitni zvétSovaci pfistroje (napf. elektronovy mikroskop).

Mezi mikroorganismy patfi bakterie, plisné a kvasinky. Zmifiujeme-li se v3ak
o0 mikroorganismech jako o plvodcich onemocnéni z potravin, musime se zminit také o tzv.
.podbunéénych® strukturach, jako jsou viry a priony (pGvodci BSE).

3.1.1 Zdroje mikrobt a zdroje kontaminace

Kontaminaci mikroorganismy se pfi vyrobé potravin neni mozné vyhnout, dllezité vSak je,
abychom se snazili co nejvice ji omezit. Mikroorganismy se vyskytuji vSude, zejména pak
v syrovych potravinach (surovinach), v prachu, na povrchu i uvnitf pouzivanych technologii
(zaFizeni, stroji, pracovnich pomucek). Zdrojem mikrobl mohou byt i samotni pracovnici.
Zakladnim pFedpokladem pro omezeni mozné kontaminace potravin mikroby je, aby bylo
zabranéno ,zbytenému“ vneseni mikroorganismu do surovin, resp. potravin.

Mezi mozné zdroje kontaminace patfi napf.:
- rozpracované potraviny — vSechny potraviny v ,syrovém stavu® (zeleniny, driibez atd.)
obsahuji mikroorganismy,
— pracovnici - lidé mohou byt nakazeni napf. koZznimi onemocnénimi, nebo mohou byt
nositeli infekci; Clovék je pfi¢inou kontaminace potravin, pfedevSim v dUsledku
nedodrZzovani osobni hygieny,




- Skddci a domaci zvifata - jsou vyznamni predevSim jako nosiCi patogennich
mikroorganismu,
- odpadky — odpadky jsou pro mnozeni mikrob( idealnim mistem.

Mikrobiologicka nebezpeci, béZné spojovana s potravinami, spolu s jejich hlavnimi zdroji
kontaminace, jsou uvedena v nasledujicim prehledu. Z prehledu béznych patogenu (viz tabulka
¢.1) patfi mezi nejcastéjSi pFi¢iny onemocnéni z potravin Norwalk viry, Campylobacter a

vrwve

konzumaci kontaminované potraviny.

Tabulka ¢.1: Pfehled béznych patogent zplsobujicich onemocnéni z potravin

Patogen || Zdroj kontaminace
Bacilus cereus Su,che [v)otravmy (9b|IOV|r1y, :cestovmy), ryze varfena na nékolik
dni dopfedu, zelenina, kofeni
Nepasterované mléko, tepelné neopracované kufeci maso,
Campylobacter .
syrovy hamburger
Nedovafena drlbez, vejce nebo potraviny vejce obsahujici,
Salmonella v
maso, mlé¢éné produkty
Clost.rld/um Polévky, duSsené maso, omacky uchovavané za tepla
perfringens
Guardia lamblia Kontaminovana voda, infikovany pracovnik
Escherichia coli Kontaminované mleté hovézi; nepasterovany dzus, mléko, voda
Staphylococcus Maso, salaty s obsahem protein(i, omacky, ohfivané pokrmy
Shigella VIhké p’otravmy, mlécné produkty, salaty, voda, infikovany
pracovnik
L Nemyta zelenina, nepasterované mlé¢né produkty, nevhodné
Listeria :
zpracované pokrmy
Hepatitida A Infikovany pracovnik, voda, mofské plody ze znec€isténych vod
Norwalk-like viry Korysi, ’hove2|, kufeci, veprové, salaty, dresinky, infikovany
pracovnik

3.1.2 Faktory rozmnozovani mikroorganismu

To, Ze potravina obsahuje mikroorganismy je$té nemusi znamenat, Ze potravina je zdravotné
zavadna. K tomu, aby potravina byla zdravotné zavadnou musi obsahovat mikroorganismy
(patogenni mikroby) nebo jejich toxiny v takovém mnozstvi, které je vyS§i nez tzv. infekéni
davka (infek¢éni davka je mnozstvi, které vyvola u konzumenta onemocnéni).

RozmnoZzovani mikroorganismu probiha podle tzv. rastové kfivky. Rlstova kfivka ma nékolik
fazi. A to fazi adaptacni (nebo také tzv. lag fazi), dale fazi logaritmickou (nebo také tzv. fazi
exponencialni), dale fazi stacionarni a fazi odumirani.



Ve fazi adaptacni si mikrobi zvykaji na podminky prostfedi do kterého se dostali (nebo ve
kterém uz jsou) a chystaji se k rlstu. Adaptacni faze muze byt prodlouzena napf. dodrzovanim
podminek manipulace, technologickou Upravou, skladovanim pfi nizkych teplotach, naloZzenim
apod. Po adaptaéni fazi nastupuje faze exponencialni. V této fazi se mikrobi zacinaji délit.
V8echny nové vzniklé burky jsou zZivotaschopné a maji stejnou velikost. Po fazi exponencialni
nastava faze stacionarni. Tato faze je charakterizovana zménami v prostiedi (dochazi k ubytku
zivin, k hromadéni zplodin metabolismu, k vzestupu podtu buné&k na objem), diky ¢emuz
dochazi ke snizeni rychlosti ristu. BEhem této faze je pocet zivych bunék dané populace stejny.
Po fazi stacionarni se mikrobialni populace dostava do faze odumirani. V této fazi dochazi k
Ubytku poctu zivych bunék v dané populaci.

Pfi zhorSeni zivotnich podminek maiji nékteré mikroorganismy (pfedevsim bakterie) schopnost
vytvaret tzv. spory, které jsou odolng&jsSi nez jejich vegetativni formy. Bakterie vytvofi sporu a
v této formé pretrva az do doby, nez se podminky prostfedi zlepsi.

Mikroorganismy jsou v potravinach vystaveny pUsobeni fady vliv(, které souviseji se strukturou
a skladbou potravin (vnitfni faktory) a s vnéjSimi podminkami pFfedevS§im technologickych
procesu pfi vyrobé a skladovani (vnéjsi faktory). Mezi €asto vyuzivané faktory patfi:

3.1.2.1 Dostupnost zivin

Mikroorganismy ziskavaji zivné latky (napf. bilkoviny, tuky, cukry, mineraini latky) rozkladem
potravin. Po rozloZeni zakladnich Zivnych latek na niZsi stavebni sloZky vznikaji slou€eniny ve
vodé rozpustné a jenom takové mohou mikroorganismy vyuZzivat jako potravu. ,Jidelni listek®
mikroorganismu je mimoradné pestry. Potraviny s vysokym obsahem bilkovin, jako napf. maso
a masné vyrobky, ryby a rybi vyrobky, dribez a dribezi vyrobky, mlééné vyrobky (z nich
nejméné podléhaji pusobeni mikroorganismd tvrdé syry a maslo), vyrobky z vajec atd.,
predstavuji dobré zivné substraty pro mikroorganismy.

ziviny lépe dostupné. Dikladnym ¢isténim naradi, nacini a vSech povrch, které se dostanou do
kontaktu s potravinami se odstranuji zbytky potravin a mikroorganismim a tim se zamezi
pristup k Zivinam.

3.1.2.2 Teplota
Pro rozmnozovani mikrobl jsou nebezpecné predevSim déletrvajici prodlevy pfi teplotach
v rozmezi od +15°C do +50°C, kdy je rust Sirokého spektra mikroorganismu nejintenzivnéjsi.

Potravinafsky vyznamné mikroby Ize podle pozadavkl( na optimalni teploty pro rist rozdélit do
tfi skupin (uvedené teplotni hranice jsou orienta¢ni, mohou kolisat v zavislosti na prostredi) na:

- termofilni: optimalni teplota ristu je kolem +55 °C, rust v rozmezi teplot +45 az +70 °C

- mezofilni: optimalni teplota ristu je kolem +35 °C, rUst v rozmezi teplot +10 az +45 °C

- psychrofilni: optimalni teplota ristu je kolem +15 °C, rust v rozmezi teplot -5 az +20 °C.

3.1.2.3. Cas
Vliv jednotlivych faktord na rast nemuize byt posuzovan bez vztahu k ¢asu. Obecné plati, ¢im
kratSi doba uchovy potravin a ¢im kratSi doba prodlev pfi jejich vyrobé, tim menSi riziko
kontaminaci.

3.1.2.4 Dostupnost kysliku

Na mikrobialni zmény potravin béhem skladovani ma vliv také pristup kysliku k potraviné.
Procesy, které vyZaduji kyslik, jsou omezenim jeho pfistupu zpomaleny a naopak ty, kterym
kyslik vadi, jsou urychleny. Osliznuti masa nebo plesnivéni jsou vyvolany mikroorganismy, které
potfebuji kyslik, zabalenim produktu pod vakuem nebo do smési inertnich plynu se tyto projevy



zpomali, naopak v8ak mohou byt vytvofeny podminky pro mikroorganismy, kterym kyslik vadi
(napf. velmi nebezpelné Clostridium botulinum). Z téchto ddvodl je nutné dodrzovat pfi
skladovani chladirenské teploty napf. i v pfipadé vakuové balenych uzenin.

3.1.2.5 Kyselost - pH potraviny

Mirou kyselosti je koncentrace vodikovych iontd — hodnota pH. Mikroorganismy se vétSinou
mohou mnozit v oblasti mezi pH 4,5 a 8,0. Bakterie vétSinou Iépe rostou v rozmezi hodnoty pH
od 5,0 do pfiblizné 7,0 a plisné a kvasinky maji rozsah hodnot Sirsi.

Mikroorganismy vétSinou nesnaseji kyselé podminky, okyseleni vede ke snizeni rychlosti
rozmnozovani mikroorganisml. V pfipadé tepelného opracovani okyseleni zvySuje ucinek
zahtevu. V kyselém prostfedi (ovocnych Stavach, kompotech, zeleniné v kyselém nalevu apod.)
nemohou vyklicit spéry patogennich bakteriich, takové potraviny jsou dostateCné konzervovany
pasteraci — tj. zahfevem do 100°C.

U malo kyselych pokrmG (maso, zelenina), které nejsou konzumovany v teplém stavu po
uvareni (anglicky roastbeef, pastiky apod.) musi byt i v pfipadé jejich tepelného opracovani v
hermeticky uzavieném obalu pocitano s nebezpeim mnoZeni patogennich sporulujicich
mikroorganismU(, proto je nezbytné tyto produkty dUsledné udrzovat v chladu. Rust
mikroorganismu Ize ovlivnit zménou hodnoty kyselosti.

3.1.2.6 Obsah vody v potraviné — aktivita vody aw

Mikroorganismy potfebuji pro rist vodu, ¢im méné vody potravina obsahuje, nebo &im pevnéji
je voda v potraviné vazana, tim méné ji zbyva pro mikroorganismy a tim hafe a pomaleji rostou.
Mezi potraviny nebo pokrmy s nizkym obsahem pro mikroorganismy dostupné vody (s nizkou
aktivitou vody) patfi suSené potraviny, produkty s vysokym obsahem tuku (majonézy, tukové

mikroorganismd.

3.1.3 Moznosti omezeni (zabranéni ristu a mnozeni) ¢innosti mikrobu

Omezit mnozeni mikroorganismu se da napt.:

1. Snizovéanim teploty - Cim je niz&i teplota Gchovy potravin, tim pomaleji mikroorganismy
rostou a mnozi se. PferuSenim chladirenského Ffetézce dojde k pomnozeni
mikroorganismu, které se dalSim zchlazenim neusmrti. To midzZe mit za nasledek
poruseni zdravotni nezavadnosti.

2. Zahrfevem - PFi zvySeni teploty nad urcitou hranici dojde k postupnému odumirani
mikroorganism(. Po ukonéeni tepelného zakroku je vSak nutné davat pozor na
opétovnou kontaminaci.

3. Snizenim obsahu vody - Voda je jednim zfaktord nezbytnych pro mnozeni
mikroorganismU, mnozstvi vody dostupné pro mikroorganismy muze byt snizeno suseni,
zakoncentrovanim, nebo pfidavkem cukru nebo soli.

4. Snizenim pH - Mikroorganismy vétSinou nesnaseji kyselé prostfedi, okyseleni (Uprava
receptury pfidavkem octa, kyselé salatové zalivky apod.) vede ke snizeni rychlosti
rozmnozovani mikroorganisma.

5. Omezenim pristupu vzduchu

6. PouZitim latek s konzervacnim uc¢inkem

7. Pouzitim uSlechtilé mikroflory - USlechtilou mikroflérou jsou napf. mlécné
bakterie v jogurtech, v kysaném zeli, plisné na hermelinu nebo nivé. Tato
mikrofléra svou pfitomnosti zabranuje rastu patogennich mikroorganisma.



3.2 Onemocnéni z potravin

Plvodcl alimentarnich onemocnéni je celd fada. Nazvem alimentarni se oznacuje takové
onemocnéni, kde plvodce nakazy vstupuje do téla zazivacim traktem a je vyluCovan stolici
nebo moci. Hlavnimi pfiznaky alimentarnich nakaz jsou prdjmy, nevolnost, zvraceni, bolesti
bficha, bolestivé nuceni na stolici a ¢asto také teplota.

Alimentarni nakazy:
- zdrojem nakazy je vétSinou nemocny Clovék, pfenos je pfedevSim fekalné-oralni cestou,
prostfednictvim kontaminovanych rukou, potravin, vody,
- nemoci prenosné ze zvifat na ¢lovéka, pfenos je mozny pfimym dotykem, fekalné-oralni
cestou, vzduchem a pfedevsim pozitim kontaminovanych produktl z nemocného zvirete,
- tzv. otravy z potravin, jsou zplUsobené toxiny (produkty mikrobu), které mohou vznikat v
potraviné pfed pozitim nebo az v zaZivacim traktu, pfip. obojim zplsobem.

3.2.1 Prehled nej¢astéji se vyskytujicich onemocnéni z potravin

e Salmonel6za

Puavodce: Salmonely jsou stfevni nesporulujici tyCky patfici do Celedi Enterobacteriaceae. Jsou
znacné odolné k vlivim zevniho prostfedi, jsou schopny rust v prostfedi s kyslikem i bez
kysliku, odolavaji vyschnuti, ve vihkém prostfedi vydrzi dny az tydny, ve zmrazeném i mésice.
Jsou rychle ni¢eny kyselym prostiedim, teplotou nad 70°C a béZnymi dezinfek&nimi prostredky.
Nékteré salmonely produkuji termostabilni endotoxin, ktery vyvolava toxické pfiznaky
onemocnéni. U nas knejCastéjSim sérotypum patii: S. enteritidis, S. typhimurium,
S. infantis.

Zdroj: Primarnim zdrojem nakazy jsou infikovana zvifata domaci i divoka, z jejichz masa,
organu, mléka a vajec se vyrabéji potraviny. Zdrojem mohou byt také infikovani hlodavci (mysi,
potkani) a ptaci (rackové, hrdlicky, holubi).

Inkubacni doba: Obvykle se pohybuje mezi 12-36 hod., nékdy mezi 6-72 hod. Velice vzacné je
inkubaéni doba kratSi nez 6 hod.

e Listeridoza

Pavodce: Listeria monocytogenes je ty¢kovita bakterie.

Zdroj: Clovék i doméci a divoci savci. Nosiéstvi s vylu¢ovanim stolici se nachazi v rdznych
skupinach obyvatelstva a dochazi k nému i u zvifat. Listerie pfezivaji v padé, v pici, ve vodé, v
bahné a silazi. Pfi sezonnim uzivani silaze jako krmiva dochazi k zvySenému vyskytu listeriozy
u zvirat. Pfi zrani mékkych syrt dochazi k podpore rustu listerii.

Inkubacni doba: Inkubacni doba je v rozmezi 3-70 dni, nej¢astéji okolo 3 tydnu.

e Kampylobakterioza

Pivodce: Bakterie Campylobacter jejuni, §tihla, gramnegativni nesporulujici ty¢ka, tvofi
rohliCkovité Utvary, kultivuje se na krevnim agaru (Sedivé kolonie bez tvorby hemolyzy) se
smési rustovych faktor a antibiotik, které potlacuji rist puvodni fl6ry.

Zdroj: Jde o zoondzu, zdrojem jsou teplokrevna zvifata, v€etné domacich a ptakd, v jejichz
stfevech se C. jejuni nachazi. Pravdépodobné nejvétsi mozny rezervoar nakazy predstavuje
drubez. Zdrojem nakazy muaze byt i €lovék, ktery vylu€uje C. jejuni ve stolici.

Inkubacni doba: Vétsinou 3-5 dni, ale je znamo rozpéti 1-10 dni.

o Stafylokokova enterotoxik6za



Pavodce: Stafylokoky jsou nesporulujici koky, velmi odolné na zevni prostfedi, produkujici Fadu
enzymU a toxind. Onemocnéni je vyvolano termostabilnim enterotoxinem (snese 20ti minutovy
var) produkovanym nékterymi kmeny Staphylococcus aureus. Ze znamych 5 odliSnych toxind A
- E zpusobuje enterotoxikozu nejcastéji typ A.

Zdroj: Zdrojem ndkazy jsou lidé, ¢asto nosi€i, z nichz az 40 % ma v nosohltanu stafylokoka
produkujiciho enterotoxin. Zdrojem mohou byt i lidé s hnisavymi koznimi lozisky (bércové viedy
a pod.), ktefi pfipravuji potraviny. Velice zfidka mize byt zdrojem i krava s hnisavou mastitidou.

Inkubacéni doba: Je kratka, 1-6 hodin, primérné 3 hodiny.

e Botulismus

Pidvodce: Clostridium botulinum je anaerobni sporulujici tyka, ktera se vyskytuje ve stfevnim
traktu zvirat, pfedevSim vepfu a lidi. Stolici se dostava do pudy. Za nepfitomnosti kysliku a v
nizsim pH produkuje neurotoxin. Botulotoxin je termolabilni bilkovina, ktera je ni¢ena
nékolikaminutovym varem. Spory jsou mnohem odolnéjsi, jsou ni¢eny pfi 120°C a po expozici
30 minut. emocnéni u dobytka a dribeze.

Zdroj: Clostridium botulinum se nachazi v pidé&, vodé, stfevnim ustroji zvifat, v€etné ryb.
Inkubacni doba: Symptomy se objevuji za 12-36 hodin, nékdy az za nékolik dni po poziti
potravy kontaminované botulotoxinem. Obecné Ize Fici, ze ¢im kratSi je inkubacéni doba, tim
zavazngjsi klinicky pribéh a tim vyS$Si umrtnost. Inkubacni doba u ranného botulismu je 4-14
dni.



&4 SYSTEM HACCP

4.1 Legislativni pozadavky

HACCP (zkratka anglického Hazard Analysis and Critical Control Point) ma ¢eské synonymum
»Systém kritickych bodu“. Jedna se o preventivni systém kontroly nad procesem vyroby s cilem
zajisténi bezpec€nosti (zdravotni nezavadnosti) potravin. Povinnost tvorby HACCP pro vyrobce
potravin je jiz od roku 2000 (vyhlaska Ministerstva zemédélstvi ¢. 147/1998 Sb., o zpUsobu
stanoveni kritickych bod( v technologii vyroby).

Rozsifeni povinnosti HACCP pro dal§i provozovatele potravinarskych podnikl vychazi z tzv.
Rady (ES) €. 852/2004 o hygiené potravin a stoupilo v ucinnost pro vSechny staty EU roku
2006. Clanek 5 tohoto nafizeni uklada provozovatelim potravinafskych podnikd povinnost
vytvofit a zavést jeden nebo vice nepretrzitych (stalych) postupl zaloZzenych na zasadach
systému kritickych bodi HACCP a podle nich postupovat.

Vydani a platnost ,hygienického baliCku® je v pfimé navaznosti na zakladni nafizeni (ES)
178/2002, kterym se stanovi obecné zasady a pozadavky potravinového prava. Nafizeni bylo
vydano vroce 2002 splatnosti od 1. 1. 2005. Vtomto nafizeni je definovan pojem
.Provozovatel potravinafského podniku“, pro kterého jsou vSechny poZadavky z baliCku
zavazné. Do tohoto pojmu patfi vyrobci potravin, prodejci, doprava, skladovani — tzn. vSichni,
kdo se potraviny ,dotknou*

Obecné cile:
e ochrana lidského zivota a zdravi,
e ochrana zajmu spotfebitelu,
e volny pohyb potravin v ramci ES.

Obecné pozadavky:
e bezpec€nost potravin (musi byt zdravotné nezavadné a vhodné k lidské spotfebé),
¢ pfi nabizeni k prodeji nesmi dojit k uvedeni spotfebitele v omyl,
¢ sledovatelnost — povinnost provozovatele potravinarského podniku byt schopen rychle
urcit dodavatele surovin &i pokrmu a pfijemce vlastnich produktd,
¢ odpovédnost provozovatele potravinarského podniku za bezpecnost potravin.

Funkce systému zalozeného na zasadach HACCP:
e snizeni rizika poSkozeni zdravi spotfebitele,
e splnéni pravni povinnosti provozovatele,
¢ interni i externi ochrana provozovatele.

Pfi zavadéni souladu se zasadami Codex Alimentarius tzn. Ze provozovatel je schopen dolozit,
Ze zna vSechna zdravotni nebezpeci, ktera se mohou v procesu jim provadéné vyroby potravin
uplatnit a Zze tato nebezpedi ovlada. Ovladacimi opatfenimi se rozumi nastaveni postup, které
zarucuji, Ze pripravi, vyrobi a poda zdravotné nezavadnou potravinu. Této skute¢nosti si musi
byt védomi i vSichni pracovnici. Uplatnéni tohoto preventivniho pfistupu je v zajmu kazdého
provozovatele bez ohledu na velikost provozu.

Zakladnim kamenem pro tvorbu tohoto systému je analyza nebezpeci v operacich spojenych
s vyrobou (ur€eni mist v procesu vyroby spojenych s rizikem uplatnéni nezadoucich ciniteld,
které zpusobuji zdravotni zavadnost vyrabénych potravin). Tato mista, ktera nazyvame dale
kritickym kontrolnim bodem, pfipadné kontrolnim bodem, musime mit pod dozorem.



4.2 Zavadéni plného HACCP - sedm princip(
Dokumentace HACCP je dle Codex Alimentarius zavadéna na zakladé 7 princip(:

1) Analyza rizik (sestavit tym HACCP, popis vysledného produktu, popis zamySleného
pouziti, popis vyrobniho procesu formou diagramu, potvrzeni schématu na pracovisti,
vypracovani seznamu rizik a kontrolnich opatfeni)

2) Nastaveni kritickych bodu

3) Stanoveni kritickych limitd v kritickych bodech

4) Stanoveni efektivnich postupl sledovani v kritickych kontrolnich bodech (zde dokument
doporucuje stanovit, kdo to bude provadét, kdy, jak ¢asto a jakym zpUsobem)

5) Vypracovani napravnych opatieni (zde se opét doporucuje pisemna forma)

6) Stanoveni ovéfovacich postupll, ze systém HACCP funguje (napf. audit, kontrola
kritickych mezi, kontrola méficich pfistroju apod.)

7) Vypracovani dokumentl a zaznamd

4.2.1 Analyza rizik

Prvnim krokem je sestaveni tymu HACCP
Tento tym je sestaven pro tvorbu a inovaci kritickych bodu. Mél by byt slozen ze zaméstnancu
vyroby, ktefi znaji problematiku celé vyroby a mél by byt multidisciplinarni.

Dale by mél byt proveden popis vysledného produktu a jeho zamyslené pouziti
Musi se provést uplny popis produktu v&etné odpovidajicich bezpe€nostnich informaci, napft.:
e sloZeni (napf. suroviny, ingredience, aditiva, atd.),
e struktura a fyzikalné-chemické vlastnosti (napf. pevné, tekuté skupenstvi, gel, emulze,
obsah vihkosti, hodnota pH atd.),
zpracovani (napf. ohfev, zmrazeni, vysuseni, soleni, uzeni atd., v€etné rozsahu),
baleni (napf. hermetické, vakuove, v modifikované atmosféie),
skladovani a podminky distribuce,
pozadovana doba pouzitelnosti/skladovatelnosti/spotieby (napf. “pouzitelné do” nebo
“spotfebujte do”),
e navod k pouZziti,
o veSkera pouzitelna mikrobiologicka nebo chemicka kritéria,
e vyjmenovat rizika pro citlivé skupiny spotfebitelt (neni vhodny pro lidi s urcitou dietou...).

Tym HACCP by mél rovnéz definovat béZzné nebo ofekavané pouZiti produktu zakaznikem a
cilovou skupinu zakaznikd, pro které je pfislusny produkt uréen.

Diagram vyrobniho procesu

Dal$im dulezitym krokem je rozepsat vyrobu kazdého vyrobku, nebo skupiny vyrobk( po
jednotlivych krocich, které jsou pfi vyrobé realizovany od pfijmu surovin po umisténi finalniho
produktu na trh, pfes pfipravu, zpracovani, baleni, skladovani a distribuci.

Schéma ¢€.1: Priklad vyrobniho procesu

1 pudink, tuk, cukr,
smichani aroma...
surovin s vodou

l :

2 3 P skladovani v 5
Slehani zchlazeni chladu kompletace

A 4
A 4




Popis vyrobniho procesu by mél byt ovéfen a potvrzen v provoze tymem HACCP. VeSkeré
zaznamenané odchylky musi vést k Upravé a zpfesnéni puvodniho vyrobniho procesu
(vyvojového diagramu).

Analyza nebezpedi

DalSim krokem je tvorba seznamu vSech potencialnich nebezpeci ve vyrobé predstavovanych
biologickym, chemickym nebo fyzikalnim nebezpelim pro kazdy krok z vyrobniho procesu
(pomUze nam k tomu diagram) a o kterych lze predpokladat, ze k nim dojde v jednotlivych
krocich procesu. Tym HACCP musi identifikovat takova nebezpeci, kdy jejich prevence,
eliminace nebo snizeni na akceptovatelnou uroven je dllezita pro vyrobu bezpeénych potravin.

Zdravotni nebezpedi je vSe, co mize ohrozit bezpeénost potravin a nasledné poskodit nebo
ohrozit zdravi spotfebitele. Podle plivodu jde o tzv. biologicka, chemicka a fyzikalni nebezpedi.

Biologicka nebezpeci
Jsou zdravotni nebezpecdi zpusobena zivymi organismy, pfenasenymi potravinami, které
zpusobuji nejvice onemocnéni z potravin.

Mikrobi mohou byt do potraviny vneseni pfimym nebo nepfimym kontaktem se surovinami,
zafizenim, prostfedim, nacinim a pracovnimi pomuckami nebo pracovniky. Pfeneseni mikrob(
(napf. pfi nevhodné manipulaci) z mista, kde se plvodné vyskytovali nebo rozmnozili, na
nekontaminované potraviny se oznacuje jako kfizova kontaminace.

K potlaceni mnozeni MO je dulezité znat faktory ovliviujici jejich mnozeni: teplota , dostupnost
Zivin, aktivita vody (aw), pH (kyselost), &as.

Chemicka nebezpeci
Chemickym nebezpedim jsou chemickeé latky, které se do organismu Clovéka dostavaji potravou
a mohou vyvolat poSkozeni zdravi (onemocnéni, nezadouci reakci organismu):
e pfirozené se vyskytujici toxiny,
pesticidy a jiné agrochemikalie,
chemické latky vznikajici pfi vyrobé potravin,
myci, sanita¢ni, desinfekéni prostfedky, prostfedky proti hmyzu,
chemikalie uvolfujici se napf. z oball, povrchu.

Fyzikalni nebezpeci
Mechanické necistoty, tj. ostré a tvrdé pfedméty, které mohou vést k podkozeni zdravi
konzumenta (stfepy, tvrdé plasty, hiebiky, tfisky, Casti zafizeni a nastroji, omitka, kameny atd.).
e Zze surovin — napf. kameny, hlina, pisek, skofapky, slupky, kosti, chrupavky, chlupy, pefi
atd.
e z prostfedi — napf. osobni pfedméty (rlzné sponky, knofliky z pracovnich odévd,
nedopalky cigaret, mince, €asti textilii apod.), kontaminace z technologie a prostfedi (rez,
loupajici se natér, stfepy skla, Sroubky, ¢asti zafizeni, omitka apod.).

Pfi provadéni analyzy nebezpedi je nutno vzit do Uvahy nasledujici:

¢ pravdépodobnost vyskytu rizik a zavaznost jejich nezadoucich zdravotnich G¢inku;

¢ kvalitativni a/nebo kvantitativni vyhodnoceni pfitomnosti rizik;

e prezivani mikroorganismi a nepfijatelna tvorba chemikalii v meziproduktech, finalnich
produktech, na vyrobni lince nebo v jejim prostfedi;

e produkce toxind a jinych nezadoucich produktd mikrobialniho metabolismu, chemikalii
nebo fyzikalnich agens ¢i alergent v potravinach;

o kontaminace (nebo rekontaminace) biologického (mikroorganismy, parazity), chemického
nebo fyzikalniho charakteru u surovin, meziprodukt(l nebo finalnich produktd.



Ovladani nebezpedi

V analyze nebezpeci také stanovime tzv. ovladaci opatfeni. Jsou to aktivity, které Ize pouzit pro
Ucely predchazeni rizikim z nebezpedi, jejich eliminace nebo snizeni jejich dopadu nebo
vyskytu na pfijatelnou uroven.

Tabulka €. 2: Pfiklad analyzy nebezpedi

Typ Hodnoceni CCP/
RS nebezpeci | Nebezpedi SHIEEEE] GO Pravdépodobnost Na - CP
2 asledek | Zavaznost
vyskytu
1 Fyzikalni Nebezpedi vmichani | Dodrzovani provozni
Smichani nedistot (prach ve hygieny.
surovin vyrobé) 1 1 1 CP
s pitnou
vodou
Fyzikalni Nebezpeci vmichani | Dodrzovani provozni
necistot (prach ve hygieny, pravidelna 1 1 1 CP
L2 vyrobé, rez z nacini) | udrzba strojl
Slehani Biologické | Kontaminace MO ze | DUkladna sanitace
Spatné umytého pouzivaného nacini. 1 1 1 cP
pracovniho nacini
Fyzikalni Nebezpedi Zakryti nadoby tak, aby
kontaminace nemohl byt krém
necistotami pfi kontaminovan. 1 1 1 CP
chladnuti (prach ve
vyrobé)
3 Biologické | Sekundarni Zakryti nadoby, aby
Zchlazeni kontaminace a nedoslo k snadné
pomnozeni MO pfi sekundarni kontaminaci
dlouhém stani z prostfedi, ponechani
zchladlé suroviny. krému pfi teploté 15°C 1 1 1 CP
max. dobu 3 hodiny,
poté musi byt krém
uloZen do ch. boxu,
nebo spotfebovan.
Pomnozeni MO pfi Dodrzeni a kontrola
nedodrzeni teploty | teploty a doby
skladovani a uchovy | skladovani:
4 nad povolenou DP naplné do 5°C, tésta do
Skladovani v | Biologické 10°C, vytlucené vejce 2 & 6 CCP
chladu do 8°C a doby sklad.
max. 24hodin, hotové
vyrobky do 8°C do
konce DP
Fyzikalni Nebezpedi Dodrzovani provozni
kontaminace hygieny. 1 1 1 CP
necistotami (prach)
Biologické | Kontaminace MO ze | Diukladna
5 Spatné umytého sanitace(dezinfekce)
Kompletace praE:o_vnth) nacini, pouzw'aneho nacini a
ze Spinavych rukou | osobni hygiena,
zaméstnancu, ddkladna pfiprava vSech 2 2 4 CP
nebezpedi &asti vyrobku
kontaminace celého
vyrobku z 1, Spatné
zhotovené casti

4.2.2 Nastaveni kritickych bodu

Useky, které je nutné kontrolovat jsou nazyvany kontrolnimi body (CP). Nejpfisnéjsi moznosti
kontroly je kriticky bod (CCP), u kterého jsou vedeny zaznamy. Jsou to Useky nebo €innosti pfi
vyrobé nebo uvadéni potravin do obéhu, ve kterych je nejvétsSi riziko poruseni zdravotni
nezavadnosti. Pfi pfekroCeni musi byt pfijata naprava, tak aby nedos$lo k porueni zdravotni
nezavadnosti vysledného produktu.



Identifikace kritickych kontrolnich bodu

Kritické body jsou technologické useky, postupy nebo operace v procesu vyroby, distribuce a
prodeje pokrml a potravin, ve kterych je nejvyS$Si riziko poruSeni zdravotni nezavadnosti
produktu.

Pro kazdy kriticky bod jsou urCeny tzv. kritické meze, coz jsou znaky a hodnoty, které musi byt
sledovany (napf. maximalni/minimalni pfipustna teplota) a zaznamenavany.

Pozorovani nebo méfeni ve zvolenych kritickych bodech je nutné provadét ve stanoveném
¢asovém horizontu.

4.2.3 Stanoveni kritickych mezi

Stanoveni kritickych mezi, coz jsou znaky a hodnoty, které musi byt sledovany ve stanovenych
kritickych bodech. Kritické meze se tykaji extrémnich hodnot akceptovatelnych s ohledem na
bezpec€nost/zdravotni nezavadnost vyrobkl(. Oddéluji pfijatelnost od nepfijatelnosti. Jsou
nastavené pro sledovatelné a méfitelné parametry, kterymi Ize prokazat, ze kriticky bod je pod
kontrolou. Kritické meze se uvadéji zejména v jednotkach teploty, ¢asu, vihkosti atd. Na zakladé
nich je mozné sledovat, probiha-li proces spravné a zaroven jsou uréeny hranice, kdy proces
spravné neprobiha.

4.2.4 Zavedeni postupu pro pribézné sledovani

Zavedeni postupll pro pribézné sledovani téchto znakd a hodnot a jejich zaznam.

Za sledovani kritickych bodd musi tym HACCP urcit zodpovédnou osobu. Tato osoba musi
védét, kdy a jakym zplsobem se déje sledovani v kritickych kontrolnich bodech. Zaznamy
souvisejici s monitorovanim CCP musi byt vzdy touto osobou podepsany.

4.2.5 Uréeni napravnych opatreni

Ur€eni napravnych opatfeni, zajistujicich postup uvedeni kritického bodu do bezpecného stavu
ihned, jakmile dojde k pFekroCeni kritické meze. Provedena napravna opatfeni musi byt
zaznamenavana v dokumentaci.

Tabulka ¢&. 3: Pfiklad stanovené rizikové operace (kriticky kontrolni bod)

Vyrobni Hodnoceni nebezpedi | Sledovany | Kritické Postup sledovani | Frekvence | Napravné opatren
operace znak meze
PFijem Mozny vyskyt Teplota Teplota Vizualni kontrola Kazdy Pokud je teplota
mléka, mikroorganismu, plisni|  zbozi pfi vyrobku Cistoty vozu a pfijem vyssi, nez
mlécnych | pfi pfekroCeni podminell pfijmu, DP,| vy3si, nez je pfivezenych surovin, | stanovena3, je nutné
vyrobkd, uchovani a DP (DMT), DMT, uvedena ve| surovin, kontrola | které maji | vyZadat si zaznamy
tukd, sekundarni narusend, | specifikacich  teploty pomoci ur€enou | od fidi¢e o teploté
vajec, kontaminace pfi zneCisténa| (popf. na vpichového teplotu béhem prepravy.
Cerstvého | poruseni oballl, zvlasté| surovina, | obale zbozi)| teploméru, ktery se skladovani V pfipadé
ovoce u znecisténych a vlz, ¢i obal| znedisténa| vlozi mezi nékolik| (Uchovy) | prekroceni teploty g
(Ci jiné poskozenych vajec surovina, Ci kusU zbozi. 2°C na dobu delSi 2
suroviny se obal, proslé| Vizualni kontrola hodin je zbozi
stanovenou DP, DMT DP a DMT. nepfijato do skladu
teplotou
uchovy) Provadi: skladnik

4.2.6 Stanoveni ovérovacich postupu
Tym HACCP musi specifikovat metody a postupy, které se pouziji pro urCeni spravného
fungovani HACCP. Metody pro ovéfeni zahrnuji zejména namatkovy odbér vzorku, kontrolu
vysledkl sledovani v CCP atd.

Ovérovaci postupy zahrnuji nasledujici aktivity:
e audity HACCP a zapisy z auditu,



e kontrola operaci,
e potvrzeni, Ze CCP jsou uchovavany pod kontrolou,
e ovéfeni kritickych limitd.

O ovéfeni se vedou zaznamy. Zaznamem o ovéfovani funkce systému je zapis z porady,
obsahujici pisemné zhodnoceni vySe uvedenych oblasti v€éetné navrhi opatfeni (Ukoly a
terminy pro spinéni) ke zdokonalovani systému HACCP.

4.2.7 Vypracovani dokumentti a zaznamui

Uginné a presné uchovavani zaznami je dllezité pro aplikaci HACCP systému. Postupy
HACCP se musi dokumentovat. Dokumentace a uchovavani zaznam( musi byt umérné povaze
a velikosti provozu a ucinné, aby pomohlo firmé ovéfit, ze kontroly HACCP jsou k dispozici a
udrzovany. Dokumenty a zaznamy se musi uchovavat dostateCné dlouho, aby umoznily
kompetentnimu organu provést kontrolu systému HACCP.

4.3 Bezpodmineéné nutné pozadavky hygieny

Predpokladem pro zavedeni efektivniho systému kritickych bodl a pro zajiSténi zdravotné
nezavadnych pokrmu je splnéni bezpodminecné nutnych pozadavk( hygieny.

Nezbytné pozadavky hygieny stanovené v pravnich prepisech ES obsahuji
zejména:

pozadavky na provozovnu a zafizeni (pozadavky na infrastrukturu),
pozadavky na suroviny,

pozadavky na bezpecné zachazeni s potravinami,

zajisténi kvality vody,

sanitacni opatfeni (Cisténi, dezinfekce),

bezpetné nakladani s odpady,

bezpeéné postupy regulace skudcu,

zdravotni stav zaméstnancl a dodrzovani osobni hygieny,

zajisténi Skoleni zaméstnancl



B 5 OSOBNi A PROVOZNi HYGIENA

Vyroba potravin je &innost epidemiologicky zavazna, proto je dle § 19, zédkona o ochrané
vefejného zdravi €. 258/2000 Sb., v platném znéni nutné mit znalosti k ochrané vefejného
zdravi, byt zdravotné zpusobily, znat své povinnosti a disledky rizika poSkozeni zdravi. Bez
ovéfeni zdravotni zpusobilosti a znalosti nutnych k ochrané vefejného zdravi nesmi pracovnici
tyto c&innosti vykonavat, proto je S$koleni hygienického minima povinné pro vSechny
zaméstnance podniku (i brigadniky).

Témata Skoleni hygienického minima:
e zasady osobni hygieny pfi praci,
e poZadavky na zdravotni stav osob,
e alimentarni ndkazy a otravy z potravin,
e zasady provozni hygieny zasady Cisténi a dezinfekce.

5.1 Osobni hygiena

Povinnosti pracovnikl v potravinaiském pramyslu je pe€ovat o télesnou Cistotu tak, aby nemohli
kontaminovat potraviny, které vyrabi.

o Cisté ruce

Ruce vyzaduji nejvétdi péci, nebot jejich prostiednictvim se nejsnadze pfenasi nakaza na
potraviny €i pokrmy. Ruce je nutno umyvat az po predlokti, mydlem, popf. za pouZiti kartacku.
PFi myti rukou se nedoporucuje pouzivat kusové mydlo, nebot ¢ast mikroorganismu zustava
zadrzena v povrchové vrstvé mydla a tim mize dojit k jejich pfenosu na dal$i osobu. Proto jsou
vhodnéjsSi dobre Cistitelné davkovace tekutého mydla. Dulezité je i fadné osuSeni pokozky.
VSeobecné se prosazuji jednorazové ru€niky nebo osuSovani vysouseci. Je samoziejmé, ze po
celou pracovni dobu musi byt pro myti zabezpe€ena v potfebném mnoZzstvi tekouci dostate¢né
tepla voda.

Kdy si umyt ruce?
e vzdy pfed zahajenim prace;
o pfi pfechodu z necisté prace na Cistou;
¢ po nehygienickych &innostech (smrkani, kychani, Uprava vlasu);
o pii kazdém znecisténi, po manipulaci s odpady apod.

Nehty musi byt kratce zastfizeny, Cisté a nenalakované. Na rukou nesmi byt Zadné ozdobné
predméty.

e Ochranné prostiredky (odévy, pokryvka hlavy, obuv)
Pracovni odév ma byt ukladan oddélené od obfanského odévu. Pfi praci podle charakteru
vykonavané cinnosti je nutno pfiméfené pouZivat vhodné a &isté osobni ochranné prostredky.
Tyto predstavuje napf. pracovni odév, pokryvka hlavy, pracovni obuv, rukavice a v pfipadé
potfeby to muze byt i ustni rouska. Do provoznich i pomocnych mistnosti a také do sklad( by
nemél nikdo vstupovat bez ochranného pracovnim odévu (napf. pfi udrzbé zafizeni).
Nejvyhodnéjsi je pracovni odév bilé nebo svétlé barvy, protoZze umoznuje snadnou kontrolu
Cistoty. Pomocny personal, zaméstnany pfi CiSténi potravinovych surovin, pfip. dalSich €innosti,
jako uklid apod., mize mit pracovni odév tmavsi. Ochranny odév ma byt pribézné udrzovan v
Cistoté a pfiméfené Casto vyménovan (napf. alespori 2 x tydné& podle pracovni €innosti, v
pfipadé znecisténi ihned). Jako pfi pfechodu od Spinaveéjsi prace k CistSi je nezbytné si umyvat
ruce, stejné je tfeba i pfevlékat pracovni odév. V praxi se to da vyfeSit pouzivanim dvojich,



nejlépe barevné odlisenych pracovnich odévl, jednoho pro Cisté prace, druhého pro méné cCisté
prace.

Pokryvka hlavy musi byt dana tak, aby vlasy nebo lupy nemohly padat do vyrabénych potravin.
Soucasné brani i pro€esavani a upravovani vlast rukou béhem pracovniho procesu a mozné
nasledné kontaminaci pfi dotyku ruky s potravinou.

Pracovni obuv musi byt uchovavana v suchu, aby se zabranilo moznému vyskytu plisni. Cistota
pracovni obuvi pfispiva k Cistoté prostfedi.

e Zdravotni stav zaméstnanct a dodrzovani osobni hygieny
Pracovnici, ktefi pfi své praci pfichazi do pfimého styku s potravinami, manipuluji s nadobami,
které pfichazi do pfimého styku s potravinami, jsou osobami vykonavajicimi Cinnosti
epidemiologicky zavazné. Pracovnik musi mit u sebe pfi vykonu pracovni ¢innosti zdravotni
prikaz a na vyzvani ho predlozit organu ochrany vefejného zdravi.

Pracovnik se musi podrobit Iékafskym prohlidkam a vySetfenim v nasledujicich pfipadech:
e pracovnik je postizen prdjmovym, hnisavym, hore€natym, infekénim onemocnénim, nebo
je-li podeziely z nakazy.
¢ vyskytne-li se v domacnosti pracovnika nebo v misté jeho pobytu prdjmové onemocnéni.
¢ nafidi-li vySetfeni rozhodnutim organ ochrany vefejného zdravi.
e pfi preventivnich prohlidkach.

Pracovnik musi informovat Iékafe o druhu a povaze své pracovni ¢innosti.
5.2 Provozni hygiena

Provozni hygienou se rozumi veSkera opatfeni, tykajici se pracovist, nezbytna k zajisténi
zdravotni nezavadnosti potravin.
Proces sanitace zahrnuje pfedevsim:

e uklid a €isténi

e dezinfekci

o dezinsekci

o deratizaci

5.2.1 Uklid a ¢isténi

Zakladnim a nejvyznamnéjSim sanitaénim Ukonem je pravidelné, dusledné a spravné
provadény uklid. Dobfe a v€asné provadény uklid je podminkou uc€innosti dalSich sanitacnich
opatieni jako je dezinfekce, desinsekce a deratizace.

Pro fadné provadéni uklidu, Cisténi a dalSich opatfeni musi byt spinény zakladni pfedpoklady:

e pro uklid musi byt vy€lenéna dostate€na pracovni kapacita,

e vybaveni provozovny a pracovniku musi umoznovat ucinny uklid a dal$i sanitaéni ukony.
Je pravdépodobné, Ze zaméstnanci, budou-li mit k dispozici spravné pomilcky a
prostiedky v dostateCném mnozstvi, budou svoji praci lépe vykonavat;

e musi byt stanoveny a dodrZzovany postupy pro uklid a sanitaci v€etné frekvence a
rozsahu, a to i s ohledem na pouzivané technologie a kritickd mista provozu. DulezZitou
pomuckou muze byt zpracovany sanitacni plan.

Frekvence a rozsah uklidu i €isténi musi byt v souladu s charakterem €&innosti a nelze ji proto
obecné stanovit pro vSechny typy provozoven. Pribézny uklid pracovniho mista je
pfedpokladem snadnéjsiho udrzovani Cistoty.



Jak docilit u€inné sanitace v provoze?
1) Mit zpracovany na pracovisti manual (co, ¢im , jak a jak Casto Cistit)
=> SANITACNI RAD,
2) Proskolit pracovniky provozu v tomto fadu a v pozadavcich BOZP (nerozlévat
prostfedky do obalu od potravin, vzdy fadné oznacit manipulaéni rozprasovace, pouzivat
pfi praci rukavice a ostatni OOPP),
3) Kontrolovat, zda sanitace v provoze je spravné provedena,
4) Pamatovat na to, Zze snadna manipulace s prostfedky pomoci davkovacich systému
muze zamezit chybam ze strany lidského faktoru (spravné davkovani a snadna
manipulace — Setfi ¢as).

Co je uréeno v sanita¢nim radu?

interval ¢isténi,

plochy a jednotliva zafizeni, které se maji Cistit,

zpUsob jejich &isténi, tj. konkrétni pFipravky a prostfedky,

zpusob pouzivani jednotlivych prostfedk(l (fedéni a expozice, plochy, které pfichazeji do
kontaktu s potravinou vzdy oplachnout pithou vodou),

o veSkera bezpelnostni opatfeni, ktera je nutné dodrZovat.

5.2.2 Dezinfekce

Dezinfekce se provadi napf. v pfipadech, kdy dochazi k epidemiologicky rizikovému znecisténi
(napf. manipulace se syrovym masem, vejci), pokud je nezbytna pro dalSi pouziti naradi a
zafizeni, kdyZ je nafizena dozorovym organem, napf. v souvislosti s onemocnénim apod. Nikdy
v8ak nem(ize nahradit dikladné provedeny uklid, ktery vzdy musi pfedchazet. Necisté povrchy
zabranuji proniknuti dezinfekénich prostfedkt k mikroorganismim obklopenym necistotami a
dezinfekce je neucinna.

Jsou dva typy desinfekce a to fyzikalni coz je napf. var ve vodé za atmosférického tlaku nebo v
pretlakovych nadobach, filtrace, UV zafeni, nebo pomoci chemickych prostiredku, ktera je
Castéjsi.

Pfed dezinfekci je nutné provadét Fadnou mechanickou oc€istu. Pfi dezinfekci komplikovanéjSich
zafizeni vyZadujicich demontaz, je tfeba dbat na to, aby byly ocistény, a pokud je to
pozadovano, i dezinfikovany, vSechny soucasti, v€. malo pfistupnych mist a ¢asti.

¢ k dezinfekci je mozné pouzivat pouze pfipravky uréené pro potravinafské provozy;

e dezinfekeni pfipravky skladovat za podminek, stanovenych vyrobcem. Dbat na to, aby
nebyla pfekroCena expiracni doba, byl k nim zamezen pfistup nepovolanych osob a byly
fadné oznaceny;

e fedéni dezinfekénich prostfedkl je tfeba provadét v pomeéru uvedeném vyrobcem (na
etiketé nebo v pfibalovém letaku);

e odmérfovani dezinfekéniho prostfedku je tfeba provadét vhodnou nasypkou, odmérkou
nebo jinou vhodnou nadobkou, kde je objem vyznacen.

e pfi fedéni a aplikaci dezinfekénich roztoku je tfeba pouzivat ochranné pomdcky (napf.
ochranné rukavice, bryle, odév apod.).

¢ je tfeba dodrzovat zasadu stfidani dezinfekénich prostfedkd, a to nejlépe v tydennich az
meésicnich intervalech, aby se zabranilo vzniku rezistence nékterych mikrobl na
pouzivané dezinfekéni prostfedky. Z téchto dlvodu je nutno stfidat dezinfekéni prostfedky
s riznym typem uginné latky;

e pii vybéru dezinfekéniho prostfedku je nutno pfihlizet ke zplsobu pouziti a Gcelu
dezinfekce. Dezinfekce se provadi omyvanim, otiranim, ponofenim, postfikem formou
pény nebo aerosolem;



dezinfekéni prostfedky nelze libovolné kombinovat s detergenty. Nékteré prostfedky jsou

jiz vyrobeny jako pfipravky s mycim i dezinfekénim ucCinkem, dezinfekci a Cisténi Ize

provadét v jednom pracovnim postupu;

e volba dezinfekénich prostfedk( musi byt vedena i s ohledem na material, z kterého je
zafizeni vyrobeno.

e pii aplikaci dezinfekéniho prostfedku vzdy dodrzet jak fedéni tak i expozi¢ni dobu (fj.
dobu, po kterou musi dezinfek&ni prostfedek plsobit);

e po skonceni pusobeni dezinfekéniho prostfedku je nutno jeho zbytky odstranit
oplachnutim, zejména je to nutné s povrchd, ploch, zafizeni, pomulcek, nadobi a nacini,
které pfichazi do pfimého styku s potravinami.

e je zakazano skladovat Cistici a dezinfekéni prostfedky v oblastech, kde se manipuluje s

potravinami. V misté jejich pouzZivani je pfipustné mit pouze mnoZstvi pro aktualni

potfebu. Nelze prelévat tyto prostfedky z originalnich obal(l do neznacenych nadob.

5.2.3 Desinsekce

Dezinsekce je €innost zaméfena proti vyskytu hmyzu. Pro vyskyt hmyzu je velmi vyznamné
provadéni preventivnich opatfeni. Jejich cilem je vytvofit uvnitf i v okoli provozovny podminky
nepfiznivé pro Zivot a rozmnozovani hmyzu, a zamezit mu pfistup k latkam, které jsou jeho
potravou.

Uginné je predevsim:

udrzovani Cistoty v objektu zavodu a v jeho okoli;

uskladfiovani odpadkl v nadobach s tésné pfiléhajicim vikem;

pravidelné odstrafiovani odpadku a dezinfekce odpadovych nadob po jejich vyprazdnéni;

zamezeni vnikani hmyzu do prostord provozovny, napf. odstranénim S$térbin a

nepotfebnych otvord, vkladanim siti do oken nebo vytvofenim vzduchovych clon, zavirani

suterénnich oken, odstranovani otvor( po stavebnich ¢innostech apod.;

e vétrani mistnosti (okna pouzivana k vétrani musi byt opatfena sitémi);
kontrola surovin a vyrobk( (musi se dbat predevSim na to, aby se $kldci nedostali
znecisténou surovinou do vyrobkU a skladovacich prostor);

o pouziti fyzikalnich preventivnich opatfeni, jako je snizeni vlhkosti nebo teploty (tam, kde je
to z hlediska jakosti pozivatin a ekonomiky provozu mozné);

e pravidelné kontroly vyskytu hmyzu a volba vhodnych desinsekénich opatfeni na jejich
podkladé.

Pfi bézné ochranné dezinsekci, ktera je soucasti CiSténi a béznych technologickych a
pracovnich postupll, lze pouzit napf. lapage, nastrahy. Pokud jsou vyuzivany desinsekéni
pfipravky, musi byt schvaleny, pouzity v mife nezbytné nutné a musi byt dodrzen navod
stanoveny vyrobcem k jejich pouziti. Uginnost desinsekce musi byt kontrolovana. PFi vétsim
vyskytu nebo v pfipadé rozsahlejSich provozoven, je tfeba se obratit na odbornou firmu k
provedeni specialni ochranné desinsekce. Specialni desinsekce je pfedmétem ¢innosti odborné
zpusobilych osob, které k ni musi mit opravnéni.

5.2.4 Deratizace
Deratizace je proces vedouci ke snizeni $kidcu - savcl (hlodavcu, ptakd).

Metody ochrany proti vyskytu hlodavcu
a) Spravna manipulace s potravinami a odpadky:
e potraviny skladovat tak, aby k nim neméli hlodavci pfistup;
e odpadky vkladat pouze do vyhrazenych nadob (napf. popelnic, kontejnerl a podobné),
neposkozenych, dobfe uzaviratelnych (pfiléhajici vika, poklopy apod.) s dostate¢nou
zabranou vnikani hlodavcl k odloZzenym zbytkam;



zaijistit pravidelny, v€asny odvoz odpadkd, v okoli nadob na tento odpad udrzovat pofadek
a dbat na to, aby nadoby nebyly pfeplfiovany apod.;

zbytky jidel nebo odpad pfi jejich pfipravé a zpracovani nevhazovat do kanalizace nebo
WC (zdroj potravy pro hlodavce);

zbytky potravin také nikdy neodhazovat v okoli provozoven na volna prostranstvi, ktera se
pak stanou vhodnym teritoriem hlodavcu se snadnym zdrojem jejich obzivy;

b) Soustavné udrzovani poradku a Cistoty:

odstranéni vSech nepotifebnych pfedmétu ze sklept, skladu apod.;

udrzovani skladovanych pfedméti a potravin v pfehledném stavu tak, aby byla mozna
kontrola vyskytu hlodavc;

pofadek je nutno udrZovat i v okoli provozovny i objektu.

c) Technicka opatfeni proti pronikani hlodavct do budov:

vyspravit poskozené zdivo; otvory, kudy mohou pronikat hlodavci do objektu, zabetonovat;
vétraci otvory, okénka a podobné opatfit mfizi nebo siti s takovou velikosti ok, aby se jimi
hlodavci nemohli protahnout;

utésnit prlirazy zdmi, kde jsou vedeny rozvody teplé a studené vody, plynu, odpady a
podobné. K tésnéni zvolit takovy material, ktery nemohou hlodavci prokousat (t€mito
otvory Casto pronika i hmyz), hlodavci mohou totiZz proniknout Sachtami v provozovnach i
do vysS8ich podlazi;

poSkozena usti kandall opravit (zabetonovat a zajistit spolehlivé mfizi) a obcas je
kontrolovat, zda nejsou znamky vyskytu hlodavcu;

zajistit tésnost okennich a dvernich otvorid do sklepnich prostor, skladd, provozoven
apod., spodni ¢ast dvefi do téchto prostor je tfeba oplechovat;

v8echny prostory ¢asto kontrolovat, zda se v nich nevyskytuji hlodavci nebo projevy jejich
Cinnosti (ohryz, trus, napadeni potravin).

Deratizaci je nutné svéfit odborné firmé, ktera ma opravnéni k této ¢innosti, a mize zvolit i
nejvhodnéjsi postup vzhledem k druhu hlodavc, stupni zamofeni a podobné.



& 6 SYSTEMY SLEDOVANI KVALITY A HYG. NEZAVADNOSTI

.Bezpecnost® potravin (zdravotni nezavadnost a kvalita) jsou v souCasné dobé dulezitou
soucasti celého potravinaiského fetézce. K tomuto jevu pfispiva nejen tvrdé konkurencni
prostfedi, které ,nuti“ vyrobce stale zvySovat nezavadnost a kvalitu svych vyrobkl, ale
predevsim i stale rostouci informovanost spotrebiteld.

Za zdravotné nezavadné potraviny lze obecné povaZovat takové, které podle sou€asnych
znalosti a diagnostickych moznosti neobsahuji patogenni Cinitele (agens) v takové davce, ktera
by mohla u ¢lovéka vyvolat onemocnéni. Patogennimi Ciniteli mohou byt napf. mikroorganismy,
parazité, toxiny, chemické latky, alergeny apod.

Kvalitni (jakostni) potravina je obecné takova, ktera dokaze uspokojit stanovené
a predpokladané potfeby-pozadavky zakaznika (napf. nasyti spotfebitele, spini pozadavky
spotfebitele na senzorické vlastnosti, na zplsob a velikost baleni, na trvanlivost apod.).

Pro ucinnou kontrolu potencialnich nebezpedi hrozicich pfi vyrobé potravin, uplatiuji vyrobci
tzv. preventivni systémy zaméfrené na ovladani, pfip. eliminaci, nebezpedi.

6.1 Nastroje k zajiSténi zdravotni nezavadnosti a jakosti

Uplatiiovanim a duaslednym dodrzovanim preventivnich postupl (systémi ,bezpecnosti a
kvality“ potravin) Ize pfedchazet vyrobé zdravotné zavadnych a nejakostnich potravin.

6.1.1 Legislativni pozadavky

Obecné pozadavky pro zajisténi zdravotni nezavadnosti a kvality v celém potravinovém fetézci
jsou dany uz ze strany statu a to zakony a jejich provadécimi vyhlaskami, jejichZ dodrzovani je
pro zajisténi zdravotni nezavadnosti a jakosti ze strany vyrobcu stézejni. K zakladnim
legislativnim pozadavkim souvisejicim s bezpeénosti potravin patfi uplathovani spravné
vyrobni a hygienické praxe, zavedeni systému HACCP a provadéni jejich pravidelné kontroly ve
vztahu k plnéni pozadavkul platné legislativy.

e Spravna vyrobni a hygienicka praxe (SVHP nebo GMP / GHP)

Spravna vyrobni a hygienicka praxe (neboli tzv. doprovodné programy) predstavuji uplathovani
postupu zaméfenych na zajiSténi produkce bezpeénych potravin. Jedna se v podstaté o
definovani a nasledné dodrzovani zakladnich &innosti a postupl fizeni, jako jsou napf.:
hygienicka, technologicka, technicka a legislativni pravidla a zasady, které jsou nezbytné
k zajisténi zdravotni nezavadnosti a kvality potravin. VétSina pravidel a zasad spravné vyrobni
a hygienické praxe je formulovana v legislativnich pfedpisech. Uplatnéni spravné vyrobni a
hygienické praxe spociva v praktickém uplatfiovani dostatecné popsanych
a zvefejnénych pravidel a zasad tykajicich se nejen hygienickych a provoznich pozadavkl na
danou vyrobu, ale i pozadavku na Skoleni personalu a dale v diisledné kontrole pInéni téchto
pozadavkl. Spravné zavedené a uplatfiované principy spravné vyrobni a hygienické praxe jsou
dilezitym predpokladem a odrazovym muastkem pro zavedeni systému HACCP.

e Systém kritickych bodu (HACCP)

O systému kritickych bodl je pojednano v pfedchozi kapitole, takze jen struéné shrnuti cile —
smyslu tohoto systému.

HACCP je zkratkou anglickych slov Hazard Analysis and Critical Control Point, ktera
predstavuje systém prevence, jehoZ ucelem je zamezeni vzniku nebezpeci ohrozujicich zdravi
spotiebitell, resp. zvifat, z konzumace zdravotné zavadnych potravin, resp. krmiv a to b&éhem
v8ech d&innosti, které souviseji s jejich vyrobou, zpracovanim, skladovanim, manipulaci,
pfepravou a prodejem konecnému spotfebiteli.




6.1.2. Systémy jakosti

Zavedeni systému fizeni kvality je v souasné dobé pro vétSinu vyrobcl naprostou nezbytnosti.
Mezi nejznaméjsi a nejCastéji zavadéné standardy patfi normy fady ISO 9000 (resp. revidovany
soubor norem CSN ISO 9000:2000), kdy revize v roce 2000 pfesunula pozornost od
dokumentace k procesim. Normy fady ISO 9000 popisuji jaké prvky ma systém jakosti
obsahovat, ale neobsahuji popis (navod), jak by mél vyrobce tyto prvky uplatfiovat. Zplsob
uplathovani systému jakosti je ponechan na individualni praxi uplatfiované v organizaci.

Nova koncepce fizeni jakosti uplatiovana po roce 2000 (po revizi) pfesunula duraz od
zdokumentovani kazdého kroku k ddrazu na fizeni podnikani a procest spojenych se vznikem
vyrobku/sluzby prostfednictvim procesni orientace, systematického pfistupu ke sbéru a analyze
dat, slouzicich ke sledovani dosahovanych vysledk(, vyhodnocovani spokojenosti zakaznika a
k podpore neustalého zlepSovani procesu. Uvedeny vycet predstavuje moznosti, ze kterych
mohou firmy volit a také vytvaret uzitené modifikace.

1ISO 9001:2000, ISO 22 000, ISO 15 161

Pouziti norem fady ISO 9000 je dobrovolné. Celosvétové zavadéni systému jakosti fady 1SO
9000 i v potravinaiskych provozech zacalo pfedevsSim v druhé poloviné 80 let. Navodem pro
efektivni zavedeni normy ISO 9000 do potravinarstvi je norma ISO 15 161.

Snaha o vytvofeni jednotného systému zajisténi a posuzovani bezpecnosti ve vyrobé potravin
vedla k vytvofeni nové normy ISO 22 000. Norma ISO 22 000 ma strukturu podobnou normé
ISO 9001:2000 a to pfedevsim z divodu snadné integrace a udrzovani obou systémd.

6.1.3. Global Food Safety Initiative (GFSI) standardy a dalSi standardy

V posledni dobé (zejména v uplynulém desetileti) doSlo k vytvofeni tzv. potravinovych
standardU, které na rozdil od norem jakosti zohlednuji konkrétni pozadavky vyroby vyznamné
pfi vyrobé potravin. Na tvorbé a rozSifeni téchto standardu se podileli pfedevSim mezinarodni
distribuc€ni fetézce. V soucasnosti existuje uz cela fada standardu, které nejsou legislativné
zavazné, ale jejich uplathovani je vyzadovano v ramci dodavatelsko-odbératelskych vztahd.

Mezi standardy kompatibilni s GFSI dokumentem, ktery definuje dllezité prvky, strukturu a
pozadavky pro vyrobu bezpecnych potravin a udava pravidla pro zajisténi shody a pozadavky
tohoto dokumentu (dokument vydany organizaci Global Food Safety Initiative, ve které se spojili
nejvyznamnéjsi distribu¢ni fetézce) patfi standardy

- BRC (The BRC Technical Standard)

- IFS (International Food Standard)

- The Dutch HACCP Code

- The EFSIS standard

- Safe Quality Food

- Globalgap (pro zemédélskou prvovyrobu) a dalsi.

BRC

BRC je ucelenym souhrnem pozadavkl na vyrobce potravin a patfi k nejrozSifenéjSi z norem
pro provadéni nezavislé inspekce u dodavatell maloobchodnich fetézcl. Do podoby normy
BRC zpracovala souhrn pozadavkl organizace britskych maloobchodnik.

Norma BRC obsahuje pozadavky na systém jakosti, na podminky vyroby a dodrzovani postupt
spravné praxe (vyrobni a hygienické). Norma se sklada ze 6 kapitol (oddil(l). Kazda kapitola
obsahuje na uvod obecné pozadavky (prohlaSeni) co ma byt spinéno, po nichz pak nasleduji
konkrétni poZadavky uspofadané do jedné urovné.



IFS

IFS je dal§im velmi rozSifenym standardem pozadovanym maloobchodnimi fetézci. Standard
byl puvodné vytvofen organizaci némeckych distributor(. V roce 2003 probéhla jeho revize
v souvislosti se zapracovanim pozadavku francouzské federace distributori a v lednu 2004 byla
vydana norma jako spole¢ny standard organizace némeckych distributord a francouzské
federace distributori. V souCasné dobé probéhla dalSi revize standardu a pfipojil se k nému
i italsky svaz maloobchodnik.

Norma IFS ma velice podobné pozadavky jako norma BRC. Samotna norma IFS se sklada z 5
kapitol a pozadavky jsou v ni uspofadany do jedné urovné.

Globalgap

Globalgap je mezinarodni systém jakosti se zaméfenim na kvalitu a bezpe€nost zemédélskych
a zahradnickych produktll pfimo u prvovyrobce. Globalgap je standard, ktery reaguje na
pozadavky zakaznik(l v oblastech bezpecénosti potravin, pohody zvifat a ochrany Zzivotniho
prostfedi. Zaméfuje se rovnéz na ochranu zdravi a bezpecnosti pfi praci a na péci o pracovniky.
Tento systém vychazi ze zasad spravné zemédélské praxe, které rozsSifuje. Schéma postihuje
cely produkéni proces (od vstupu hospodaFskych zvifat do podniku &i vyseti osiva nebo
vysazeni sadby na zemédélsky pozemek az po vystupni nezpracovany zemédélsky produkt).
Globalgap postihuje celkem 5 oblasti (integrované hospodareni, ovoce a zelenina, kvétiny a
okrasné dfeviny, integrované akvakultury a zelena kava). Zakladnim cilem tohoto systému je
standardizovat zemédélstvi.

6.2 Zakladni pozadavky systému zdravotni nezavadnosti a jakosti

6.2.1. Rizeni systému kvality

StéZejnim dokumentem systém( kvality je pfirucka jakosti, ktera je vypracovana a
aktualizovana dle konkrétni situace ve firmé. Systém dokumentovany v pfiruéce musi byt
zaroven zavedeny do praxe, udrzovany a zlepSovany. V pfiruéce jsou uvedeny odkazy na
systém HACCP a dokumentované souvisejici pracovni postupy. Dale je nutné dokumentovat
vSechny postupy kritické pro bezpecnost, legalnost a kvalitu vyrobku. Musi byt dokumentovan i
postup pro fizeni dokumentace a zaznamd.

6.2.2. Zodpovédnost vedeni

Vedeni musi prokazovat osobni angazovanost a sdélovat v organizaci, jak je dulezité plnit
pozadavky zakaznika, zakonné pozadavky a pozadavky predpisu. Zaroven vedeni stanovuje a
sdéluje politiku jakosti, ktera musi odpovidat celkovym zamérlim organizace a zahrnuje vyvoj a
zavadéni systému jakosti, zajisténi produkce bezpelnych a legalnich vyrobk(, zodpovédnost
v hygienickych, enviromentalnich a etickych aspektech, zaméfeni na plnéni pozadavki
zakaznika, zlepSovani pracovnich podminek a vztah( s dodavateli. Zaroven je politika jakosti
ramcem pro stanoveni konkrétnich cilli, které jsou realné a méfitelné. Vedeni musi zajistit
popisy pracovnich funkci pro kliCové pracovniky i s jejich zastupitelnosti, které jsou uvedeny
v dokumentu Organizacni fad.

6.2.3. Rizeni zdroju

Vedeni zajistuje, aby mél personal odpovidajici dovednosti a vycvik k zajisténi kvality vyrobku.
Musi byt poskytovana a udrzovana odpovidajici infrastruktura, pracovni prostfedi i okoli
organizace. Pro dosazeni kvalitniho vyrobku musi mit personal k dispozici ochranné osobni
pracovni pomucky, musi dodrzovat osobni hygienu, mit odpovidajici zazemi atd.



6.2.4. Realizace vyrobku

V souvislosti s realizaci vyrobku je nutné pfezkoumat smlouvu (objednavku) k vyrobku a zjistit,
zda je vyrobek adekvatné popsan ve specifikaci. Je tfeba popsat postup pro vyvoj vyrobku, kde
je popsano provadéni zkousek, podlozené stanoveni DMT nebo DP, plan analyz u novych
vyrobk(l a testy trvanlivosti. Dulezitym procesem pro realizaci vyrobku je nakupovani.
Nakupovany produkt musi vyhovovat specifikovanym pozadavkim, coz je zajisténo kontrolou
pfi pfijmu produktu. Organizace musi hodnotit a vybirat dodavatele dle jejich schopnosti
dodavat produkt v souladu s poZzadavky organizace. V souvislosti s realizaci produktu je tfeba
mit stanoveny postup pro baleni vyrobku, aby obaly odpovidaly zamySlenému ucelu a byly
skladovany v podminkach, které minimalizuji riziko kontaminace a zkazeni. Je tfeba také zajistit
monitoring vykonu organizace. V pfipadé, Ze materialy vyZaduji zvlastni manipulaéni postupy
(alergeny, GMO), je tfeba tyto postupy popsat a dodrzovat tak, aby byla zajiSsténa zdravotni
nezavadnost, legalnost a jakost vyrobku. Je tfeba zavést postupy pro vhodnou rotaci zasob -
vyuzivani material(l a vyrobkl ve spravném poradi a v ramci stanovené sledovatelnosti.

Vyroba musi byt realizovana v budovach a prostiedi, které jsou umistény a udrzovany tak, aby
nedochazelo ke kontaminaci, a aby byly vyrabény bezpecné a legalni vyrobky. Riziku
kontaminace se musi pfedchazet i v provozu. Je tfeba zajistit vhodné dispozice prostor a toky
material(l, aby bylo riziko vyrobk( dostatecné ovladano, a aby prostory (stény, podlahy, stropy,
okna, dvefe, osvétleni, vétrani, zdroje vody) odpovidaly v§em pfislusnym zakonnym pfedpisum.
Nezbytnym predpokladem pro realizaci zdravotné nezavadného vyrobku je udrzovani Cistoty a
hygieny ve vyrobé.

V souvislosti s odpady je tfeba postupovat dle systému pro sbér, shromazdovani a likvidaci
odpadnich material(. Organizace odpovida za minimalizaci rizika napadeni provozu Skddci.

V souvislosti s dopravou je tfeba definovat piejimaci postupy, postupy pro oznalovani ve
skladu, dodrzovani a monitorovani podminek bé&éhem distribuce, postupy udrzby vozl, zdznamy
o Gisténi vozu a pozadavky osobni a provozni hygieny vztahujici se i na fidi¢e. V ramci udrzby
se vyuzivaji plany udrzby, zaznamy o udrzbé, definuji se pouzivana maziva a pracovnici udrzby
musi dodrzovat pravidla osobni a provozni hygieny. Organizace musi byt schopna dolozit
vhodnost, pfipadné zdravotni nezavadnost zafizeni k danému Gcelu prostfednictvim manual(
strojd a navodd na obsluhu (proSkoleni pracovnik(). Organizace musi pouzivat postupy
ovéfujici, ze pouzivané zafizeni a procesy maji schopnost soustavné vyrabét bezpecné a
legalni vyrobky v souladu s pozadovanou jakosti. Je tfeba ur€it a pouzivat méfici zafizeni, ktera
monitoruji bezpecnost a kvalitu (vé. davkovani) vysledného produktu. Tato zafizeni je tfeba
evidovat, kalibrovat/ovérovat dle zakonnych pozadavku. Méfidla musi byt oznacena a musi byt
uchovavany zaznamy z méfeni k pfipadnému zajisténi dohledatelnosti vyrobku.

Organizace musi zajistit sledovatelnost vyrobku, tedy identifikaci partii produktd a jejich vztah
k partiim surovin, primarnich i spotfebitelskych oball, k zaznamim z mezioperaéni kontroly a
z distribuce. Systém sledovatelnosti musi byt pravidelné ovéfovan. Identifikované referencni
vzorky finalnich vyrobku (kde je to vhodné - vzorky z kazdé partie) maji byt uchovavany po dobu
trvanlivosti. Je tfeba identifikovat slozky GMO rizikové, dokumentovat sledovatelnost GMO
materiall, pozadovat prohlaSeni dodavatele o absenci nebo pfitomnosti GMO, zavést postupy
zamezujici kfizovou kontaminaci b&éhem vyroby (GMO a GMO free). V souvislosti s alergeny je
treba zavést systém umozniujici identifikovat nejbéznéjSi alergeny (cerealie obsahuijici gluten,
korySe, vejce, ryby, sojové boby, mléko, ofisSky, aradidy, celer, hofcice, sezam, sira a sifi€itany
atd. (viz smérnice €. 2003/89, vyhlaska ¢. 113/2005 Sb., v platném znéni), dokumentovat
sledovatelnost alergen(, uchovavat prohlaseni dodavatell o absenci nebo pfitomnosti alergend,
zavést postupy zamezujici kfizovou kontaminaci béhem vyroby a zajistit program
pfezkoumavani etiket pro zajisténi jejich spravnosti.

6.2.5. Méreni, analyzy, zlepSovani
Organizace musi provadét interni audity, prostfednictvim kterych kontroluje ty systémy a
postupy, které jsou dulezité pro zdravotni nezavadnost, legalnost a jakost vyrobku, a zajistovat,



aby existovaly, byly vhodné a byly dodrzovany. Je tfeba vypracovat plan auditt, dolozit
zaznamy z auditd a feSit zjisténé neshody. Je nezbytné kontrolovat proces. Podminky kritické
pro bezpec€nost a kvalitu musi byt sledovany a zaznamenany. Teplota v chlazenych prostorach
musi byt monitorovana, chladirensky fetézec nesmi byt pferuSen. Musi byt provadéna kontrola
mnozstvi prokazujici, ze obsah baleni odpovida zakonnym pozadavkim v momenté, kdy je
k dispozici koneCnému zakaznikovi a jakymkoli dalSim uznavanym pravidlim v daném
odvétvovém sektoru. Organizace musi zajistit prevenci pfed fyzikalni a chemickou kontaminaci
produktu tim, ze definuje postupy pro minimalizaci kontaminace v pfipadé rozbiti skla ve vyrobé,
poskozeni nozl, kontroly filtr a sit apod. Organizace musi zajistit ze uvolnéni vyrobku
probéhne pouze v pfipadé, Zze byly dodrzeny vSechny definované kontrolni postupy.

Organizace musi provést analyzy vyrobk(, které jsou dulezité pro potvrzeni nezavadnosti,
legalnosti a jakosti vyrobku za pouziti pFisluSnych postupu, zafizeni a norem. V pfipadé vyuziti
externich laboratofi musi byt tyto laboratofe akreditovany. Je tfeba vypracovat plan analyz a
vysledky zaznamenavat. Vysledky se porovnavaji podle zavedenych postupll a specifikaci.
Soucasti vystupni kontroly je smyslové posuzovani vyrobkd. Organizace musi mit vypracovany
systém fFizeni reklamaci, pfijimani napravnych opatfeni a ovéfovani ucinnosti. Je tfeba mit
postupy pro efektivni prevenci distribuce zavadnych vyrobkl a stahovani vyrobku. Tyto postupy
musi byt popsané, funk&ni a pravidelné ovéfované. Zaroven musi byt popsan postup pro fizeni
neshodného vyrobku, napravna opatfeni, identifikace neshodnych vyrobk(, zaznamy a pfehledy
neshod. Napravna opatifeni musi byt pfijata co nejdfive, musi byt stanoven plan napravnych
opatfeni a popsany postupy k hledani pfi¢in neshod.



7 DODAVATELSKE AUDITY

Zavedeni preventivnich systém( bezpecnosti potravin (systém( kvality a zdravotni
nezavadnosti) a zajisténi jejich spravného fungovani je pro vyrobce narocné (Casové, finanéné).
Aby mohl byt systém oznacen jako fungujici, je nutné jeho spravné fungovani pravidelné
ovéfovat. Ovéfovani funk&nosti jiz zavedeného systému (resp. kontrola zdravotni nezavadnosti
a kvality potravin), je mozno provadét interni (napf. interni audity apod.) nebo externi (napf.
statni dozor, dodavatelské audity apod.) formou.

Hlavnim smyslem ovéfovani téchto preventivnich systémi je prokazat, zda je vyrobce schopen
trvale vyrabét zdravotné nezavadné a kvalitni produkty a zarover ovéfit, do jaké miry je
schopen zavedeny systém udrzovat funkéni (ucinné provozovat).

7.1 Statni dozor

Statni kontrolni organy provadéji dozor nad zdravotni nezavadnosti a jakosti potravinaiskych
produktld a nad systémy, jejichz zavedeni a dodrzovani je pro vyrobce legislativné povinné.

7.2 Audity

Jednim zcild vedeni podniku v souvislosti s kvalitou a zdravotni nezavadnosti je zajistit
pribézné ovérovani funkénosti a ucinnosti zavedenych (uplatiiovanych) systém(l. K zakladnim
prostfedkim vyuzivanym pro ovéfovani patfi pravé audity, které slouzi jako jakasi zpétna vazba
o stavu zavedenych systému v podniku. Audity pfedstavuji nezavisly zdroj informaci a tykaji se
vdech oblasti, které jsou soucasti uplatiovaného systému zajisténi zdravotni nezavadnosti a
kvality.

Audit je systematické a nezavislé zkoumani s cilem zjistit, zda €innosti souvisejici s bezpeénosti
a kvalitou potravin jsou v souladu s planovanymi zaméry a zda jsou tyto zameéry realizovany
efektivné a jsou vhodné pro dosazeni stanovenych cilU.

Audity je mozné délit z riznych hledisek (napf. podle provéfované a auditorské strany na audity
externi a interni; podle rozsahu provéfovanych ¢innosti na audity dil&i, UpIné atd.).

7.2.1 Interni audity

Interni audity jsou vhodnym nastrojem pro vilastni kontrolu a ovéfeni funk&nosti (ucinnosti)
zavedeného systému. Interni audity mohou byt provadény zkusenymi (vySkolenymi) pracovniky
podniku nebo externimi auditory (napf. v pfipadé, ze vlastni pracovnici nejsou dostate¢né
kvalifikovani nebo pokud by nebyla zajiSténa nezavislost interniho auditora na provéfované
oblasti).

7.2.2 Certifika€ni audity

Certifikacni audit je provadén externim auditorem certifikacni spole¢nosti a jeho cilem je ziskani
certifikatu. CertifikaCni audit je provadén tzv. tfeti stranou. Jeho cilem je prokazani dosazeni
pfiméfené dlvéry, Ze uplatiovany systém je ve shodé s pfedepsanou normou, pfip. jinym
normativnim dokumentem.

Pro¢ certifikovany systém?
e pomaha organizaci pracovat systematicky a tim racionalné vyuzivat a Setfit kapacity a
Casové, lidské, materialni a dusevni zdroje
e jasné a konkrétné definuje pravomoci, odpovédnosti a pfedstavu o postaveni a funkci
vSech zainteresovanych utvar( a osob v¢. jejich Ucelnosti a vzajemnych vazeb, coz vede
k usnadnéni a zefektivnéni fizeni organizace




e vytvafi mechanismy pro systematickou informovanost vedeni organizace o funk&nosti,
ucinnosti a efektivnosti systému managementu jakosti jako podklad pro efektivni fizeni v¢.
trvalého a kontinualniho zlepSovani

e je zakladem procesniho fizeni, umozfiuje optimalizaci procesl, snizovani nakladd,
zvySovani produktivity prace

e zaruCuje, ze dodavany vyrobek maximalné vyhovi vSem pozadavkim zakazniki a
ostatnich zainteresovanych stran

7.2.3 Dodavatelské audity

Dodavatelsky audit je provérka u dodavatele zamé&fena na provéfeni systému bezpec€nosti a
kvality potravin. Dodavatelem muze byt dodavatel surovin, dodavatel sluzeb, dodavatel
pomocnych materiall, ale i dodavatel hotovych vyrobkd.

V posledni dobé vzrostl zajem o provadéni dodavatelskych auditll a to pfedevSim ze strany
nadnarodnich maloobchodnich Fetézcl. Vzristajici snaha (trend) ze strany maloobchodnich
fetézcl o provadeéni trvalé kontroly nad svymi dodavateli prostfednictvim dodavatelskych auditt
je zpusobena zejména v souvislosti s nakupem tzv. privatnich znacek vyrobkl. Privatni znacky
jsou takové vyrobky, které jsou nabizeny k prodeji pod vlastnim logem prodavajiciho fetézce a
které jsou zpravidla bez oznaleni vyrobce. Prodavajici fetézec tedy prejima veSkerou
odpovédnost za vyrobek uvadény na trh (odpovédnost za spravnost znacCeni, odpovédnost za
zdravotni nezavadnost atd.). Pfevazna vétSina obchodnich fetézcll tedy definovala pravidla,
ktera jsou pro dodavatele zavazna a stanovila systém jejich kontroly (auditovani).

Hlavnim cilem dodavatelskych auditl je provéfit, zda vyroba u vyrobce privatni znacky probiha
za vyhovujicich podminek, zda je zaruCena zdravotni nezavadnost a kvalita vyrobkl, a dale
Zjistit, jak jsou plnény pozadavky ze strany fetézce. Pfinosem dodavatelskych auditl je pak to,
Ze je chranén nejen zakaznik (koneény spotfebitel), ale i dodavatel vyrobku a obchodni Fetézec.
Vyhodou téchto auditd pro vyrobce (dodavatele) mize byt to, ze pravidelnou externi kontrolou
je veden ke stalému zlepSovani.

Dodavatelské audity se rozdéluji na vstupni a dozorové. Vstupni dodavatelsky audit je provadén
zpravidla pfed zahajenim vyroby vyrobku pod privatni znackou a jeho vysledek je podkladem
pro posouzeni vhodnosti vyrobce vyrabét privatni znacky. Dozorové audity jsou v podstaté
audity nasledné a jsou provadény s rGznou frekvenci v zavislosti na rizikovosti vyrabéného
produktu (privatni znacky).

Audity dodavatelll jsou z velké Casti zajiStovany externimi spolecnostmi, resp. jejich zkusenymi
auditory, ktefi jsou schopni nezavisle posoudit uroven daného provozu.

Proto, aby bylo mozno provadét audity dodavatelll, musi byt stanoveny prfesné pozadavky na
jednotlivé dodavatele, resp. musi byt vytvofen jakysi standard, podle kterého budou vlastni
audity u dodavatell probihat. Vytvofeny standard by mél jednak jednotlivym vyrobcim
(dodavatellim) poskytnout seznam pozadavkl na né kladenych (pozadavky na podminky
vyrobky, uroven hygieny, na zajisténi zdravotni nezavadnosti a kvality, na prostfedi provozu
atd.). A jednak slouzi i jako podklad pro auditory provadéji dodavatelské audity.

Jako obecné standardy, ovSem méné vhodné, pro kontrolu dodavatele mohou byt vyuzity normy
jakosti fady ISO 9000 (jejich nevyhody byly zminény dfive v textu). Dnes mezi velmi Casto
uplatiiované standardy pro dodavatelské audity patfi mezinarodni standardy BRC a IFS, které
predstavuji uceleny souhrn pozadavk( na vyrobce potravin. Dal§i moznosti je pak vytvoreni
standard( vlastnich, které vSak do znaéné miry vychazeji ze standardu jiz existujicich.



B s NEBEZPECNE CHEMICKE LATKY VE VYROBE
POTRAVIN

Pouziti chemickych latek a pfipravkd v potravinarskych provozech Ize velmi jednoduse rozdélit
na dvé skupiny:
a) na pridatné nebo pomocné latky, které se stavaji soucasti potraviny nebo se mohou v
konecném vyrobku vyskytovat ve stopovém toxikologicky nevyznamném mnozstvi
b) na chemické latky a pfipravky, které se pouzivaji v potravinarskych provozech zejména
jako Cistici prostfedky, chladiva, maziva do strojli atd.

V prvni skupiné jsou predevsim latky, které se pfi vyrobé potravin pfidavaji do vyrobku, které
zlepSuji jejich vlastnosti, napf. prodluzuji jejich trvanlivost, zvyraznuji barvu nebo chut’ vyrobku,
nebo jsou pfi vyrobé zapotiebi z technologickych divod( — aby se jednotlivé slozky navzajem
dobfe smisily, aby tésto kynulo atd. Tyto latky se nazyvaji pfidatné latky nebo aditiva. Znaci se
pismenem E a Ciselnym kédem a toto znaceni je mezinarodné platné. Jejich pouziti se fidi
legislativnimi pozadavky, zakonem ¢&. 110/1997 Sh., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o
zméné a dopilnéni nékterych souvisegjicich zakont, v platném znéni, a jeho provadécimi
predpisy, zejména vyhlaskou ¢. 304/2004 Sb., kterou se stanovi druhy a podminky pouZiti
pfidatnych a pomocnych latek pri vyrobé potravin.

Nakladani s druhou skupinou chemickych latek a pfipravkl se fidi zejména zakonem ¢.
356/2003 Sb., o chemickych latkach a chemickych pfipravcich, v platném znéni, a souvisejicimi
pravnimi predpisy. Tento zakon upravuje prava a povinnosti osob pfi vyrobé, klasifikaci, baleni,
oznacovani, uvadéni na trh, pouzivani, vyvozu, dovozu, ... — tj. nakladani s chemickymi latkami
nebo pfipravky.

Cilem téchto skolicich materiall je seznamit pracovniky potravinarskych provozl se zakladnimi
pravy a povinnostmi pfi nakladani pravé s touto skupinou chemickych latek a pFipravku, které
nékdy unikaji pozornosti specializovanych pracovnikl ve vyrobé potravin.

8.1 Legislativa v oblasti nakladani s chemickymi latkami a pripravky

V Ceské republice byla pravni Uprava nakladani s nebezpeénymi chemickymi latkami a
pfipravky koncepéné pfipravovana od roku 1995. Cilem bylo vytvofeni pfedpisu, ktery by
zahrnoval co nejSirSi oblast nebezpecnych chemickych latek a pfipravki a zaroven sjednotil
prava a povinnosti v této oblasti s pozadavky Evropského spolecenstvi.

Prace byly zavrSeny pfijetim zakona ¢&. 157/1998 Sb., o chemickych latkach a chemickych
pfipravcich a o zméné nékterych dalSich zakonu, ktery vstoupil v platnost 1. ledna 1999.
V relativné kratké dobé byl pfipraven a pfijat novy zakon ¢. 356/2003 Sb., o chemickych latkach
a chemickych pfipravcich a o zméné nékterych dalSich zakonu, ktery nabyl platnosti s dnem
vstupu Ceské republiky do Evropské unie, tj. 1. &ervna 2004. Tento zakon plati i v souéasnosti.

Soubézné bylo ke dni 1. ¢ervna 2007 v EU pfijato nové Nafizeni ES &. 1907/2006 o registraci,
hodnoceni, povolovani a omezovani chemickych latek — REACH. Obsah této nové legislativy
nebude transponovan do ¢eské legislativy. Budou pouze provedeny zmény zakona ¢. 356/2003
Sh. a provadécich predpisli tak, aby obsahovaly ta ustanoveni, ktera nejsou prfedmétem
,Nafizeni REACH".



8.2 Zakladni pojmy v oblasti nakladani s chemickymi latkami a
pripravky

Chemicka latka je chemicky prvek a jeho slouceniny.
Chemicky pripravek je smés nebo roztok sloZzeny ze dvou nebo vice chemickych latek.

Predmét je kazda véc, ktera ma konkrétni tvar, povrch nebo provedeni, které uréuje jeho funkci
ve vétSi mife nez jeho chemické slozeni.

Klasifikace je postup zjiStovani nebezpecnych vlastnosti latky nebo pfipravku, hodnoceni
zjisténych vlastnosti a nasledné zarazeni takové latky nebo pfipravku do jednotlivych skupin
nebezpecnosti. Provedeni klasifikace jsou pfed uvedenim latky nebo pfipravku na trh povinni
zajistit vyrobce, zhotovitel nebo dovozce, pfipadné prvni pfijemce

Nebezpeclné latky a pripravky jsou latky a pfipravky, které za podminek stanovenych zakonem
maji jednu nebo vice nebezpecnych vlastnosti, pro které jsou klasifikovany jako

Vybudny | Oxidujici | Extrémné Vysoce Hoflavy | Vysoce | Toxicky Zdravi
hoflavy hoflavy toxicky Skodlivy
O F+ F T+ T Xn
vybuéy oxidujici | extrémné vysoce vysoce | toxicky Zdravi
hoflavy hoflavy toxicky Skodlivy
Ziravy | Drazdivy | Senzibilujici | a) Karcinogenni a) Karcinogenni Nebezpecny
b) Mutagenni b) Mutagenni pro ZP
c) Toxické c) Toxické
pro reprodukci pro reprodukci
kat. 1a2 kat. 3
C Xi Xn T Xn N
e | X X X Y
- B
2|’ravy dréidlvy ZdraYi tOXiCky dera.\/l ] nebezp’eény
Skodlivy Skodlivy pro ZP

8.3 Baleni nebezpecnych chemickych latek a pripravk

Zakonem ¢.

v

102/2001 Sb., o obecné bezpecnosti vyrobkl, je uloZzeno vSem podnikajicim

osobam uvadéjicim na trh nebo do obé&hu jakékoli vyrobky, aby uvadély na trh nebo do obéhu

pouze vyrobky, které jsou bezpelné. Zakon ¢&. 356/2003 Sh., o chemickych latkach a

chemickych pfipravcich, je ve vztahu k zakonu ¢. 102/2001 Sb. zvlastnim pravnim pfedpisem
stanovicim podminky, za kterych je moZné povaZovat chemické vyrobky s nebezpelnymi
vlastnostmi fyzikalné-chemickymi a vlastnostmi nebezpecnymi pro zdravi nebo zivotni prostfedi
za bezpelné zabalené a oznacené, aby bylo mozné jejich bezpe€né pouzivani.

Obaly a uzavéry musi splfiovat tyto pozadavky:
a) obal a uzavér musi byt navrzen a konstruovan tak, aby obsah obalu nemohl uniknout,
b) materidly pouzité na zhotoveni obalu a uzavéru nesméji byt obsahem naruSovany a
nesméji s nim vytvaret nebezpecné slouceniny,



c) obal a uzavér musi byt vyrobeny tak, aby bylo zajisténo, Ze odolaji tlaku a deformacim
vznikajicim pfi bézném zachazeni a ze nedojde k jejich uvolnéni,

d) obal uréeny k opakovanému pouziti musi byt navrzen a konstruovan tak, aby mohl byt
opakované uzaviran bez uniku obsahu.

Obal nesmi mit provedeni nebo oznaceni pouzivané pro potraviny, pitnou vodu, krmiva, léCiva
nebo kosmetické prostfedky. Nebezpeli zamény!

8.4 Oznacovani nebezpecénych chemickych latek a pripravku

Na obalu nebezpeéného pfipravku musi byt jasné, €iteIné a nesmazatelné v ¢eském jazyce
uvedeny nasledujici udaje:

a) obchodni nazev pripravku,

b) nazev, sidlo a telefonni Cislo osoby, ktera je odpovédna za uvedeni pfipravku
v daném obalu na trh,

c¢) chemicky nazev nebezpeéné latky nebo latek pritomnych v pfipravku

d) vystrazné symboly nebezpecnych vlastnosti fyzikalné-chemickych a vlastnosti
nebezpeCnych pro zdravi nebo Zivotni prostfedi (viz vySe). Graficky symbol
nebezpecnosti je proveden v barvé ¢erné na zlutooranzovém pozadi.

e) standardni véty oznacujici specifickou rizikovost (R-véta). Slovni vyjadfeni R-vét je
stanoveno pravnim pfedpisem a nelze je ménit.

f) standardni pokyny pro bezpeéné zachazeni (S-véta). Slovni vyjadfeni S-vét je
stanoveno pravnim pfedpisem a nelze je ménit.

g) hmotnost nebo objem, jde-li o pfipravky urené Kk prodeji spotfebiteli.
pfipadné zvlastni oznaceni podle specifickych pravnich pfedpist (napf. u aerosolovych
rozprasovacu oznaceni: ,Nadobka je pod tlakem: nevystavujte sluneénimu zareni a
teplotdm nad 50°C. Ani vyprazdnénou nadobku neprorazejte a nevhazujte do ohné.“ A
je-li naplii hoflava, dale upozornéni: ,Nestfikejte do otevieného ohné nebo na Zhavé
prfedméty. Uchovavejte mimo dosah zdroju zapaleni — Zakaz koufeni. Uchovavejte mimo
dosah déti.“, oznaCeni (obsahu slozek) podle Nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(ES) €. 648/2004, o detergentech; atd.)

Rozméry oznaceni jsou:

a) nejméné 52 x 74 mm, pokud objem obalu nepfesahuje 3 li

b) nejméné 74 x 105 mm, pokud je objem obalu vétsi nez 3 li a nepfesahuje 50 li

c) nejméné 105 x 148 mm, pokud je objem obalu vétsi nez 50 li a nepfesahuje 500 li

d) nejméné 148 x 210 mm, pokud je objem obalu vétsi nez 500 li.

Pokud jsou obaly pfili§ malé nebo jinym zpisobem nevhodné pro jejich oznadeni udaji pfimo na
obalu nebo na $titku, I1ze toto oznaceni provést pfipojenim pfibalového letaku nebo visackou.

Graficky symbol nebezpeénosti pokryva alespon jednu desetinu plochy oznageni, nejméné
véak 1 cm? této plochy.

Na obalech nebezpecnych chemickych latek a nebezpecnych chemickych pfipravkl a pFipravku
predstavujicich specifické riziko nesméji byt uvadény napisy jako napfiklad ,netoxicky®,
,neskodny*, ,neznedistujici, ,ekologicky®, ,eko“, nebo jakékoli jiné informace uvadéjici, ze latka
nebo pfipravek nejsou nebezpecné, nebo informace, které mohou vést k podcenéni nebezpedi
latky nebo pfipravku. Na obalech detergentl nesmi byt pouzita graficka vyobrazeni ovoce, ktera
mohou uvést spotfebitele v omyl.



8.5 Bezpecnostni list

Kazdy, kdo uvadi na trh nebezpeénou latku nebo pfipravek, je povinen zajistit vypracovani
bezpeénostniho listu v Eeském jazyce.

Bezpecnostni list je zakladni nastroj pro poskytovani informaci v dodavatelském Fetézci.
Umozni osobam, které zachazeji s témito latkami nebo pfipravky, pfijimat pfislusna opatfeni
tykajici se ochrany zdravi, bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci. Zaméstnanci musi mit na
pracovisti pfistup k informacim z bezpec€nostnich listl latek a pripravkl, které pouzivaji nebo
jejichz GCinkim mohou byt vystaveni. Neni zakonem stanoveno, jakou formou ma byt
informovanost realizovana.

Bezpecnostni list je souhrn identifikacnich udaji o vyrobci a dovozci, o nebezpecéné latce nebo
pFipravku a udaju potfebnych pro ochranu zdravi ¢lovéka nebo Zivotniho prostredi

Bezpecnostni list pro nebezpec¢nou latku nebo nebezpecny pripravek je povinnost
bezplatné poskytnout nejpozdéji pfi prvém predani nebezpeéné latky nebo nebezpecného
pfipravku jiné osobé.

Bezpecnostni list pro latky nebo pripravky, které nejsou klasifikovany jako nebezpeéné,
ale obsahuji alespon jednu latku, ktera pfedstavuje nebezpedi pro zdravi nebo Zivotni prostiedi,
nebo alespoi jednu latku, pro kterou je stanoven pfipustny expozi€ni limit v individualni
koncentraci = 1 % hmotnostni pro pfipravky jiné nez plynné nebo = 0,2 % objemova pro plynné
pfipravky, je povinnost poskytnout bezplatné na vyzadani pfi prvém predani takového
pfipravku jiné osobé bezpecnostni list.

Bezpecnostni list mize byt poskytnut v podobé tisténé nebo elektronickeé.
Struktura bezpecnostniho listu a zpusob jeho zpracovani byly a jsou dany nasledujicimi
pravnimi pfedpisy:
o dle vyhlasky ¢. 27/1999 Sb. — od 1.1.1999 do 1.6.2004
o dle vyhlasky & 231/2004 Sb. — od 1.6.2004 do 1.6.2007 (dle MZP jsou takové
bezpe€nostni listy platné do nabyti GCinnosti novely zakona ¢&. 356/2003 Sbh., o
chemickych latkach a chemickych pripravcich, ktery bude adaptovat ,Nafizeni REACH")
o dle prilohy Il Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢.1907/2006 (REACH) — od
1.6.2007

Bezpecnostni list podle prilohy Il Nafizeni (ES) ¢. 1907/2006 (REACH):

Bezpecnostni list obsahuje 16 kapitol:

Kapitola 1

IDENTIFIKACE LATKY / PRIPRAVKU A SPOLECNOSTI / PODNIKU
Kapitola 2

IDENTIFIKACE NEBEZPECNOSTI

Kapitola 3

SLOZENI / INFORMACE O SLOZKACH
Kapitola 4

POKYNY PRO PRVNi POMOC

Kapitola 5

OPATRENI PRO HASEBN{ ZASAH

Kapitola 6

OPATRENI V PRIPADE NAHODNEHO UNIKU
Kapitola 7

ZACHAZENI A SKLADOVANI




Kapitola 8

OMEZOVANI EXPOZICE / OSOBNi OCHRANNE PROSTREDKY
Kapitola 9

FYZIKALNI A CHEMICKE VLASTNOSTI
Kapitola 10

STALOST A REAKTIVITA

Kapitola 11

TOXIKOLOGICKE VLASTNOSTI
Kapitola 12

EKOLOGICKE INFORMACE

Kapitola 13

POKYNY PRO ODSTRANOVANI
Kapitola 14

INFORMACE PRO PREPRAVU
Kapitola 15

INFORMACE O PREDPISECH

Kapitola 16

DALSI INFORMACE

8.6 Povinnosti pfi nakladani s nebezpeénymi chemickymi latkami a
pripravky

Povinnosti pfi nakladani s chemickymi latkami a pfipravky upravuje zejména § 44a zakona ¢.
258/2000 Sb., o ochrané verejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich zakond,
v platném znéni.

Zakladni povinnosti pfi nakladani s chemickymi latkami a pfipravky je chranit zdravi ¢lovéka a
zivotni prostredi a fidit se vystraznymi symboly nebezpeénosti, vétami oznacujicimi
specifickou nebezpeénost (R-véty) a bezpecnostnimi pokyny pro nakladani (S-véty).
Uvedené ustanoveni plati bez vyjimky pro vSechny obCany, a to i v pfipadé, Zze nejsou
podnikajicimi osobami. Plati také pro zaméstnance, ktefi v ramci svych pracovnich povinnosti
nakladaji s nebezpe&nymi chemickymi latkami a pfipravky.

Nebezpelné chemické latky a chemické pfipravky klasifikované jako vysoce toxické se smi
prodavat, darovat nebo jinym zpusobem poskytovat pouze osobam odborné zplsobilym
podle § 44b zakona ¢. 258/2000 Sb..

Nebezpecné chemické latky a chemické pfipravky klasifikované jako toxické a ziravé se smi
prodavat, darovat nebo jinym zpisobem poskytovat pouze osobam starSim 18 let nebo
osobam, které nebyly zbaveny zcela nebo z€asti zpUsobilosti k pravnim ukonum.

Osoby starsi 15 let a mladsSi 18 let sméji nakladat s nebezpecnymi chemickymi latkami a
chemickymi pfFipravky klasifikovanymi jako vysoce toxické, toxické nebo ziravé jen v ramci
pfipravy na povolani pod pfimym dohledem osoby s odbornou zpUsobilosti podle § 44b zakona
¢. 2568/2000 Sb..

Osoby sméji nakladat s nebezpelnymi chemickymi latkami nebo chemickymi pfipravky
klasifikovanymi jako vysoce toxické jen tehdy, jestlize nakladani s témito chemickymi latkami a
chemickymi pfipravky maji zabezpefeno fyzickou osobou odborné zpulsobilou podle § 44b
zakona ¢. 258/2000 Sb.. Jednotlivé Cinnosti v ramci nakladani s témito chemickymi latkami a
chemickymi pfipravky mize vykonavat i zaméstnanec, kterého fyzicka osoba odborné zpusobila
prokazatelné zaskolila. Opakované proskoleni se provadi nejméné jedenkrat za rok. O Skoleni a
proSkoleni musi byt pofizen pisemny zaznam, ktery je pravnicka osoba nebo fyzicka osoba
opravnéna k podnikani povinna uchovavat po dobu 3 let.



Osoby, které v ramci svého zaméstnani nebo pfipravy na povolani nakladaji s nebezpe&nymi
chemickymi latkami nebo pfipravky klasifikovanymi jako vysoce toxické, toxické, ziravé nebo
karcinogenni oznacené R-vétou 45 nebo 49, mutagenni oznacené R-vétou 46 a toxické pro
reprodukci oznatené R-vétou 60 nebo 61, musi byt prokazatelné seznameny s nebezpecnymi
vlastnostmi chemickych latek a chemickych pfipravk(l, se kterymi nakladaji, zasadami ochrany
zdravi a zivotniho prostfedi pfed jejich Skodlivymi Uginky a zasadami prvni predlékaiské
pomoci.

Podnikajici fyzicka &i pravnicka osoba je povinna vydat pro pracovisté, na némz se naklada s
nebezpenymi chemickymi latkami nebo chemickymi pfipravky klasifikovanymi jako vysoce
toxické, toxické, ziravé nebo karcinogenni oznacené R-vétou 45 nebo 49, mutagenni
oznacené R-vétou 46 a toxické pro reprodukci oznatené R-vétou 60 nebo 61, pisemna
pravidla o bezpecnosti, ochrané zdravi a ochrané zivotniho prostredi pfi praci s témito
chemickymi latkami a chemickymi pfipravky. Pravidla musi byt volné dostupna zaméstnancim
na pracovisti a musi obsahovat zejména informace o nebezpecénych vlastnostech chemickych
latek a chemickych pfipravkl, se kterymi zaméstnanci nakladaji, pokyny pro bezpecnost,
ochranu zdravi a ochranu Zivotniho prostfedi, pokyny pro prvni pfedlékafskou pomoc a postup
pfi nehodé. Text pravidel je pravnickd osoba nebo fyzickd osoba opravnéna k podnikani
povinna projednat s organem ochrany verejného zdravi pfisluSnym podle mista €innosti (KHS —
Krajska hygienicka stanice).

Zakon ¢. 2568/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich zakond,
v platném znéni, stanovi i obecné podminky pro skladovani:

e nebezpelné chemické latky a chemické pfipravky klasifikované jako vysoce toxické se
smi skladovat v prostorach, které jsou uzamykatelné, zabezpeéené proti vloupani a
vstupu nepovolanych osob

e pii skladovani musi byt vylou¢ena zaména a vzajemné Skodlivé pusobeni uskladnénych
chemickych latek a chemickych pfipravk( a zabranéno jejich pronikani do Zzivotniho
prostifedi a ohrozeni zdravi lidu

Shrnuti

Pfi nakladani s chemickymi latkami a pfipravky je hlavni zasadou vzdy pozadovat od
dodavatele ozna€eni vyrobku a bezpec€nostni list v éeském jazyce podle platné legislativy,
pfipadné potvrzeni o bezpeénosti. Na zakladé klasifikace uvedené v bezpecnostnim listu se
specifikuji pfipadné dalsi povinnosti pfi praci s témito vyrobky.

Priklad €. 1:

K Cidténi je na provoze pouzivan pfipravek na bazi hydroxidu sodného. Na oznaé&eni vyrobku a
v bezpecCnostnim listu (napf. kapitola 15) je uveden vystrazny symbol nebezpeénosti
C

=

<

Ziravy
Pro dany pfipravek je nutno vypracovat pravidla o bezpec¢nosti, ochrané& zdravi a ochrané
Zivotniho prostfedi pfi praci a projednat je s KHS. S pravidly je nutno seznamit zaméstnance a
text pravidel musi byt volné dostupny na pracovisti.

a R-véta R34 — Zpusobuje poleptani, které byly pfifazeny pfi klasifikaci.

Priklad €. 2:



Cistici prostfedek je nakupovan jako koncentrat v 50 litrovych nadobach. Pro vlastni praci je
nutno jej rozlit do mensich nadob. Na oznaceni vyrobku a v bezpeénostnim listu (nap¥. kapitola
15) je uveden vystrazny symbol nebezpecnosti

Xi

a R-véta R38 — Drazdi oci, které byly pfifazeny pfi klasifikaci.

Drazdivy

Pripravek Ize prelit do pevnych nadob, které sloZzenim odpovidaji originalnim obaliim. Je nutno
dbat, aby obaly nemély provedeni nadob na potraviny, zejména je pfisny zakaz pouziti PET
lahvi od napoji. Nadoby je nutno pro jasnou identifikaci oznadit nazvem obsazené chemikalie a
oznacit minimalné vystraznym symbolem nebezpecnosti.



Ll 9 ODPADOVE HOSPODARSTVI A NAKLADANI S ODPADY

9.1 Legislativni ramec

Pravni pfedpis, kterym se upravuje nakladani s odpady je zakon &. 185/2001 Sb., o odpadech,
ktery nabyl u€innosti dne 1. 1. 2002. Po mnoha novelach vySlo jeho uplné znéni - zakon
€. 106/2005 Sb. — naposledy byl novelizovan zakonem ¢. 34/2008 Sb. ,Velka“ novela se
oCekava v letosnim roce.

Provadéci vyhlasky k zakonu o odpadech jsou vyhlasky Ministerstva zivotniho prostiedi, nize
uvedené maiji vztah k problematice potravinarskych provozl: vyhl. €. 381/2001 Sb., kterou se
stanovi Katalog odpadd ve znéni vyhl. €. 503/2004 a 168/2007 Sb. a vyhl. &. 383/2001 Sb., o
podrobnostech nakladani s odpady ve znéni vyhl. &. 294/2005 Sb. a 353/2005 Sb.

V navrhu je vyhlaSka o podrobnostech nakladani s biologicky rozlozitelnymi odpady, ktera by
méla vstoupit v platnost na v 2. poloviné roku 2008.

V nasledujicim textu jsou uvedeny dalSi ddlezité predpisy, které se nakladani s odpady
vznikajicimi v potravinafskych provozech dotykaji.
V kapitole VI. nafizeni EP a Rady (ES) &. 852/2004, o hygiené potravin, je feSena problematika
nakladani s odpady z hlediska dodrzovani hygienickych pozadavk(. Povinnosti z ni vyplyvajici
Ize shrnout takto:
e odpady je nutno co nejrychleji odstranit z prostor, kde se nachazeji potraviny
e odpady se musi skladovat v uzaviratelnych nadobach, které se bud likviduji s odpadem,
nebo pravidelné Cisti a desinfikuiji
o Ulozisté odpadl musi byt udrzovano v Cistoté a zabezpeceno
odpady musi byt likvidovany hygienickym a ekologickym zplsobem ve smyslu platné
legislativy a nesmi pfedstavovat pfimy ani nepfimy zdroj kontaminace.

Likvidovat odpad ekologickym zplsobem dle platné legislativy zde znamena nakladat
s odpadem tak, jak uklada zakon ¢&. 185/2001 Sb., o odpadech. Nakladanim se rozumi
produkce odpadu, shromazdovani odpadl v misté jejich vzniku, pfedavani odpadu opravnéné
osobé, skladovani odpadu, vyuzivani nebo odstrafovani odpada.

Odpadem podle §3 zakona o odpadech je kazda movita véc, které se osoba zbavuje nebo ma
umysl nebo povinnost se ji zbavit.

V §2 zakon upravuje to, na co se nevztahuje, tj. odpadem neni:

e odpadni voda, nakladani s vodami feSi zakon ¢. 254/2001 Sb., o ochrané_vod a jeho
provadéci predpisy v platném znéni a zakon ¢. 274/2001 Sb., vodovodech a
kanalizacich v platném znéni a jeho provadéci pfedpisy v platném znéni

e konfiskaty zivoCiSného pavodu (nyni vedlejSi zivoCiSné produkty), tuto problematiku fesi
zakon €.166/1999 Sb., o veterinarni péci a jeho provadéci predpisy v platném znéni a
pomérné rozsahlé nafizeni EP a Rady (ES) ¢.1774/2002, o veterinarnich a
hygienickych pravidlech pro vedlejsi vyrobky zivociSného plavodu, které nejsou uréeny
k lidské spotiebé.
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9.2 Povinnosti ptivodce odpadu

Hlavni povinnosti pavodce jsou uvedeny v §16 zakona o odpadech, Ize je shrnout takto:
o shromazdovat odpady utfidéné podle druhl a kategorii

shromazdovat odpady ve vhodnych nadobach k tomu uréenych

nadoby uréené k shromazdovani odpadu fadné oznadit

odpady pfedat pouze osobé opravnéné

predchazet vzniku odpadu

odpady pfedat prednostné k vyuziti odpadu, poté k odstranéni

zabezpedit odpady pfed znehodnocenim, odcizenim a unikem

vést pribéznou evidenci odpadu, popf. podat roéni hlaSeni o nakladani s odpady

umoznit kontrolnim organim pfistup do objektu, pfedlozit dokumentaci a poskytnout

pravdivé udaje

e plvodce je odpovédny za nakladani s odpady do doby prevedeni do viastnictvi
opravnéné osobé

Druh odpadu je uréen charakterem odpadu, je definovan Sestimistnym kédem odpadu neboli
katalogovym &islem. Katalog odpadi je vydan v pfiloze &. 1 vyhlasky MZP &. 381/2001 Sb.
v platném znéni. Je to vlastné pomucka, jak odpad tfidit — podle katalogovych cCisel. Odpad se
podle kategorie déli na ostatni odpad - kategorie O, ktery nema Zadné nebezpeéné vlastnosti a
nebezpecny odpad - kategorie N, ktery ma alespofi jednu nebezpecnou vlastnost dle pfilohy €.
2 zakona o odpadech.

V potravinarskych provozech mohou jednorazové vznikat i nebezpeéné odpady, napf. zafivky,
nefunkéni lednice, mrazaky, elektrozafizeni, ktera obsahuji nebezpeéné latky nebo nebezpecéné
odpady z obsluznych provozu. Plvodcem téchto nebezpelnych odpadl se stava povinna
osoba, je-li vyuzit institut zpétného odbéru nékterych vyrobki nebo oddéleného sbéru
elektrozafizeni.

Zpétny odbér nékterych vyrobkl podle § 38 zakona o odpadech se rozumi odebirani

pouzitych vyrobkl (odpadni oleje, elektrické akumulatory, galvanické ¢lanky a baterie, vybojky a
zarivky, pneumatiky) povinnymi osobami — prodejci od spotfebitelll bez naroku na uUplatu za
ucelem jejich vyuziti nebo odstranéni.

Oddéleny sbér elektrozafizeni se rozumi odebirani pouzitych elektrozafizeni tj. velkych a
malych domacich spotfebicu, zafizeni informacnich technologii a pfistroju pro monitorovani a
kontrolu od jejich koneénych uzivateld.

K nakladani s nebezpeénym odpadem je potieba souhlasu povéfené obce lll. st. podle §16
odst. 3 zakona o odpadech.

Plavodce odpadl je zodpovédny za tfidéni odpadu, ktery produkuje podle Katalogu odpadu.
V ptipadé nejasnosti ptvodce miize prostfednictvim povéfené obce Il _st. pozadat MZP o
stanovisko k zafazeni odpadu. Na webovych strankach MZP je archiv stanovisek od r. 2002.
Plavodce odpadu je ten, kdo produkuje odpady, komu odpad vznika. Plnit povinnosti, vyplyvajici
ze zakona o odpadech, ma kazda pravnicka nebo fyzicka osoba opravnéna k podnikani.
Shromazdovanim odpadu je minéno kratkodobé soustfedovani odpadd na misté k tomu
uréeném v odpovidajicich shromazdovacich prostfedcich. Shromazdovacim prostfedkem muze
byt kovovy sud, plastovy barel s vikem, popelnice, ale i papirova krabice nebo PE pytel, tj.
vhodna nadoba, ve které je odpad uchovan do doby, nez je pfedan opravnéné osobé.

V8echny odpady musi byt shromazdovany utfidéné podle jejich druhu, s ohledem na hygienické
poZadavky a kazdy druh zvIast.

Na kazdé shromazdovaci nadobé musi byt zfetelné uveden nazev odpadu, katalogové Cislo a
kategorie odpadu (kat. O). Nadoby by mély byt umistény oddélené tak, aby byly pfistupné jen
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osobam k tomu povéfenym provozovatelem. Pfedani odpadl opravnéné osobé by mélo
probihat bez mozného znecisténi okoli.

Opravnéna osoba je firma, které puvodce muze odpad pfedat - ma platné rozhodnuti Odboru
ochrany prostfedi krajského ufadu dle § 14 odst. 1 zdkona o odpadech k provozovani zafizeni
ke sbéru a vykupu odpadl - pfedava odpad dalSi opravnéné osobé, k vyuzivani odpadl -
kompostarna, bioplyn. stanice, tfidici linka nebo k odstrafiovani odpadd — spalovna, skladka.

Prabézna evidence je chronologicky prehled o nakladani s odpady v provozovné. Musi ji vést
kazdy plvodce bez ohledu na to, jaké mnozstvi odpadu produkuje. Jeji nalezitosti jsou: nazev
odpadu, katalogové Cislo a kategorie odpadu, mnozstvi odpadu, kéd zplsobu nakladani,
identifikace opravnéné osoby - IC, nazev, provoz, obec, datum, Ccislo zapisu, podpis
zapisovatele.

Podkladem pro vedeni priibézné evidence jsou vazni listky nebo potvrzeni o pfedani (pfevzeti)
odpadu, popf. faktura. Je vhodné doklady zakladat do Sanonu vzestupné, dale je vhodné
zakladat smlouvy s opravnénymi osobami (popf. smlouvu s obci) a rozhodnuti §14 odst. 1
zakona o odpadech opravnénych osob.

Pro vedeni evidence odpadl v elektronické podobé je mozné vyuzit program EVI 8 (Inisoft
Liberec), ktery je pIné kompatibilni se statni spravou. Vedeni evidence v elektronické podobé je
vhodné pro vétsi provozovny, je v ném mozno sledovat finanéni toky odpadového hospodarstvi
a vytvofit rocni Hlaseni o produkci a nakladani s odpady, popf. statisticky vykaz o odpadech.

HlaSeni o produkci a nakladani s odpady se podava za kazdou jednotlivou provozovnu zvlast
odboru zivotniho prostfedi obecniho Ufadu obce s rozSifenou plsobnosti (lll.st.) do 15. 2.
nasledujiciho roku podle sidla provozovny. FormulaFf si Ize stahnout v elektronické podobé na
webovych strankach kazdého krajského uradu, vyplnit ho elektronicky nebo ru¢né, Ize ho také
najit jako pFilohu & 20 k vyhl. MZP &. 383/2001 Sb., o podrobnostech nakladani s odpady.
Limitem pro podani je produkce 50 kg nebezpeéného odpadu a/nebo 50t odpadu kategorie
ostatni odpad za IC. Evidenci je nutno archivovat po dobu 5 let.

Kazdy puvodce, jehoz produkce je vice nez 10t nebezpeénych odpadl nebo 1000t ostatnich
odpadl za rok je povinen zpracovat Plan odpadového hospodaistvi. Zavazny plan predlozi
krajskému ufadu, ktery odsouhlasi v samostatné pusobnosti jeho soulad s Planem odpadového
hospodarstvi kraje.

Kazdy, kdo naklada za posledni 2 roky s vice nez 100t nebezpetného odpadu za rok je povinen
ustanovit odpadového hospodare.

9.3 Kontroly

Kontrola nakladani s odpady je v kompetenci oddéleni odpad téchto uradu:
o Ceské inspekce Zivotniho prostredi — CIZP
o krajského ufadu - Odbor ochrany prostfedi
e obecnich ufadu lll. st. - obce s rozSifenou pusobnosti - Odbor zivotniho prostredi
e obecnich ufadu - Odbor zivotniho prostredi

Nevpusténi kontrolnich organt do provozovny je poruSenim 8§81 zakona o odpadech pod
pokutou az 1 000 000 K&. Pokuty jsou ukladany za jednotliva neplnéni povinnosti. Je mozné
dostat pokutu az 300.000 K& za vyuzivani systému obce bez pisemné smlouvy, az 1 000 000
K& za nevedeni priibézné evidence, netfidéni dle katalogu odpadu, pfedavani odpadi jiné nez
opravnéné osobé apod.
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Vhodné je pfed kontrolou, je-li hlaSena, uklidit provozovnu, proskolit personal a pfipravit
nasledujici doklady: prubéznou evidenci popf. ro€ni hlaseni, doklady o pfedavani odpadu —
potvrzeni, smlouvy s opravnénymi osobami, smlouvu s obci, jestlize je vyuzivan systému obce
a platné rozhodnuti kraje — souhlas dle §14 odst. 1 zakona o odpadech opravnénych osob.
Kontrolni organy bude zajimat také tfidéni odpad( v misté jejich vzniku podle Katalogu odpadu,
shromazdovaci prostiedky, jejich znaeni a umisténi v provozovné.

9.4 Nakladani s odpady v provozovné

Odpadové hospodarstvi v potravinafskych provozech Ize popsat jako funkéni systém nakladani
s odpady ve smyslu platné legislativy, se kterym se zaméstnanci ztotoZni a budou ho snadno
dodrzovat. Pfi nastaveni systému nakladani s odpady je nutno se zamyslet nad tim, jaké
odpady v provozovné vznikaji. Obecné Ize konstatovat, ze v potravinarském provozu vznikaji
obalové odpady od surovin, desinfek&nich a mycich prostfedkl, smésny komunalni odpad a
odpad ze zpracovani surovin. Dale je tfeba pfi dodrZeni v8ech hygienickych norem zajistit jejich
oddélené shromazdovani od potravin a nasledné pfedavani opravnéné osobé.

Plvodce predavani odpadu opravnéné osobé fesi smluvné sam, je-li to v dané lokalité mozné,
je pro zjednoduseni systému vyhodné najit pro pfedavani vSech produkovanych odpadi jednu
opravnénou osobu. Obalové odpady lze v provozovné shromazdovat v plastovych pytlich
rdznych barev, nejlépe umisténych ve stojanech s vikem a dale v nadobach opravnéné osoby.
Vhodna tloustka pro bezpec¢nou manipulaci s pytli je 180 mikronl. Pro tfidéni je vhodné
dodrzovat barvy, které se pouzivaji pfi tfidéni komunalnich odpad v obci.

Odpady se v misté vzniku tfidi takto:

— obalové odpady:

o Kat.c.1501 01 barva sbérové nadoby modra
papirové obaly - rozloZzené kartonové krabice, pytle, sacky
o Kat.€.150102 barva sbérové nadoby Zluta

plastové obaly - seSlapnuté PET s vickem, vyplachnuté kanystry nebo nadoby od
desinfekce, chemikalii feditelnych vodou

o Kat.€.1501 04 barva sbérové nadoby Cervena
v kovoveé obaly - plechovky od napoju, Cisté plechovky a obaly od potravin nebo surovin
o Kat.¢.1501 07 barva sbérové nadoby zelena
sklenéné obaly - sklenéné stfepy, vyplachnuté sklenice od potravin, surovin nevratné
lahve

- biologicky rozlozitelné odpady
Podle druhu provozu se odpad zafazuje napf. pod podskupinu 02 02 - odpady ze zpracovani
masa, 02 07 - odpady zvyroby alkoholickych nebo nealkoholickych napoju. Jednotliva
katalogova Cisla odpadd musi byt uvedena na sbérovych nadobach a musi byt shodna s kody
v pribézné evidenci a doklady o pfedani odpadu opravnéné osobé. Napf.:

e Kat.E. 02 07 04 - surovina nevhodna ke spotfebé& nebo zpracovani

o Kat.¢. 02 07 05 - kaly z Cisténi odpadnich vod v misté jejich vzniku

- ostatni odpady
e Kat.¢. 20 03 01 barva sbérové nadoby cerna
smésny komunalni odpad — zbytky po vytfidéni vyuzitelnych slozek



9.5 Vnitrni provozni predpis

Je vhodné zpracovat vnitfni provozni pfedpis pro nakladani s odpady, neni to ale zakonnou
podminkou. Provozni pfedpis by mél obsahovat:
e prehled platné legislativy, zakonné povinnosti, platna povoleni
popis mist vzniku odpadi
seznam produkovanych odpadu
tfidéni odpadd na pracovisti
znaceni a umisténi sbérovych nadob s plankem
odpovédnost za nakladani s odpady v provozovné
predavani odpadl opravnéné osobé k vyuzivani, k odstranéni
pravidelné vzdélavani zaméstnanci

9.6 Biologicky rozlozitelny odpad

Biologicky rozloZitelny odpad musi, v souladu s Planem odpadového hospodafstvi CR - NV &.
197/2003 Sb., byt plvodcem pfedavan opravnéné osobé a odvazen do zafizeni, kde je
vyuzivan. Zafizeni na vyuzivani biodegradabilniho odpadu jsou bioplynové stanice a
kompostéarny.

V bioplynovych stanicich se za pomoci anaerobni technologie organicky odpad prostfednictvim
rozkladu mikroorganismd méni na bioplyn, ktery mize byt pouzit na vyrobu elektrické energie
nebo tepla. Vyhnily substrat Ize vyuzit jako hnojivo nebo ho Ize spalovat.

Ve specialnich kompostarnach pro zpracovani biologicky rozloZitelného odpadu se odpad
kompostuje v uzavieném kompostujicim reaktoru, probiha zde aerobni rozklad za pfisnych
podminek. Tak jako v bioplynové stanici musi byt splnény nasledujici podminky: ¢astice musi
mit velikost maximalné 12 mm a po dobu 60 minut musi byt udrzovana v zafizeni teplota 70 st.
C.

Systém musi mit automatické méreni teplot, kompost je dale analyzovan. Vystupem z téchto
zafizeni je substrat ur€eny k dalSimu zpracovani nebo k energetickému vyuZiti.

9.7 Uzite€né kontakty

Informace o nakladani s odpady naleznete na webovych strankach Ministerstva Zivotniho
prostfedi www.env.cz, zde je uvedena platna legislativa, metodické pokyny, evropska legislativa
a pfipravovana legislativa pro celou problematiku Zivotniho prostfedi, popf. na www.gov.cz ,
ktery je vefejnym portalem statni spravy.

Biologicky rozlozitelné odpady a praktické informace o nakladani s odpady je mozné nalézt na
www.cenia.cz. Je zde zfizen informacni bod bioodpadu (BIP), kde naleznete seznam biologicky
rozlozitelnych odpadil a také seznam firem, které biologicky rozlozitelny odpad vyuzivaji.
DalSimi uziteCnymi adresami jsou www.enviweb.cz, www.ekonoviny.cz,
www.odpadoveforum.cz, www.odpady.ihned.cz., kde naleznete aktualni informace o
problematice odpadl a zivotniho prostfedi. Nakladani s vedlejSimi zivoc€iSnymi produkty je
v pusobnosti veterinarni spravy www.svscr.cz.



http://ceho.vuv.cz/CeHO_BIP.html
http://ceho.vuv.cz/CeHO_BIP.html
http://cs.wikipedia.org/wiki/Odd%C4%9Blen%C3%BD_sb%C4%9Br_odpadu
http://ceho.vuv.cz/CeHO_BIP.html
http://www.env.cz/
http://www.env.cz/
http://www.env.cz/
http://www.gov.cz/
http://www.cenia.cz/
http://www.enviweb.cz/
http://www.ekonoviny.cz/
http://www.odpadoveforum.cz/
http://www.odpady.ihned.cz/

Pro snadnou orientaci v nabidce sluzeb opravnénych osob uvadime nejvétsi spoleénosti
s celorepublikovou pUsobnosti:

AVE CZ, s.r.o. WWW.avecr.cz
vanGansewinkel, a.s. www.vangansewinkel.cz
ASA., s.r.o. WWW.asa-cz.cz
SITACZ, a.s. www.sita.cz

RUMPOLD s.r.o. www.rumpold.cz
PURUM s.r.o. WWW.pUrum.cz
REMONDIS, a.s. www.remondis.cz

MARIUS PEDERSEN, a.s. www.mariuspedersen.cz



http://www.remondis.cz/

il 10 ZAKLADNI POVINNOSTI BOZP V POTRAVINARSKEM
PROVOZE

10.1 Zakladni pravni predpisy CR v oblasti BOZP

10.1.1 Zakony

e Zakon €. 20/1966 Sb. o péci o zdravi lidu, v platném znéni

e Zakon €. 133/1985 Sb. o pozarni ochrané, v platném znéni

e Zakon €. 258/2000 Sb. o ochrané vefejného zdravi, v platném znéni

e Zakon ¢&. 356/2003 Sb. o chemickych latkach a chemickych pfipravcich a o zméné
nékterych zakond, v platném znéni

e Zakon €. 251/2005 Sb. o inspekci prace, v platném znéni

e Zakon €. 379/2005 Sb. o opatfenich k ochrané pfed Skodami plsobenymi tabakovymi
vyrobky, alkoholem a jinymi navykovymi latkami a o zméné souvisejicich zakonu,
v platném znéni

e Zakon ¢&. 59/2006 Sb. o prevenci zavaznych havarii zpUsobenych vybranymi
nebezpecnymi chemickymi latkami a chemickymi pfipravky, v platném znéni

e Zakon €. 262/2006 Sb. — zakonik prace (u€innost od 1.1.2007), v platném znéni

e Zakon &. 266/2006 Sb., o Urazovém pojisténi zaméstnancu, v platném znéni (uc€innost
od 1. 1.2010 s vyjimkou)

e Zakon €. 309/2006 Sb., kterym se upravuji dalSi pozadavky BOZP pfi pracovné pravnich
vztazich a o zajisténi BOZP pfi €innosti nebo poskytovani sluzeb mimo pracovné pravni
vztahy (Zakon o zajisténi daldich podminek BOZP), v platném znéni

10.1.2 Narizeni vliady

e NV & 378/2001 Sb., kterym se stanovi bliz§i pozadavky na bezpelny provoz a
pouzivani strojl, technickych zafizeni, pfistroji a naradi

o NV €. 494/2001 Sb., kterym se stanovi zpusob evidence, hlaseni a zasilani zaznamu o
Urazu

e NV €. 495/2001 Sb., kterym se stanovi rozsah a bliz§i podminky poskytovani OOPP,
mycich, Cisticich a dezinfek&nich prostfedki

e NV €. 11/2002 Sb., kterym se stanovi vzhled a umisténi bezpeénostnich znacek a
zavedeni signald, v platném znéni

e NV ¢&. 168/2002 Sb., kterym se stanovi zplsob organizace prace a pracovnich postup,
které je zaméstnavatel povinen zajistit pfi provozovani dopravy dopravnimi prostredky

e NV & 17/2003 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na elektricka zafizeni
nizkého napéti

e NV &. 20/2003 Sb., kterym se stanovi technické poZadavky na jednoduché tlakové
nadoby

e NV ¢&. 21/2003 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na OOPP

e NV &. 24/2003 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na strojni zafizeni

e NV & 26/2003 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na tlakova zafizeni,
v platném znéni

e NV ¢&. 27/2003 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na vytahy, v platném znéni

o NV ¢&. 42/2003 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na prepravitelna tlakova
zafizeni, v platném znéni

e NV &. 406/2004 Sb., o blizSich pozadavcich na zajisténi bezpeénosti a ochrany zdravi
pfi praci v prostfedi s nebezpedim vybuchu, v platném znéni

e NV &. 101/2005 Sb. o podrobnéjSich pozadavcich na pracovisté a pracovni prostredi



e NV ¢&. 362/2005 Sb. o bliz§ich pozadavcich na bezpenost a ochranu zdravi pfi praci na
pracovistich s nebezpec¢im padu z vySky nebo do hloubky

¢ NV &. 148/2006 Sb. o ochrané zdravi pfed nepfiznivymi UCinky hluku a vibraci

o NV &. 254/2006 Sb. o kontrole nebezpecnych latek

e NV €. 591/2006 Sb. o blizSich minimalnich pozadavcich na bezpecénost a ochranu zdravi
pfi praci na stavenistich

o NV ¢&. 592/2006 Sb. o podminkach akreditace a provadéni zkouSek z odborné
zpusobilosti

e NV &. 361/2007 Sb.,kterym se stanovi podminky ochrany zdravi pfi praci

e NV €. 1/2008 Sb. o ochrané zdravi pfed neionizujicim zafenim

10.1.3 Vyhlagky

e Smérnice €. 49/1967 Véstniku MZd o posuzovani zdravotni zpusobilosti k praci, ve
znéni smérnic MZd &. 17/1970 Véstniku MZd CSR

¢ VVyhlaska ¢. 50/1978 Sb., o odborné zpUsobilosti v elektrotechnice v platném znéni

e VVyhlaska €. 48/1982 Sb., kterou se stanovi zdkladni poZadavky k zajisténi bezpeclnosti
prace a technickych zafizeni v plathém znéni

¢ VVyhlaska €. 91/1993 Sb., k zajisténi bezpec€nosti prace v nizkotlakych kotelnach

e VVyhlaska €. 56/1997 Sb., kterou se stanovi obsah a Casové rozmezi preventivnich
prohlidek, v platném znéni

¢ VVyhlaska ¢. 246/2001 Sb., o stanoveni podminek pozarni bezpec€nosti a vykonu statniho
pozarniho dozoru (vyhlaska o poZarni prevenci)

e VVyhlaska €. 6/2003 Sb., kterou se stanovi hygienické limity ukazatelll pro vnitini
prostfedi pobytovych mistnosti nékterych staveb

¢ VVyhlaska €. 288/2003 Sb., kterou se stanovi prace a pracovisté, které jsou zakazany
téhotnym zenam, kojicim zenam, matkam do devatého mésice po porodu a mladistvym,
a podminky, za nichz mohou mladistvi vyjime€né tyto prace vykonavat z ddvodu
pfipravy na povolani

¢ Vyhlaska ¢. 432/2003 Sb., kterou se stanovi podminky pro zafazovani praci do kategorii

¢ VVyhlaska &. 232/2004 Sb., kterou se provadéji néktera ustanoveni zakona o chemickych
latkach a chemickych pfipravcich a o zméné nékterych zakond, tykajici se klasifikace,
baleni a oznacovani nebezpeénych chemickych latek a chemickych ptipravki

¢ VVyhlaska €. 255/2006 Sb. o rozsahu a zpusobu zpracovani a hlaseni o zavazné havarii
a konec¢né zpravy o vzniku a dopadech zavazné havarie

¢ VVyhlaska €. 256/2006 Sh. o podrobnostech systému prevence zavaznych havarii

10.2 Povinnosti zaméstnavatele a zaméstnancu v oblasti BOZP

10.2.1 Povinnosti zaméstnavatele

Zameéstnavatel je povinen:

zajisStovat BOZP zaméstnancu s ohledem na rizika mozného ohrozeni jejich zivota a zdravi

spojena s vykonem prace,

zajistovat BOZP pro v3echny fyzické osoby (FO), které se s jeho védomim zdrZuji na jeho

pracovistich,

vytvaret podminky pro zdravi neohrozujici pracovni prostfedi vhodnou organizaci BOZP a

pfijimanim opatfeni k prevenci rizik,
Zameéstnavatel je povinen
— vyhledavat rizika, zjiStovat jejich pfi¢iny a zdroje,
— pfijimat opatreni k jejich odstranéni nebo minimalizaci a omezovat jejich vznik,
— nahrazovat fyzicky namahavé prace novymi technologickymi a pracovnimi postupy,



)

k)

w)

— nahrazovat nebezpelné technologie, pracovni prostfedky, suroviny a materialy meéné
nebezpeénymi nebo méné rizikovymi,

— udilet pokyny k zajisténi BOZP,
pravidelné kontrolovat uroveri BOZP ve své firme,
pfijmout opatfeni pro pfipad zdolavani mimofadnych udalosti,
zajistit podle druhu ¢&innosti a velikosti pracovisté potfebny pocet zaméstnancu, ktefi
organizuji poskytnuti prvni pomoci, zajistuji pfivolani zejména lékafské pomoci, hasiCl a
policie a organizuji evakuaci zaméstnancu. Zameéstnavatel zajisti jejich vySkoleni a
vybaveni odpovidajici pracovnim rizikdim,
zajistit, aby prace v pfipadech stanovenych zvlastnim pravnim pfedpisem vykonavali pouze
zaméstnanci, ktefi maji platny zdravotni prikaz, ktefi se podrobili zvliastnimu o€kovani nebo
maji doklad o odolnosti vic¢i nakaze,
Informovat zaméstnance o tom, do jaké kategorie byla jim vykovavana prace zafazena,
nepfipustit, aby zaméstnanec vykonaval prace neodpovidajici jeho schopnostem a
zdravotni zpUsobilosti,
sdélit zaméstnancum, které zafizeni zavodni preventivni péce jim poskytuje zavodni
preventivni péci, jakym druhim ockovani a jakym lékafskym preventivnim prohlidkam a
vySetienim jsou povinni se podrobit a umoznit jim, aby se jim mohli podrobit,
zajistit zaméstnancim Skoleni BOZP, které se tyka jejich prace a pracovisté; pravidelné
ovérovat jejich znalost a soustavné vyzadovat a kontrolovat jejich dodrzovani, o Skoleni
musi vést dokumentaci,
zajistit zaméstnancum v pracovnim poméru na dobu urcitou, mladistvym a jejich zakonnym
zastupcum dostate¢né a pfiméfené informace a pokyny o BOZP, seznameni s riziky a s
opatfenimi na ochranu pfed pusobenim téchto rizik,
poskytnout zaméstnancim OOPP v pfipadé, Ze nelze rizika odstranit nebo dostatec¢né
omezit technickymi prostfedky nebo organizanimi opatfenimi,
zajistit zaméstnancum poskytnuti prvni pomoci,
nepouzivat zpusob odménovani, jehoz pouziti by vedlo k ohrozeni bezpe€nosti a zdravi
zaméstnancu,
zajistit dodrzovani zakazu koufeni na pracovistich,
umistit bezpec€nostni znacky a zaveést signaly, tykajici se BOZP a seznamit s nimi
zaméstnance, jestlize nelze rizika mozného ohrozZeni zivota nebo zdravi zaméstnancl
odstranit nebo dostate¢né omezit,
vySetfit pfiiny a okolnosti vzniku pracovniho urazu za uéasti zaméstnance, pokud to jeho
zdravotni stav dovoluje, pfip. za ucasti pfislusného odborového organu nebo zastupce pro
oblast BOZP,
zajistit, aby pracovisté byla prostorové a konstrukéné uspofadana a vybavena tak, aby
odpovidala bezpe&nostnim a hygienickym pozadavkim na pracovni prostfedi a pracoviste,
meéfenim zjiStovat a kontrolovat hodnoty rizikovych faktorl, pokud se na pracovistich
zameéstnavatele vyskytuji, a zabezpecit, aby byly vylou¢eny nebo alespori omezeny na
nejmensi rozumné dosazitelnou miru,
zajistit kontroly a revize vS8ech pouzivanych elektrickych spotfebicl, pfivodnich a
prodluzovacich kabelt a Sndr a veSkerého elektrického ru¢niho nafadi pouzivaného na
jeho pracovistich v pfedepsanych intervalech,
umoznit pfislusnym odborovym organim nebo zastupclm pro oblast BOZP anebo pfimo
zaméstnancum ucast pfi jednanich tykajicich se BOZP anebo jim poskytnout informace o
takovém jednani,
organizovat nejméné 1 x za rok provérky BOZP na v3ech svych pracovistich a zafizenich a
zjisténé nedostatky odstranovat.

Plni-li na jednom pracovisti Ukoly zaméstnanci dvou a vice zaméstnavateld, jsou
zaméstnavatelé povinni:

vzajemneé se pisemné informovat o rizicich a pfijatych opatfenich,
spolupracovat pfi zajiStovani BOZP pro vSechny zaméstnance na pracovisti,



- na zakladé pisemné dohody zu€astnénych zaméstnavatell povéfit touto dohodou jednoho
zameéstnavatele, aby koordinoval provadéni opatfeni k ochrané bezpecCnosti a zdravi
zaméstnancl a postupy k jejich zajisténi.

Kazdy z vySe uvedenych zaméstnavatell je povinen:

- organizovat, koordinovat a provadét Cinnosti a prace svych zaméstnancu tak, aby souc¢asné
byli chranéni i zaméstnanci dalSiho zaméstnavatele,

- dostateéné a bez zbyte€ného odkladu informovat odborovou organizaci nebo zastupce
zameéstnancu pro oblast BOZP, a nepusobi-li u néj, pfimo své zaméstnance o rizicich a
prijatych opatienich, které ziskal od jinych zaméstnavatel(.

Za plnéni Uukoll zaméstnavatele v péli o BOZP odpovidaji vedouci zaméstnanci
zaméstnavatele na vS8ech stupnich fizeni v rozsahu svych funkci. Tyto Ukoly jsou
rovnocennou a neoddélitelnou soucasti jejich pracovnich povinnosti.

10.2.2 Povinnosti a prava zaméstnancu

Zaméstnanec je povinen:

a) dbat dle svych moznosti o svou vlastni bezpecnost, o své zdravi i o bezpe¢nost a zdravi
FO, kterych se bezprostiedné dotyka jeho jednani, pfip. opomenuti v praci,

FO vykonavajici ¢innosti epidemiologicky zavazné je povinna se dle § 4 vyhl. ¢. 195/2005 Sb.,
podrobit Ieékarskym prohlidkam a vySetfenim

a) je-li postizena prdjmovym, hnisavym nebo horeénatym onemocnénim nebo jinym infekénim
onemocnénim anebo je-li podeziela z nakazy (stanoveno zakonem ¢&. 2568/2000 Sb., v platném
znéni.)

b) vyskytne-li se na pracovisti, vdomacnosti FO vykonavajici ¢innosti epidemiologicky zavazné
nebo v misté pobytu prijmové onemocnéni.

b) ucastnit se Skoleni zajiStovanych zaméstnavatelem zaméfenych na BOZP vcéetné ovéreni
svych znalosti,

c) podrobit se preventivhim prohlidkam, vySetfenim nebo oCkovanim stanovenym zvlastnimi
pravnimi pfedpisy,

d) dodrzovat pravni a ostatni pfedpisy a pokyny zaméstnavatele k zajisténi BOZP, s nimiz byl
fadné seznamen, a fidit se zasadami bezpecného chovani na pracovisti a informacemi
zaméstnavatele,

e) znat zakladni povinnosti vyplyvajici z pravnich a ostatnich pfedpisu a pozadavki
zaméstnavatele k zajisténi BOZP; tato znalost je nedilnou a trvalou soucasti kvalifikacnich
predpoklad(l zaméstnance,

f)  pracovat svédomité a fadné podle svych sil, znalosti a schopnosti a plnit pokyny svych
nadfizenych,

g) vyuzivat pracovni dobu a vyrobni prostfedky k vykonavani svéfenych praci, pinit kvalitné a
vcas pracovni ukoly,

h) fadné hospodafit s prostfedky svéfenymi jim zaméstnavatelem a stfezit a ochrarovat
majetek zaméstnavatele pfed poSkozenim, ztratou, zni€enim a zneuzitim a nejednat
V rozporu s opravnénymi zajmy zaméstnavatele,

i)  pocinat si tak, aby nedochazelo ke Skodam majetku ani k bezdtivodnému obohaceni; hrozi-
li Skoda, upozornit na ni nadfizeného vedouciho zaméstnance,

j)  dodrzovat pfi praci stanovené pracovni postupy, pouzivat stanovené pracovni prostiedky,
dopravni prostfedky, OOPP a ochranna zafizeni a svévolné je neménit a nevyfazovat
Z provozu,

k) nepozivat alkoholické napoje a nezneuzivat jiné navykové Ilatky na pracovistich
zameéstnavatele a v pracovni dobé i mimo tato pracovisté, nevstupovat pod jejich vlivem na
pracovisté zaméstnavatele,

ZP nepripousti ani pfipadné oslavy spojené s pozivanim alkoholickych napoju na pracovistich,
byt byly vykonany mimo pracovni dobu. Ve smyslu zakona ¢. 110/1997 Sb. a vyhl. ¢. 335/1997
Sb., Ize za alkoholické napoje povazovat i pivo se snizenym obsahem alkoholu (s obsahem



alkoholu nejvySe 1,2 obj. % - 1,0 hmotnostniho %). Zakaz pozivani alkoholickych napoji se
nevztahuje na zaméstnance, ktefi pracuji v nepfiznivych mikroklimatickych podminkach, pokud
pozivaji pivo se snizenym obsahem alkoholu, a na zaméstnance, u nichZ poZivani téchto napoju
Je soucasti plnéni pracovnich ukolt nebo je s plnénim téchto ukoll obvykle spojeno.
podrobit se na pokyn opravnéného vedouciho zaméstnance pisemné urCeného
zaméstnavatelem zjisténi zda nejsou pod vlivem alkoholu &i jinych navykovych latek,
nekoufit na pracovistich, kde pracuji také nekufaci,
oznamovat svému nadfizenému vedoucimu zaméstnanci nedostatky a zavady na
pracovisti, které ohrozuji nebo by bezprostfedné a zavaznym zpUsobem mohly ohrozit
BOZP nebo nedostatky organizaCnich opatfeni, zavady nebo poruchy technickych
zarizeni a ochrannych systému uréenych k jejich zamezeni,
s ohledem na druh jim vykonavané prace se dle svych moznosti podilet na odstrafiovani
nedostatkl zjisténych pfi kontrolach provadénych kontrolnimi organy,
bezodkladné oznamovat svému nadfizenému vedoucimu zaméstnanci svuij pracovni Uraz,
pokud mu to jeho zdravotni stav dovoli, a pracovni uraz jiného zaméstnance a
spolupracovat pfi vySetfovani jeho pFicin,
oznamit nadfizenému vedoucimu zaméstnanci skute€nost, Ze nejsou vytvofeny potfebné
pracovni podminky,
udrzovat svéfené stroje, nastroje, nafadi, technicka zafizeni a pracovisté v pofadku, v
dobrém provozuschopném stavu. Vzniklé zavady ihned hlasit nejblize nadfizenému
vedoucimu zaméstnanci,
neprovadét prace ani neobsluhovat stroje nebo zafizeni, pro které nemaji pfedepsanou
kvalifikaci nebo odbornou zpUsobilost,
pouzivat pouze vyhrazené cesty a komunikace, zdrZzovat se pouze na vykazanych mistech
a pracovistich, neprochazet nebezpecnymi technologickymi misty a prostorami, dodrzovat
a respektovat bezpec€nostni znacky a signaly,
pfi pfichodu na cizi pracovisté se fadné ohlasit vedoucimu zaméstnanci, fidit se jeho
pokyny a nezdrzovat se bezdivodné na rizikovych mistech,
zaméstnavatel, zaméstnanci a zastupci zaméstnancl jsou povinni si poskytovat
soucinnost a jednat v souladu se svymi opravnénymi zajmy,
odpovidat za ztratu nastroji, OOPP a jinych podobnych pfedméta, které jim
zaméstnavatel svéfil na zakladé dohody o odpovédnosti za ztratu svéfenych pfedméta,
ktera musi byt uzavfena pisemné, jinak je neplatna. Zprostit se odpovédnosti za ztratu
svéfenych pfedmétl zcela nebo z&asti Ize pouze v pfipadé, jestlize se prokaze, ze ztrata
vznikla zcela nebo z€asti bez zavinéni zaméstnance,
bez souhlasu zaméstnavatele nesméji zaméstnanci uzZivat pro svou osobni potfebu
vyrobni a pracovni prostfedky zaméstnavatele v&€. vypocetni techniky ani jeho
telekomunikacéni zafizeni. Dodrzovani zakazu je zaméstnavatel opravnén kontrolovat.

Zaméstnanec ma pravo:

na zajisténi BOZP, na informace o rizicich jeho prace a na srozumitelné informace o
opatfenich na ochranu pfed jejich pisobenim,

odmitnout vykon prace, o niz ma divodné za to, ze bezprostfedné a zavaznym zpusobem
ohrozuje jeho zivot nebo zdravi, popf. zivot nebo zdravi jinych FO,

ucastnit se feSeni otazek BOZP a podilet se na vytvafeni zdravého a bezpecného
pracovniho prostredi,

u zameéstnavatele, u néhoz nepusobi odborova organizace, zvolit radu zaméstnancq,
popfipadé zastupce pro oblast BOZP;

pozadovat dodateéné informace a vysvétleni; maji rovnéz pravo pozadovat osobni jednani
se zaméstnavatelem na pfislusné drovni fizeni podle povahy véci.

Zaméstnancim je zakazano:

a)
b)

pfinaet a poZivat alkoholické napoje a jiné navykové latky na pracovisti,
vstupovat na pracovisté a do prostor(i a zafizeni, kam nebyli pracovné vyslani,



c)

d)

odstranovat nebo poSkozovat bezpecnostni zafizeni, bezpecCnostni kryty na strojich a
bezpecénostni znacky,
pracovat se strojnim, elektrickym, dopravnim a jinym zafizenim, s nimz nebyli seznameni.

10.3 Pracovni urazy

10.3.1 Povinnosti zaméstnavatele

vy$etfit pFiginy a okolnosti vzniku pracovniho urazu (PU) za G&asti zaméstnance, pokud to
jeho stav dovoluje,

pfijimat opatfeni proti opakovani pracovniho urazu,

vést v knize Uraz(l evidenci o véech PU (ta musi obsahovat véechny udaje potfebné k
sepsani zaznamu o urazu, tzn. minimalné musi obsahovat udaj o misté, kde k urazu doslo,
v8echny zakladni udaje o postizeném a podrobny popis PU - tzn. v8echny Udaje z &asti D
zaznamu o PU) j. i o takovych, jimiz

e nebyla zpusobena pracovni neschopnost nebo

e pracovni neschopnost nepfesahla 3 kalendarni dny,

vést dokumentaci a vyhotovovat zaznamy o v8ech PU (nejpozdéji do 5 pracovnich dnd po
oznameni PU), jejichz nasledkem doslo

e ke zranéni zaméstnance s pracovni neschopnosti delSi neZ 3 kalendarni dny nebo

e Kk umrti zaméstnance,

jedno vyhotoveni zaznamu o Urazu pfedat

e postizenému zaméstnanci,

e v pfipadé smrtelného pracovniho uUrazu jeho rodinnym pfislusnikam

zpusob a rozsah nahrady Skody projednat bezodkladné

e s pfislusnym odborovym organem a

e se zaméstnancem.

10.4 Pracovisté a pracovni prostredi

10.4.1 Pozadavky na pracovisté a pracovni prostredi

a) prostorové pozZadavky — zaméstnavatel je povinen zajistit, aby pracovisté byla
prostorové a konstrukéné usporadana a vybavena tak, aby pracovni podminky pro
zaméstnance z hlediska BOZP odpovidaly bezpe€nostnim a hygienickym pozadavkim
na pracovni prostiedi a pracovisté (Zakon ¢. 309/2006 Sb.) Podrobnéji fesi dal uvedené
pozadavky nafizeni vlady &. 361/2007 Sb. a normové hodnoty — viz napt. CSN I1SO 6385
(83 3510) Ergonomické zasady pro navrhovani pracovnich systém@, CSN EN 7250 (83
3506) Zakladni rozméry lidského téla apod.

b) pracovni mista — vySka pracovni (manipulaéni) roviny musi odpovidat télesnym
rozmérim zaméstnance, zakladni pracovni poloze, hmotnosti pfedmétt, bfemen apod.,
jez jsou pfi €innosti uzivany, a zrakovym narokim. Optimalni vySka pracovni roviny je pfi
praci vstoje u muzl v rozmezi 102 — 118 cm, u zen 93 — 108. pfi praci vsedé je u muz(
22 — 31 au zen 21 - 30 cm nad sedakem. Pracovni misto musi byt uspofadano tak, aby
manipulaéni roviny, pohybové prostory a vynakladané sily odpovidaly télesnym
rozmérum a pfirozenym draham pohybl koncetin zaméstnancu a aby nedochazelo
k zaujimani fyziologicky nevhodnych pracovnich poloh. DalSi podrobnosti viz NV ¢&.
361/2007 Sb., Priloha €. 8.

c) hygienické pozZadavky — zaméstnavatel je povinen zajistit zasobovani pracovisté
vodou. Objekty uréené pro pracovni ¢innost musi byt zasobeny pitnou vodou v mnozstvi
postacujicim pro kryti potfeby piti zaméstnancu a zajisténi prvni pomoci. Dale musi byt
zabezpecena tepla voda pro zajisténi osobni hygieny zaméstnancli. Na pracovistich



d)

s rizikem infekce, na pradnych pracovidtich a na pracovistich, na nichz se pracuje
s latkami, které mohou pos$kodit zdravi zaméstnancl, zejména s latkami pusobicimi
drazdéni pokozky, alergizaci, s toxickymi a vysoce toxickymi chemickymi latkami,
s biologickymi Ciniteli a pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych, musi byt zajiSténa
tekouci pitna voda pfimo na pracovisti. V prostorach uréenych pro praci, chodbach,
schodistich a jinych komunikacich, v prostorach pro osobni hygienu, pfeviékani,
odkladani osobnich véci, odpocinek a stravovani zaméstnanc(li, unikovych cestach a
dopravnich komunikaci k nim v¢etné pristupovych cest zajisténa pravidelna udrzba,
uklid a cisténi.

teplotni pozZadavky - pracovisté musi mit stanovené mikroklimatické podminky,
zejména pokud jde o objem vzduchu, vétrani, vihkost a teplotu. Zaméstnavatel musi
dodrzovat pfipustné hodnoty mikroklimatickych podminek a to dle tfidy prace (dle
celkového primérného energetického vydeje zaméstnance pfi praci). Pfipustné hodnoty
mikroklimatickych podminek jsou ureny v pfiloze ¢. 1 NV 361/2007 Sb., napf.:

e kancelare: t, optim. 22 +- 2° C,

e prodejny: t, optim. 20 +- 2° C

e prodejny masa, mléka a mléénych vyrobki: t, optim. 16 +- 2° C

e feznici na jatkach t, optim. 12 +- 2° C:

« vétsina potravinarskych vyrobnich provoz(: t, optim. 16 +- 2° C

vyrobni a provozni budovy — pracovist€ musi byt po dobu provozu udrzovana
potfebnymi technickymi a organizacnimi opatfenimi, spliujicimi pozadavky NV ¢&.
101/2005 Sb., ve stavu, ktery neohroZuje bezpeénost a zdravi osob. Pokud se na
pracovistich vyskytuje nebezpelny prostor, v némz vzhledem k povaze prace existuje
riziko padu zaméstnancu nebo predmétl, musi byt toto misto vybaveno zafizenim, které
zabrafiuje nepovolanym osobam v pfistupu do tohoto prostoru. Povrch podlahy
pracovisté v€etné komunikaci musi byt rovny, pevny, upraveny proti skluzu a nesmi mit
nebezpecné prohlubné, otvory a nebezpecny sklon. Podlahy v mokrych provozech musi
byt provedeny tak, aby se v nich nemohla hromadit voda.

nakladaci a vykladaci rampy — manipulacni prostory rampy musi vyhovovat rozmérim
manipulaénich jednotek, kterymi ma byt pfi nakladani a vykladani manipulovano, a
rozmérim po nich pojizdéjicich dopravnich prostfedkld. Volné okraje rampy musi byt
trvale oznaCeny znaCkami oznalujicimi nebezpeCnou hranu a upozorfiujici na
nebezpedi padu osob nebo rizika stfedu osob s pfekazkami.

unikové cesty a vychody — musi zlstat trvale volné, bez prekazek a vést co
nejvhodnéjsi cestou k vychodu do volného prostoru nebo na bezpe&né misto. Musi byt
bé&hem provozni doby budovy dostatec¢né osvétleny a vybaveny nouzovym osvétlenim
vyhovujicim normovym pozadavkdm. Unikové cesty, vychody a evakuaéni vytahy na
unikovych cestach musi byt trvale oznaceny znackami pro unik a evakuaci osob.
bezpecénostni znacky a signaly - obecny vyznam bezpe&nostnich barev dle naf. viady
&. 11/2002 Sb. a CSN ISO 3864 (01 8010)

sanitarni a pomocna zafizeni — pracovist€ musi byt vybavena sanitarnimi a
pomocnymi zafizenimi v rozsahu upraveném v § 54 NV 361/2007 Sb. Sanitarnimi
zafizenimi se rozumi $atny, umyvarny, sprchy a zachody. Satny musi byt zfizeny pro ty
zameéstnance, ktefi musi nosit pracovni nebo ochranny odév a nemohou se
z hygienickych, epidemiologickych nebo etickych duavodl previékat v jiném prostoru.
Satny musi byt vybaveny uzamykatelnymi skfiflkami a lavicemi nebo jinym sedacim
nabytkem. Zachody musi byt zajistény pro vSechny zaméstnance tak, aby nebyly od
pracovisté vzdaleny vice nez 120 m, pfi ztizeném pfistupu 75 m. zpravidla se zfizuji jako
kabinové splachovaci a v kazdém podlazi, v némz jsou pracovisté uréena pro trvalou
praci. Suché a chemické zachody nelze zfizovat pro pracovisté uréena pro trvalou praci.
Zameéstnavatel je povinen zajistit, aby v prostorach pro osobni hygienu, pFeviékani,
odkladani osobnich véci, odpocinek a stravovani zaméstnanct byla zajiSténa pravidelna
udrzba, uklid a ¢isténi. Podlahy Saten, umyvaren, sprch a zachod(, umyvadla, zachody,
pisoary a odpadové nadoby musi byt umyvany denné. Omyvatelné ¢asti stén musi byt



umyvany alespon 1x za tyden. Nabytek v téchto zafizenich musi byt €iSté€n nejméné 1x
za 14 dni.

j) ostatni poZzadavky — zaméstnavatel je povinen zajistit, aby mistnosti ur€ené pro praci,
chodby, schodisté a jiné komunikace mély stanovené rozméry a povrch a byly vybaveny
pro Cinnosti zde vykonavané, aby pracovisté byla osvétlena, pokud mozno denni
svétlem, pracovisté byla vybavena vrozsahu dohodnutém s pfislusnym zafizenim
poskytujicim zavodni preventivni péci prostfedky pro poskytnuti prvni pomoci a
vybavena prostfedky pro pfivolani zdravotnické zachranné sluzby atd.

Pokud zaméstnavatel pouziva kromé pracovist umisténych v budovach i pracovisté venkovni,

vztahuji se na néj dalSi pozadavky, napf.:

a) musi byt zajisténa proti vstupu nepovolanych osob a uspofadana tak, aby nedochéazelo k
ohrozeni zaméstnancu a osob, které se na nich zdrzuji, a kromeé toho byl zajistén bezpecny
pohyb dopravnich prostfedkl i chodc,

b) odstavné, parkovaci a manipulaéni plochy a komunikace k nim musi byt rovné, zpevnéné a
odvodnéné a upravené proti nebezpedi padu nebo uklouznuti zaméstnancu,

c) neni-li denni osvétleni dostate¢né, musi mit venkovni pracovi$té po dobu, kdy se na ném
zdrzuji zaméstnanci, zajisténo umeélé osvétleni odpovidajici intenzity,

d) musi byt, pokud je to mozné, usporadana tak, aby zaméstnanci:

e byli chranéni pfed nepfiznivou povétrnostni situaci,

e nebyli vystavovani Skodlivym uc€inkim hluku a Skodlivin, zejména plynd, par a prachu, a
byli chranéni pred padajicimi pfedméty,

¢ mohli rychle opustit pracovisté v pfipadé nebezpeci, pfipadné, aby jim mohla byt rychle
poskytnuta pomoc.

10.4.2 Zavodni preventivni péce

Zaméstnavatel je povinen sdélit zaméstnancim, které zafizeni zavodni preventivni péce jim
poskytuje zavodni preventivni péci a jakym druhim ockovani a jakym preventivnim prohlidkam
a vySetfenim souvisejicim s vykonem prace jsou povinni se podrobit, umoznit jim to v rozsahu
stanoveném zvlastnimi pravnimi pfedpisy nebo rozhodnutim pfislusného organu ochrany
vefejného zdravi. Zaméstnavatel je povinen zajistit zavodni preventivni péci navazanim
smluvniho vztahu se statnim i nestatnim zdravotnickym zafizenim, tedy i soukromym
praktickym Iékafem; smlouvu muize uzavfit podle obéanského zakoniku (§§ 51 a 491, odst. 1 a
2).

Zaméstnavatel je povinen zajistit, aby prace v pfipadech stanovenych zakonem ¢&. 258/2000
Sb., v platném znéni vykonavali pouze zaméstnanci, ktefi maji platny zdravotni prikaz, ktefi se
podrobili zvlaStnimu o€kovani nebo maji doklad o odolnosti viuci nakaze. Jde zejména o Cinnosti
epidemiologicky zavazné jako napf. vyroba a uvadéni potravin do obéhu (s vyjimkou pfepravy a
skladovani balenych potravin), ve stravovacich sluzbach, apod., pokud pfi nich fyzické osoby
pfichazeji do pfimého styku s potravinami a pokrmy. Potvrzeni zpUsobilosti se stvrzuje ve
zdravotnim prikazu.

10.5 Pracovni rizika
10.5.1 Prevence rizik

Zakon ¢&. 262/2006 Sb. stanovuje v §§ 101 a 102 povinnosti zaméstnavatele, tykajici se
prevence rizik. Prevenci rizik se rozumi v8echna opatfeni vyplyvajici z pravnich a ostatnich
predpisu k zajisténi BOZP a z opatfeni zaméstnavatele, ktera maji za cil pfedchazet rizik(im,
odstraniovat je nebo minimalizovat pisobeni neodstranitelnych rizik.



Zaméstnavatel je povinen:

1) zaijistit BOZP pfi praci s ohledem na rizika mozného ohrozeni jejich zivota a zdravi, ktera se
tykaji vykonu prace (dale jen ,rizika“),

2) soustavné vyhledavat nebezpecné Cinitele a procesy pracovniho prostfedi a pracovnich
podminek, zjiStovat jejich pfiCiny a zdroje,

3) na zakladé zjisténi (viz bod 2) vyhledavat a hodnotit rizika a pfijimat opatfeni k jejich
odstranéni a provadét takova opatreni, aby v dusledku pfiznivéjSich pracovnich podminek a
urovné rozhodujicich faktort prace dosud zafazené podle zvlastniho pravniho pfedpisu jako
rizikové mohly byt zafazeny do kategorie nizsi,

4) pravidelné kontrolovat urovenn BOZP, zejména stav vyrobnich a pracovnich prostfedkd,
vybaveni pracovist a Uroven rizikovych faktor pracovnich podminek, a dodrzovat metody a
zpusob zjisténi a hodnoceni rizikovych faktor,

5) neni-li mozné rizika odstranit, musi je vyhodnotit a pfijmout opatfeni k omezeni jejich
pusobeni tak, aby ohrozeni bezpeénosti a zdravi zaméstnancl bylo minimalizovano,

6) pfijata opatfeni jsou nedilnou a rovnocennou soucasti vSech Cinnosti zaméstnavatele na
vS8ech stupnich fizeni; o vyhledavani a vyhodnocovani rizik a o pfijatych opatfenich vede
zaméstnavatel dokumentaci,

7) pfi pfijimani a provadéni technickych, organizacnich a jinych opatfeni k prevenci rizik
vychazi zaméstnavatel ze vSeobecnych preventivnich zasad,

8) pfizplsobovat opatfeni ménicim se skuteCnostem, kontrolovat jejich ucinnost a dodrzovani
a zajistovat zlepSovani stavu pracovniho prostfedi a pracovnich podminek apod.

Riziko pfi praci bylo definovano jako ,kombinace pravdépodobnosti a rozsahu mozného
zranéni nebo poskozeni zdravi zaméstnance vystaveného v pracovnim procesu jednomu nebo
vice potencionalnim zdrojum ohrozeni zdravi®.

10.5.2 Nejcastéjsi rizika pfi vyrobé potravin

a) zasazeni elektrickym proudem v disledku pouzivani stroju, pfistrojl, spotfebici apod.,
které nejsou kontrolovany a revidovany ve stanovenych intervalech a jsou ve Spatném
technickém stavu,

b) drazy v dusledku pouzivani stroju, u nichz chybi kryty nebo jsou pfed pouzitim
odstrafovany,

c) zasazeni el. proudem pfi CiSténi el. stroju a zafizeni, aniz byly el. pfivody vytazeny ze
zasuvek,

d) urazy v disledku zasahovani rukou (bez patficného pracovniho nastroje ¢i pomucky) do
pracovnich ¢asti stroje napf. pfi €isténi bez pfedchoziho vypnuti stroje,

e) popaleni o horké ¢asti stroji nebo pfi manipulaci s horkymi nadobami,

f) opafeni horkymi kapalinami, olejem, parami,

g) postiikani horkymi kapalinami, olejem,

h) postfikani nebo poleptani chemickymi latkami ¢&i hoflavinami napf. pfi poskozeni
originalniho obalu,

i) pofezani ostrymi pfedméty nebo ostrymi ¢astmi stroju, pfistroju, spotfebicl, apod.

i) poskozeni pokozky rukou €isticimi prostifedky,

k) uklouznuti a pady na znecisténé nebo mokré/vihké podlaze,

[) bolesti v zadech, poSkozeni patefe a hornich kon&etin v dusledku zdvihani a pfenaseni
bfemen nad stanoveny limit,

m) pad ze Zebfiku ¢i schudku pfi ukladani nebo vybéru zbozi z regald.

10.5.3 Osobni ochranné pracovni pomticky

Nelze-li rizika odstranit nebo dostate¢né omezit prostiedky kolektivni ochrany nebo opatfenimi
v oblasti organizace prace, je zaméstnavatel povinen poskytnout zaméstnancim OOPP.



Povinnosti zaméstnavatele

a)

)

Kromé
h)

)

poskytovat bezplathé OOPP podle seznamu zpracovaného na zakladé zhodnoceni rizik
a konkrétnich podminek na pracovisti. Pfi hodnoceni rizik pro vybér a pouziti OOPP se
postupuje zejména podle pfilohy €. 1 k nafizeni vlady ¢. 495/2001 Sb., v platném znéni,
pfi vybéru OOPP dle pfiloh €. 2 a 3 uvedeného nafizeni vlady.

provést Upravu seznamu znovu, napf. v disledku zavedeni nové technologie, vzniku
novych pracovnich podminek nebo zmény dosavadnich pracovnich podminek, apod.,
zajistit vzajemnou sluditelnost OOPP vSude tam, kde pfitomnost vice nez jednoho rizika
vyZaduje, aby zaméstnanci pouzivali sou¢asné vice OOPP,

zajistit seznameni zaméstnancl s pouzivanim OOPP,

ucinit opatfeni, ktera zamezi ohrozeni pfenosnymi chorobami v pfipadé, ze urcity OOPP
pouziva vice zaméstnanc,

stanovit zpUsob, podminky a dobu pouzivani OOPP na zakladé Cetnosti a zavaznosti
vyskytujicich se rizik, charakteristiky prace a pracovisté a s pfihlédnutim k vlastnostem
téchto OOPP,

stanovit poCet bezpeCnostnich prestavek v pfipadé, Ze je nezbytné, aby zaméstnanci
nepretrzité pouzivali OOPP k omezeni rizikovych faktor( pfi praci a zajistit, aby po dobu
trvani bezpecnostnich prestavek zaméstnanci nebyli vystaveni expozici rizikovych
faktoru, které pfekracuji hygienické limity.

OOPRP je zaméstnavatel povinen poskytnout zaméstnanciim:

k pfedchazeni vzniku a Sifeni infekCnich onemocnéni dezinfekéni prostfedky, kterymi
mohou byt i ochranné masti s dezinfek&nim ucinkem,

myci, Cistici prostfedky a regeneracni krémy a masti v pfipadé, ze zaméstnanci
pfichazeji do styku s latkami, jeZ mohou zpUsobit podrazdéni pokozky nebo znecisténi
zaméstnance. Napf. provozni chemici, délnici v potravinafské vyrobé, feznici, uzenafi
jsou zafazeni do druhu prace kategorizované dle ZP jako ,prace necista®, pficemz
v nafizeni vlady €. 495/2001 Sb., v platném znéni je definovano doporu¢ené mnozstvi
myciho prostfedku a Cistici pasty na mésic.

ochranné napoje napf. na pracovistich s teplotou 4 °C a nizsi (chladirenské provozy) se
poskytuji teplé napoje v mnozstvi alespon pul litru na sménu. Ochranné napoje se
poskytuji dle podminek stanovenych v nafizeni viady €. 361/2007 Sb.

Povinnosti zaméstnancu

a)

b)

c)
d)

pouzivat OOPP pouze pro prace, pro které byly urCeny, peCovat o né a fadné s nimi
hospodafit,

provadét vizuelni kontrolu a drobnou denni udrzbu OOPP,

odkladat OOPP na mistech k tomu uréenych,

zadat o vyménu, pokud OOPP ztratilo své funkéni vlastnosti a v disledku toho by mohlo
dojit k ohrozeni zivota nebo zdravi,

pfi rozvazani pracovniho poméru vratit pfidélené OOPP zaméstnavateli ve stavu, ktery
odpovida pfiméfenému opotiebeni,

pokud musi nepretrzit¢ pouzivat OOPP musi dodrzovat stanovené bezpecénostni
prestavky, pfi nichz si mohou OOPP odlozit, a pobyvat v mist&¢, kde nemohou byt
vystaveni expozici rizikovych faktor(, které prekracuji hygienické limity,

odmitnout praci, jestlize nejsou vybaveni vhodnymi a funkénimi OOPP a jsou
pfesvédceni, Ze prace bezprostfedné a vazné ohrozuje jejich Zivot nebo zdravi.



10.6 Skoleni o pravnich a ostatnich piedpisech k zajisténi BOZP

10.6.1 Vstupni a opakovana skoleni

Skoleni zaméstnanct (o pravnich a ostatnich predpisech k zajisténi BOZP, které doplfiuji jejich
odborné predpoklady a pozadavky pro vykon prace a vztahuji se k rizikim, s nimiz mlze pfijit
zaméstnanec do styku na pracovisti, na kterém je prace vykonavana) zaméstnavatel zajisti pfi
nastupu zaméstnance do prace a dale

a) pfi zméné pracovniho zafazeni nebo zméné druhu prace,

b) pfi zavedeni nové technologie nebo zmény vyrobnich a pracovnich prostfedki nebo

zmény technologickych anebo pracovnich postupd,

c) v pfipadech, které maji nebo mohou mit podstatny vliv na BOZP.
Pravni a ostatni pfedpisy k zajisténi BOZP jsou dle § 349/1 ZP pfedpisy na ochranu Zivota a
zdravi, pfedpisy hygienické a protiepidemické, technické predpisy, technické dokumenty a
normy, stavebni pfedpisy, dopravni pfedpisy, pfedpisy o pozarni ochrang, pfedpisy o zachazeni
s hoflavinami, vybuninami, zbranémi, radioaktivnimi latkami, chemickymi latkami a pfipravky a
jinymi latkami Skodlivymi zdravi. Zaméstnavatel urCi obsah a Cetnost téchto Skoleni, zpisob
ovérovani znalosti zaméstnancu a vedeni dokumentace o provedeném skoleni. Vyzaduje-li to
povaha rizika a jeho zavaznost, musi byt Skoleni opakovano. O v8ech Skolenich musi byt
proveden zaznam Skolitele doloZzeny osnovou, datem 3Skoleni a prezenéni listinou Skolenych
zaméstnancy.

Zaméstnavatel je povinen zajistit zaméstnancim, zejména zaméstnanclim v pracovnim pomeéru
na dobu urcitou, zaméstnanclim agentury prace doCasné pfidélenym k vykonu prace k jinému
zaméstnavateli, mladistvyym zaméstnancum, podle potfeb vykonavané prace dostateCné a
pfiméfené informace a pokyny o BOZP podle zakoniku prace a podle zvlastnich pravnich
pfedpist , zejména formou seznameni s riziky, vysledky vyhodnoceni rizik a s opatfenimi na
ochranu pfed plasobenim téchto rizik, ktera se tykaji jejich prace a pracovisté.

Programy Skoleni maji obecné zahrnovat:

politiku BOZP organizace,

zpusob fizeni BOZP na pracovisti,

identifikaci nebezpeci, hodnoceni rizika a omezeni rizika,

specificka nebezpedi ohrozujici zivot a zdravi,

pravni predpisy pro BOZP,

postupy pfi mimoradnych udalostech

seznameni zameéstnancu s riziky a jejich vyhodnocenim,

seznameni s pouzitymi bezpec€nostnimi znackami a zavedenymi signaly, které poskytu;ji

informace nebo instrukce tykajici se BOZP, technologickymi postupy z hlediska BOZP,

MPBP

9. seznameni se spravnymi zplsoby a dalSimi pozadavky pro bezpeéné provadéni ruéni
manipulace s bfemeny, které vytvafeni moznost poSkozeni zdravi, zejména patefe (NV
361/2007 Sb.)

ONoOORWN =

10.6.2 Prehled odborné zpusobilosti

Profese, Predpis Druh opravnéni, | Druh zaznamu o Lhata opakovani

¢innost zkousky, Skoleni a prezkouseni | Skoleni a
odborné prezkouseni
zpusobilosti

Vsichni Zakonik Stanovi Zaznam o seznameni a | Stanovi

zaméstnanci, prace zaméstnavatel, o ovéfeni znalosti zaméstnavatel

vedouci pokud neurcuji zkouskou (obsah (zpravidla 1 rok,

zaméstnanci prislusné Skoleni — program — max. 3 roky) nebo
bezpec€nostni osnova Skoleni, pfisl. bezpe€nostni




pfedpisy podpisy Skolenych a predpisy
prezkousenych)

Obsluhovatelé Zakonik Praktické Zaznam o opakovaném | Pravidelné
manipulacnich prace zauceni, zakladni | Skoleni a pfezkouSeni prezkouseni, lhita
voziku Skoleni, do prakazu MV doporu¢ena 12

prezkouseni mésicu

prikaz MV
Ridi¢i Zakonik Ridiésky prtikaz, | Skoleni a pfezkouseni | Pravidelné
motorovych prace zaznam o Skoleni | osobou, ktera je
vozidel z a prezkouseni drzitelem profesniho
povolani fidice osvédceni (ucitelské

opravnéni)

Provoz, obsluha | NV 378/01 Seznameni Zaznam o Skoleni a Stanovi
a udrzba Sb. pfiloha s mistnim prezkouseni — dle zaméstnavatel ve
zasobniki ¢.5 provozné mistniho provozniho smyslu ZP
sypkych hmot bezpe€nostnim predpisu

predpisem
Obsluhovatelé Vyhl. &. Neni stanoveno Zapis o seznameni Neni stanovena
elektr. zafizeni — | 50/78 Sb. § s prislus. predpisy o
pracovnici 3 zachazeni s el.
seznameni — CSN 34 zarizenim, upozornéni
vSichni 3108 na mozné ohrozeni el.
zaméstnanci pr.
v prac. Poméru

CSN Zacviceni, Zaznam o $koleni a 3 roky

Obsluhovatel 690012 pfil. | ovéfeni znalosti, | pfezkouseni
tlakovych nadob | Cl.6a7 provadi revizni
stabilnich technik nebo odp.

osoba za TNS
Obsluhovatel Vyhl. &. Zaskoleni Zaznam o Skoleni a 3 roky
plynovych 554/1990 v obsluze, seznameni s pfedpisy a
zarizeni kromé Sb., §5 CSN | seznameni prezkouseni (provadi
plynovych 38 6405 s pfislusnymi revizni technik
spotrebicl o predpisy, plynovych zafizenti)
vykonu niz§im pfezkouseni,
nez 50 kW osvédceni
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BOZP - bezpeénost a ochrana zdravi pfi praci
CP — kontrolni bod

CCP — kriticky kontrolni bod

CeHO — Centrum pro hospodafeni s odpady
DDD - deratizace, desinsekce, dezinfekce
DMT — datum minimalni trvanlivosti

DP — datum pouzitelnosti

EP — Evropsky parlament

ES — Evropské spoleCenstvi

IBP - Institut bezpe&nosti prace

Lapol - zafizeni k lapani tuki z odpadnich vod
MPSV - Ministerstvo prace a socialnich véci CR
MZP — Ministerstvo Zivotniho prostfedi CR

N — nebezpecny

O — ostatni

Obec Ill. st — obec s rozSifenou plasobnosti
OIP - Obvodni ufad inspekce prace

OOPP - osobni ochranné pracovni pomucky
OZP — odbor Zivotniho prostiedi

PET — polyethylen

POH - plan odpadového hospodarstvi

PU - pracovni uraz

SUIP - Statni ufad inspekce prace

SzU - Statni zdravotni ustav
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